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PIKTOGRAMM LEGENDE

steckerfertig 

Elektriker  
erforderlich

besonders gut für  
Fleischkühlung geeignet

eigengekühlt,  
ohne Stecker

Montageaufwand 
erforderlich

speziell für Fisch und  
Meeresfrüchte

zum Anschluss an ein  
zentrales Kälteaggregat / EXC

Einwaschservice  
verfügbar

besonders gut für  
Molkereiprodukte geeignet

Elektrogerät
Montageservice  
verfügbar

besonders gut für  
Konditoreiprodukte geeignet

Stromanschluss erforderlich 
3|N|PE 400 V

Übermaß, Abladehilfe  
vor Ort erforderlich

speziell für die Kühlung von  
Schokolade und Pralinen

speziell für Speiseeis

Gasanschluss  
erforderlich

geräuscharm

Getränkekühlung

Wasseranschluss  
erforderlich

besonders starke  
Isolierung ≥ 75 mm

Weinkühlung bzw.  
Weintemperierung

Temperaturbereich

Wasserablauf  
erforderlich

Staplerservice 
€ 190,00 (netto)

speziell für Obst und Gemüse

Alle Preise empf. Verkaufspreise zzgl. gesetzl. USt. und anteilige Transport- und Mautpauschale  
gemäß AGB Ziffer V.2. | Technische Änderungen, Druckfehler und Irrtümer vorbehalten.

Die dargestellten Farben können vom Originalfarbton abweichen.

Die Produktabbildungen sind ggf. Beispielabbildungen für weitere Modellgrößen.

Es gelten unsere allgemeinen AGB, einzusehen unter www.nordcap.de/agb,  
oder scannen Sie den nebenstehenden QR-Code. www.nordcap.de/agb

Vollwürfel Serie SVD

Flockeneis

Vollwürfel Serie SCE

Crushed-Ice

Hohlwürfel
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Die Expertise unseres Team Solutions ist auch bei den zahlreichen Events 

unserer NordCap School, bei Kundenveranstaltungen sowie auf Messen gefragt.

Wir haben ein bisschen in unserem Bildarchiv gestöbert und die folgenden 

Eindrücke für Sie zusammengestellt.

Untere Reihe von links: Oliver Frosch (NC Geschäftsführer), Sabine Krelle (NC Solutions Marketing),  
Carsten Hülsmann (Systemberater Schnellkühler / Schockfroster)

Obere Reihe von links: Elmar Heidenthal (Systemberater Thermik), Siegfried Schweizer (Systemberater 
Pizzatechnik), Eric Busch (Konzeptberater). Nicht mit im Bild: Claudio Dellera (NC Solutions Innendienst)

MEET THE TEAM 

Pizza-Know-how satt: Siegfried Schweizer auf einem unserer beliebten Pizzaforen

Carsten Hülsmann bei einer Schulungsveranstaltung im NExC Innovation-Center 
unserer niederländischen Tochter NordCap Nederland

Sorgt mit der erfolgreichen Regeneration von vakuumierten Spargel immer  
wieder für Überraschung in unserer NordCap School: Elmar Heidenthal 

Das Team Solutions in unserem Show Room in Erkrath

Trendtour auf der Internorga mit Eric Busch Organisiert u.a. unsere Messeauftritte: Sabine Krelle Oliver Frosch im Kundengespräch auf der Intergastra 
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steckerfertig 

Elektriker  
erforderlich

besonders gut für  
Fleischkühlung geeignet

eigengekühlt,  
ohne Stecker

Montageaufwand 
erforderlich

speziell für Fisch und  
Meeresfrüchte

zum Anschluss an ein  
zentrales Kälteaggregat / EXC

Einwaschservice  
verfügbar

besonders gut für  
Molkereiprodukte geeignet

Elektrogerät
Montageservice  
verfügbar

besonders gut für  
Konditoreiprodukte geeignet

Stromanschluss erforderlich 
3|N|PE 400 V

Übermaß, Abladehilfe  
vor Ort erforderlich

speziell für die Kühlung von  
Schokolade und Pralinen

speziell für Speiseeis

Gasanschluss  
erforderlich

geräuscharm

Getränkekühlung

Wasseranschluss  
erforderlich

besonders starke  
Isolierung ≥ 75 mm

Weinkühlung bzw.  
Weintemperierung

Temperaturbereich

Wasserablauf  
erforderlich

Staplerservice 
€ 190,00 (netto)

speziell für Obst und Gemüse

Alle Preise empf. Verkaufspreise zzgl. gesetzl. USt. und anteilige Transport- und Mautpauschale  
gemäß AGB Ziffer V.2. | Technische Änderungen, Druckfehler und Irrtümer vorbehalten.

Die dargestellten Farben können vom Originalfarbton abweichen.

Die Produktabbildungen sind ggf. Beispielabbildungen für weitere Modellgrößen.

Es gelten unsere allgemeinen AGB, einzusehen unter www.nordcap.de/agb,  
oder scannen Sie den nebenstehenden QR-Code. www.nordcap.de/agb

Vollwürfel Serie SVD

Flockeneis
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Die Expertise unseres Team Solutions ist auch bei den zahlreichen Events 

unserer NordCap School, bei Kundenveranstaltungen sowie auf Messen gefragt.

Wir haben ein bisschen in unserem Bildarchiv gestöbert und die folgenden 

Eindrücke für Sie zusammengestellt.

Untere Reihe von links: Oliver Frosch (NC Geschäftsführer), Sabine Krelle (NC Solutions Marketing),  
Carsten Hülsmann (Systemberater Schnellkühler / Schockfroster)

Obere Reihe von links: Elmar Heidenthal (Systemberater Thermik), Siegfried Schweizer (Systemberater 
Pizzatechnik), Eric Busch (Konzeptberater). Nicht mit im Bild: Claudio Dellera (NC Solutions Innendienst)

MEET THE TEAM 

Pizza-Know-how satt: Siegfried Schweizer auf einem unserer beliebten Pizzaforen

Carsten Hülsmann bei einer Schulungsveranstaltung im NExC Innovation-Center 
unserer niederländischen Tochter NordCap Nederland

Sorgt mit der erfolgreichen Regeneration von vakuumierten Spargel immer  
wieder für Überraschung in unserer NordCap School: Elmar Heidenthal 

Das Team Solutions in unserem Show Room in Erkrath

Trendtour auf der Internorga mit Eric Busch Organisiert u.a. unsere Messeauftritte: Sabine Krelle Oliver Frosch im Kundengespräch auf der Intergastra 
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01 | Anforderungen an den Temperaturbereich

Temperatur- & Klimaklassen nach 
EN ISO 23953-2:2023
Je nach Art der zu kühlenden Ware müssen bei der Verkaufspräsentation 
unterschiedliche Produkttemperaturen erreicht werden. 
Diese werden in der Tabelle „Temperaturklassen“ aufgeführt.

Das Erreichen der jeweils beim Kühlmöbel angegebenen Produkttemperatur 
kann nur unter Einhaltung der zulässigen Klimaklasse nach EN ISO 23953-
2:2023* gewährleistet werden. 
Die Klimaklasse finden Sie bei jedem unserer Produkte unter den Angaben 
zum Temperaturbereich.

 
Präsentation von Lebensmitteln in Regalen, Theken & Inseln 
Grundlegende Informationen über Anforderungen und Möglichkeiten

Übersicht Temperaturklassen nach
EN ISO 23953-2:2023

Klasse

Höchste Temperatur
des wärmsten
M-Pakets gleich
oder niedriger als

Höchste Temperatur
des wärmsten
M-Pakets gleich
oder höher als

Tiefste Temperatur
des wärmsten
M-Pakets gleich
oder niedriger als

L1 -15 °C – -18 °C

L2 -12 °C – -18 °C

M1 +5 °C -1 °C –

M2 +7 °C -1 °C –

H1 +10 °C +1 °C –

S Sonderklasse

* Dieser Teil von ISO 23953 legt Anforderungen an die Konstruktion, Eigenschaften und Leistung von Verkaufskühlmöbeln für den Verkauf und die Ausstellung von Lebensmittelerzeugnissen fest (Stand April 2025).

Übersicht Klimaklassen nach
EN ISO 23953-2:2023

Klimaklasse max. Umgebungsbedingungen

Klimaklasse 3 25 °C 60 % RF

Klimaklasse 4 30 °C 55 % RF

Klimaklasse 5 40 °C 40 % RF

Klimaklasse 6 27 °C 70 % RF

Klimaklasse 7 35 °C 75 % RF

Klimaklasse 8 24 °C 55 % RF

Welche Temperaturklasse ist  
für Ihre Ware die Richtige?

 
Präsentation von Lebensmitteln in Regalen, Theken & Inseln 
Grundlegende Informationen über Anforderungen und Möglichkeiten

Zuordnung Lebensmittel – Lagertemperatur – Temperaturklassen

Lebensmittel empfohlene Lagertemperatur Temperaturklasse

Frische (unverpackte) Fleischwaren, wie 
Hackfleisch und Innereien

0 bis +2 °C M1

Geflügel, Kaninchen, Wildbret 0 bis +2 °C M1

Verpackte Fleisch- und Wurstwaren +3 bis +5 °C M2

Fisch und Muschelfleisch 0 °C M1

Lebende Muscheln +6 bis +10 °C M2

Molkereiprodukte +4 bis +6 °C M2

Getränke +5 bis +8 °C M2

Gekühltes Obst und Gemüse +4 bis +8 °C H1

Was bedeutet die Klimaklasse konkret für die 
tägliche Anwendung?

Das bedeutet, dass bei einer maximalen Umgebungstemperatur von +25 °C und 
einer relativen Luftfeuchte von 60 % die Temperaturklasse M2 eingehalten werden 
kann.

Damit ist das Alaska optimal für Innenräume mit gemäßigtem Klima geeignet, wie  
z. B. Supermärkte oder Lagerräume, Convenience Stores, Tankstellen, Bäckereien und 
Fleischereien.

Klimaklasse 3 ist ideal für viele Standardanwendungen in moderaten Klimazonen.

Die Klimaklasse gibt an, bei welchen Umgebungsbedingungen das Kühlmöbel in  
der Lage ist, die Anforderungen der angegebene Temperaturklasse zu erfüllen. 

Unser Wandkühlregal ALASKA hat beispielsweise die folgenden Parameter:

 � Temperatur-Bereich:  +3 bis +5 °C
 � Temperaturklasse:  M2
 � Klimaklasse:  3 (25 °C | RF 60 %)

Obst und Gemüse, Frischfleisch, Molkereiprodukte oder Fisch? 
Die Art der zu kühlenden Produkte entscheidet über die zu wählende  
Temperaturklasse. Die nachfolgende Tabelle hilft Ihnen dabei. 
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Welche Temperaturklasse ist  
für Ihre Ware die Richtige?
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02 | Rücken Sie Ihre Ware ins rechte Licht!

Die Lichtfarbe macht den Unterschied

Fleisch soll appetitlich frisch aussehen und Brötchen knusprig. Hierfür ist auch die Wahl der richtigen Beleuchtung entscheidend. 

 
Präsentation von Lebensmitteln in Regalen, Theken & Inseln 
Grundlegende Informationen über Anforderungen und Möglichkeiten

Möglichkeiten für die Beleuchtung

Produktart
Obst & Gemüse

Convenience
Käse

Backwaren
Molkerei-
produkte

Fisch- &
Meeresfrüchte

Fleisch- & 
Wurstwaren

Tiefkühlsortiment

Lichtfarbe warmweiß warmweiß neutralweiß neutralweiß rötlich kaltweiß

Kelvin 3000 K
3000 K

+ 2700 K
4000 K

4000 K
(rötllich)

– - 5700 K

Wirkung

Warmweißes Licht 
lässt Gemüse und 
Convenience Produk-
te besonders frisch 
und appetitlich aus- 
sehen. Kaufimpulse 
werden gefördert.
In kaltem Licht wirkt 
Obst und Gemüse 
fahl.

Teigwaren wie frisch 
aus dem Ofen, Brot 
mit knuspriger Kruste 
und goldgelber, 
frischer Käse: Ein 
akzentuiertes warmes 
Licht sorgt bei diesen 
Produktgruppen 
garantiert für mehr 
Umsatz.

Weiß lässt die Farben 
der Verpackungen 
von Molkereiproduk-
ten erstrahlen. Alles 
sieht frisch und gut 
gekühlt aus. Vor ei-
nem dunklen Hinter-
grund wird die Ware 
dabei besonders gut 
in Szene gesetzt.

Fisch und Meeres-
früchte sollen 
fangfrisch aussehen. 
Dies gelingt durch 
bläuliches, aber auch 
rötliches Licht. Als 
Faustregel gilt: Je 
“weißer” der Fisch, 
desto “bläulicher” 
sollte das Licht sein.

Fleisch- und Wurst-
waren sind von Natur 
aus rötlich. Ein leicht 
rötliches Licht kann 
daher ihre Frische 
betonen. Vertrauen 
wird gefördert und 
damit auch Kaufim-
pulse. 

Die Umverpackungen 
der TK-Produkte, ihre 
Farben sowie Pro-
duktbilder kommen 
in einem kaltweißen 
Licht am besten zur 
Geltung. 

03 | Die Frage nach der Kühlungsart

Statische Kühlung, Umluftkühlung oder Kontaktkühlung?

Bei der Verkaufspräsentation von Lebensmitteln wird meist zwischen zwei Arten von Kühlung unterschieden: statische Kühlung und Umluftkühlung. 

Eine weitere Form ist die Kontaktkühlung. Je nach der Art der zu kühlenden Ware bieten alle drei Formen sowohl Vor- als auch Nachteile.
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Präsentation von Lebensmitteln in Regalen, Theken & Inseln 
Grundlegende Informationen über Anforderungen und Möglichkeiten

   Statische Kühlung 

Kühlgeräte mit statischer (stiller) Kühlung funktionieren mit kalter „fallender“ Luft: 
Die am Verdampfer erzeugte Kälte fällt in den Kühlraum. Dadurch ist der untere 
Bereich meist etwas kühler als der obere Bereich.

Da Geräte mit statischer Kühlung keinen Lüfter haben, arbeiten sie sehr leise. 
Keine Lüfterströmung bedeutet auch, dass die darin gelagerte Ware kaum aus-
trocknet: ideal für unverpackte Lebensmittel.

Bei der Anwendung muss berücksichtigt werden, dass der Kühlprozess bei  
statischer Kühlung länger dauert und stärker von der Wärme im Raum abhängt.

sehr leiser Gerätebetrieb

für unverpackte Lebensmittel geeignet

Kühlprozess dauert länger

keine gleichmäßige Temperaturverteilung

+

+

–

–

   Umluftkühlung 

Kühlgeräte mit Umluftkühlung nutzen die Kühlung durch Luftströmung. Dabei wird 
die kalte Luft mittels Lüftern im Gerät verteilt. 

Durch die gleichmäßige Verteilung der Kälte gibt es im Kühlraum keine Temperatur-
unterschiede. 

Die Kühlung ist unabhängiger von den äußeren Umgebungsbedingungen. Dadurch 
wird eine effiziente Kühlung und Einhaltung der Lebensmittelqualität sichergestellt.  
Bei Neu- oder Nachbestückung wird schneller nachgekühlt.

Mit Umluftkühlung können auch große Kühlräume effizient gekühlt werden.

Allerdings gibt es durch den Lüfterbetrieb eine höhere Geräuschentwicklung und 
der permanente Luftstrom kann zu Austrocknung von unverpackter Ware führen.

gleichmäßige Temperaturverteilung 

mehr Energieeffizienz & Lebensmittelsicherheit

auch für große Kühlräume geeignet

Geräuschentwicklung durch Lüfterbetrieb

unverpackte Ware kann austrocknen

+

+

+

–

–

   Kontaktkühlung

Die Kontaktkühlung stellt eine besondere Form dar, die sich nur für bestimmte 
Lebensmittel eignet.

Eine serpentinenförmig angeordnete Kühlschlange direkt unter einer Platte sorgt 
für eine Kühlung der darauf präsentierten Ware „von unten“.

In der Praxis kommt die Kontaktkühlung vor allem in Bäckereien und bei der Küh-
lung von Fisch und Meeresfrüchten zum Einsatz.

In Bäckereien können darauf fertig belegte Brötchen präsentiert werden, die bis 
zum Verkauf kühl gehalten aber nicht durchgekühlt werden sollen.

Bei der Kühlung von Fisch und Meeresfrüchten wird Eis auf die gekühlte Platte ge-
schüttet und darauf die Ware präsentiert. Die Kühlung von unten verhindert, dass 
das Eis schmilzt. Oft dient hier eine zusätzliche statische Kühlung für die Kühlung 
„von oben“.

Produkte werden gekühlt, aber nicht durchgekühlt 

nur sehr geringe Austrocknung der Ware

ideal für die Kühlung von Fisch und Meeresfrüchten

geringe Beschickungshöhe

+

+

+

–
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04 | Kanalbaufähigkeit

Präsentation am laufenden Meter

Mit kanalbaufähigen Wandkühlregalen und Kühltheken lässt sich eine durch-
gehende Warenpräsentation errichten, die sich über mehrere Meter erstrecken 
kann.

Individualisierbarkeit in Farbe und Ausstattung
Hierbei können die Kühlmöbel individuell angepasst werden, so dass sie 
beispielsweise Farbkonzepten oder baulichen Gegebenheiten im Ladenbau-
konzept entsprechen.

Fleisch & Käse: auf gute Nachbarschaft mit Trennscheiben
Eine Präsentationsstrecke über mehrere Meter bedeutet oft, dass Lebensmittel 
unterschiedlicher Art verkaufsfördernd präsentiert werden. Da Wurst, Fleisch, 
Käse, Fisch oder aber auch Antipasti mit jeweils unterschiedlichen Temperatu-
ren gekühlt werden, ist hierfür der Einsatz von Isolierglastrennscheiben oder 
Zwischenseitenelementen zur thermischen Trennung notwendig.

 
Präsentation von Lebensmitteln in Regalen, Theken & Inseln 
Grundlegende Informationen über Anforderungen und Möglichkeiten

Wandkühlregal Serie ONYX 

Die Serie ONYX kann sowohl als Strecke, aber auch als Insel aufgestellt werden und 
zeichnet sich durch eine Vielzahl von Konfigurationsmöglichkeiten aus.

Mit ihrem extrem geringen Platzbedarf bietet die Serie ONYX die ideale Lösung für 
zahlreiche Einrichtungsanforderungen des Verkaufsraums, auch wenn das Platzan-
gebot begrenzt ist. Die Sichtbarkeit der ausgestellten Produkte ist dank Panorama-
Seitenteilen auch von der Seite hervorragend.

Die Reihe ONYX ist geeignet für die Ausstellung von vorverpackten Produkten wie 
Fleisch (Klasse 3 | M1), Wurstwaren und Milchprodukten (Klasse 3 | M2), Obst und 
Gemüse (Klasse 3 | H1), Speiseeis und Tiefkühlkost (Klasse 3 | L1).

05 | Beschichteter Verdampfer vs Verdampfer ohne Beschichtung

 
Präsentation von Lebensmitteln in Regalen, Theken & Inseln 
Grundlegende Informationen über Anforderungen und Möglichkeiten

Materialschutz & Korrosionsbeständigkeit

MIT Beschichtung OHNE Beschichtung

+
Die Beschichtung (z. B. Lackierung bzw. Kataphoresetauchbad) 
schützt den Verdampfer vor aggressiven Umwelteinflüssen, wie 
Feuchtigkeit, Säuren oder Salzen, die oft in Frischwarentheken 
vorkommen, insbesondere bei Fisch, Käse oder aber auch Antipasti.

–
Ohne Schutzschicht ist der Verdampfer anfälliger für Korrosion, 
insbesondere bei direktem Kontakt mit Feuchtigkeit, Säuren oder 
anderen chemischen Substanzen.

+ Korrosion wird stark reduziert, was die Lebensdauer des Ver-
dampfers erhöht. – Die Lebensdauer ist oft kürzer, besonders in Umgebungen mit 

agrresiven Kondensaten.

+ Besonders geeignet bei aggressiven Kondensaten (z. B. salz- oder 
säurehaltige Luft).

Hygiene

MIT Beschichtung OHNE Beschichtung

+
Beschichtungen bieten oft antibakterielle Eigenschaften, wodurch 
das Risiko von Schimmelbildung und Bakterienwachstum reduziert 
wird.

–
Schmutz, Feuchtigkeit und biologische Rückstände können sich 
leichter ansammeln, was die Reinigung erschwert.

+ Leicht zu reinigen, da die glatte Oberfläche der Beschichtung 
weniger anfällig für Verschmutzungen ist. – Höheres Risiko für Bakterien- und Schimmelbildung, insbesondere 

bei langen Einsatzzeiten.

+ Besonders wichtig in Frischwarentheken, um hygienische Standards 
einzuhalten und die Qualität der Lebensmittel zu sichern.

Die Beschichtung des Verdampfers ist insbesondere bei Frischwarentheken ein wichtiges Qualitätsmerkmal. Hier wird meist nicht 
nur unverpackte Ware präsentiert, sondern darüber hinaus auch Lebensmittel, die stark salz- oder säurehaltig sind. Das kann ohne 
Beschichtung zu Korrosion beim Verdampfer führen. 
Zudem wirkt eine Beschichtung antibakteriell und sorgt für eine leichtere Reinigung: beste Voraussetzungen für optimale Hygiene.

Mit NordCap auf der sicheren Seite  Ein beschichteter Verdampfer sorgt für Langlebigkeit und bietet ideale 
Bedingungen für Lebensmittelsicherheit. Die NordCap Frischwarentheken sind entweder bereits serienmäßig mit einem be-
schichteten Verdampfer ausgestattet, oder können optional gegen Aufpreis mit einer Beschichtung ausgerüstet werden. Bitte 
beachten Sie, dass dies nur ab Werk möglich ist.
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Die Beschichtung (z. B. Lackierung bzw. Kataphoresetauchbad) 
schützt den Verdampfer vor aggressiven Umwelteinflüssen, wie 
Feuchtigkeit, Säuren oder Salzen, die oft in Frischwarentheken 
vorkommen, insbesondere bei Fisch, Käse oder aber auch Antipasti.

–
Ohne Schutzschicht ist der Verdampfer anfälliger für Korrosion, 
insbesondere bei direktem Kontakt mit Feuchtigkeit, Säuren oder 
anderen chemischen Substanzen.

+ Korrosion wird stark reduziert, was die Lebensdauer des Ver-
dampfers erhöht. – Die Lebensdauer ist oft kürzer, besonders in Umgebungen mit 

agrresiven Kondensaten.

+ Besonders geeignet bei aggressiven Kondensaten (z. B. salz- oder 
säurehaltige Luft).

Hygiene

MIT Beschichtung OHNE Beschichtung

+
Beschichtungen bieten oft antibakterielle Eigenschaften, wodurch 
das Risiko von Schimmelbildung und Bakterienwachstum reduziert 
wird.

–
Schmutz, Feuchtigkeit und biologische Rückstände können sich 
leichter ansammeln, was die Reinigung erschwert.

+ Leicht zu reinigen, da die glatte Oberfläche der Beschichtung 
weniger anfällig für Verschmutzungen ist. – Höheres Risiko für Bakterien- und Schimmelbildung, insbesondere 

bei langen Einsatzzeiten.

+ Besonders wichtig in Frischwarentheken, um hygienische Standards 
einzuhalten und die Qualität der Lebensmittel zu sichern.

Die Beschichtung des Verdampfers ist insbesondere bei Frischwarentheken ein wichtiges Qualitätsmerkmal. Hier wird meist nicht 
nur unverpackte Ware präsentiert, sondern darüber hinaus auch Lebensmittel, die stark salz- oder säurehaltig sind. Das kann ohne 
Beschichtung zu Korrosion beim Verdampfer führen. 
Zudem wirkt eine Beschichtung antibakteriell und sorgt für eine leichtere Reinigung: beste Voraussetzungen für optimale Hygiene.

Mit NordCap auf der sicheren Seite  Ein beschichteter Verdampfer sorgt für Langlebigkeit und bietet ideale 
Bedingungen für Lebensmittelsicherheit. Die NordCap Frischwarentheken sind entweder bereits serienmäßig mit einem be-
schichteten Verdampfer ausgestattet, oder können optional gegen Aufpreis mit einer Beschichtung ausgerüstet werden. Bitte 
beachten Sie, dass dies nur ab Werk möglich ist.
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  FLEXIBLE FRISCH-PRÄSENTATION MIT SYSTEM

Wandkühl- und Tiefkühlregale sind darauf ausgelegt frische Produkte wie Milch, Fleisch oder Convenience-Ware
effizient und zuverlässig zu kühlen und gleichzeitig verkaufsfördernd zu präsentieren. Sie sind daher ideal geeig-
net für den LEH, aber zum Beispiel auch für Kantinen, Tankstellen und die Gastronomie.
Mit verschiedenen Temperaturklassen (M1, M2, H1, L1) sind sie für jede Art zu kühlender Lebensmittel optimal 
geeignet.
Die Wandkühlregale von NordCap kombinieren zeitloses Design mit hoher Energieeffizienz und einer einfachen 
Bedienbarkeit.

Ihre Vorteile auf einen Blick:

 � optimale Warenpräsentation durch verschiedene Temperaturklassen
 � große Bandbreite an Abmessungen und Designs
 � steckerfertig oder für den Anschluss an eine zentrale Kälteanlage
 � hohe Energieeffizienz und einfache Wartung
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Serie ONYX-T mit Temperaturklassen M1 / M2 / H1

Serie EURO PUKET-T 2 mit Temperaturklassen M1 / M2 / H1

Serie ONYX-T BT mit Temperaturklassen L1

Serie MISTRAL-T mit Temperaturklassen M1 / M2 / H1

Serie ALASKA SLIM BLACK ENERGY mit Temperaturklasse M2 

Serie MISTRAL-T BT mit Temperaturklasse L1

WANDKÜHL- & WANDTIEFKÜHLREGALE

  FLEXIBLE FRISCH-PRÄSENTATION MIT SYSTEM

Wandkühl- und Tiefkühlregale sind darauf ausgelegt frische Produkte wie Milch, Fleisch oder Convenience-Ware
effizient und zuverlässig zu kühlen und gleichzeitig verkaufsfördernd zu präsentieren. Sie sind daher ideal geeig-
net für den LEH, aber zum Beispiel auch für Kantinen, Tankstellen und die Gastronomie.
Mit verschiedenen Temperaturklassen (M1, M2, H1, L1) sind sie für jede Art zu kühlender Lebensmittel optimal 
geeignet.
Die Wandkühlregale von NordCap kombinieren zeitloses Design mit hoher Energieeffizienz und einer einfachen 
Bedienbarkeit.

Ihre Vorteile auf einen Blick:

 � optimale Warenpräsentation durch verschiedene Temperaturklassen
 � große Bandbreite an Abmessungen und Designs
 � steckerfertig oder für den Anschluss an eine zentrale Kälteanlage
 � hohe Energieeffizienz und einfache Wartung
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gültig ab  01.03.2025Alle Preise zzgl. der gesetzlichen USt.10

Wandkühlregal Serie ONYX-T

ONYX-T 937 M1

• M1: zur Kühlung und Präsentation von verpackten Fleischwaren und Geflügelprodukten
• M2: zur Kühlung und Präsentation von verpackten Wurstwaren und Molkereiprodukten
• H1: zur Kühlung und Präsentation von Obst und Gemüse
• anbaufähig
• Panorama-Seitenteile
• ONYX-T 937: 2 x Drehtür, Thermoglas, selbstschließend
• ONYX-T 1250: 2 x Drehtür, Thermoglas, selbstschließend
• ONYX-T 1875: 3 x Drehtür, Thermoglas, selbstschließend
• ONYX-T 2500: 4 x Drehtür, Thermoglas, selbstschließend
• ergonomischer Griff (je Tür)
• LED-Innenbeleuchtung (im Deckenteil), 4000 K (Neutralweiß), gesondert schaltbar
• Bautiefe in mm: 700, Fronthöhe in mm: 480
• ONYX-T H1: Spiegel (oberhalb der Warenauslagen), schräg gestellt
• elektronische Steuerung, Digitalanzeige
• Temperaturregelung
• automatische Abtauung
• automatische Tauwasserverdunstung
• Frontpaneel zur Reinigung entnehmbar

Hinweis: 
Lieferung im stabilen Holzverschlag. 
 
Zur Be- und Entlüftung ist ein Mindestabstand von 80 mm zu den Seiten und zur rückwärtigen Wand 
einzuplanen. 
 
Frontblenden, Frontleisten und Seitenteile auch in anderen RAL-Farbtönen (teilweise gegen Aufpreis) 
lieferbar. Bitte bei Bestellung angeben. 
 
Modelle ohne Türen mit Temperaturklassen M1, M2 und H1 finden Sie auf www.nordcap.de 
 
Alle Modelle auch mit Außentiefe von 850 mm auf Anfrage gegen Aufpreis lieferbar. Bitte sprechen Sie 
uns an. 
 
NordCap Service-Angebote und Lösungen zu Planung und Aufbau finden Sie unter 
www.nordcap.de/themenwelten/ladenbau-leh-und-pos



gültig ab  01.03.2025 Alle Preise zzgl. der gesetzlichen USt. 11

Wandkühlregal Serie ONYX-T M1
ONYX-T 937 M1 ONYX-T 1250 M1 ONYX-T 1875 M1 ONYX-T 2500 M1

ABMESSUNGEN (MM)
außen (B x T x H) 997 x 700 x 2020 1310 x 700 x 2020 1935 x 700 x 2020 2560 x 700 x 2020

LEISTUNGSDATEN ( ¹ TDA = Total Display Area. EN 23953-2:2016)
Abstell- und Lagerfläche 4 x Regalboden, höhen- / neigungsverstellbar, T in mm: 350 

1 x Bodenauslage, T in mm: 376 
TDA ¹ 2,29 m² 2,73 m² 3,60 m² 4,48 m²

TECHNISCHE DATEN
Anschlusswert (Elektro) 0,36 kW | 230 V | 1 | 50 Hz 0,56 kW | 230 V | 1 | 50 Hz 0,72 kW | 230 V | 1 | 50 Hz 1,10 kW | 230 V | 1 | 50 Hz 
Abzusichernder 
Anschlusswert

0,42 kW | 230 V | 1 | 50 Hz 0,63 kW | 230 V | 1 | 50 Hz 0,85 kW | 230 V | 1 | 50 Hz 1,26 kW | 230 V | 1 | 50 Hz 

Energieeffizienzklasse B C 
Kälteleistung 648 W | -10 °C (VT) 1030 W | -10 °C (VT) 1296 W | -10 °C (VT) 2060 W | -10 °C (VT) 
Energieverbrauch (annum) 1621 kWh/annum 2325 kWh/annum 3066 kWh/annum 4479 kWh/annum
Energieverbrauch (24h) 4,44 kWh/24 h 6,37 kWh/24 h 8,40 kWh/24 h 12,27 kWh/24 h
Kältemittel / -menge R-290 | 150 g R-290 | 2 x 150 g 
Absicherung 3,14 A 3,28 A 6,28 A 6,56 A 
Temperatur-Klassifizierung M1 - zur Kühlung von z.B. Fleisch, Hackfleisch oder Geflügelprodukten 

EIGENSCHAFTEN
Anschlussart steckerfertig 
Kühlungsart (Produkt) Umluftkühlung 

TEMPERATURANGABEN
Klimaklasse 3 (+25 °C UT und 60 % RF) 
Temperaturbereich 0 bis 2 °C bei 25 °C UT und 60 % RF 

GEWICHTSANGABEN
Gewicht Brutto | Netto 300 kg | 240 kg 370 kg | 290 kg 470 kg | 370 kg 600 kg | 480 kg 

VERKLEIDUNG
Verkleidung außen Stahlblech, verzinkt, pulverlackbeschichtet, Frontblenden in weiß, Sockelfarbe in grau 
Verkleidung innen Stahlblech, plastifiziert, weiß 

BESTELLINFOS
Artikel-Nr. 454703016 454703017 454703018 454703019
Verkaufspreis 9.676,00 € 10.253,00 € 12.886,00 € 14.321,00 €

SERIENZUBEHÖR  

Panorama-Seitenteil, Thermoverglasung 2
Preisschiene, je Regalboden 

Regalboden, je Modul 4
Stellfüße 

SONDERZUBEHÖR Artikel-Nr. Preis
LED-Beleuchtung, für Serie ONYX, Farbton: Rosa, für 4 x Etage, für 1250 (1x), 2500 (2x), 3750 (3x) 454900028 1.080,00 €
LED-Beleuchtung, für Serie ONYX, Farbton: Rosa, für 4 x Etage, für 937 (1x), 1875 (2x) 454900027 613,00 €
Zusammenbau-Kit, für Serie ONYX 454900026 78,00 €
Zwischenseitenteil, Plexiglas, für Serie ONYX, H in mm: 2000 454900025 72,00 €

Weiteres Sonderzubehör für die Modelle finden Sie auf www.nordcap.de



gültig ab  01.03.2025Alle Preise zzgl. der gesetzlichen USt.12

Wandkühlregal Serie ONYX-T M2
ONYX-T 937 M2 ONYX-T 1250 M2 ONYX-T 1875 M2 ONYX-T 2500 M2

ABMESSUNGEN (MM)
außen (B x T x H) 997 x 700 x 2020 1310 x 700 x 2020 1935 x 700 x 2020 2560 x 700 x 2020

LEISTUNGSDATEN ( ¹ TDA = Total Display Area. EN 23953-2:2016)
Abstell- und Lagerfläche 4 x Regalboden, höhen- / neigungsverstellbar, T in mm: 350 

1 x Bodenauslage, T in mm: 376 
TDA ¹ 2,29 m² 2,73 m² 3,60 m² 4,48 m²

TECHNISCHE DATEN
Anschlusswert (Elektro) 0,36 kW | 230 V | 1 | 50 Hz 0,56 kW | 230 V | 1 | 50 Hz 0,72 kW | 230 V | 1 | 50 Hz 1,10 kW | 230 V | 1 | 50 Hz 
Abzusichernder 
Anschlusswert

0,42 kW | 230 V | 1 | 50 Hz 0,63 kW | 230 V | 1 | 50 Hz 0,85 kW | 230 V | 1 | 50 Hz 1,26 kW | 230 V | 1 | 50 Hz 

Energieeffizienzklasse B C 
Kälteleistung 648 W | -10 °C (VT) 1030 W | -10 °C (VT) 1296 W | -10 °C (VT) 2060 W | -10 °C (VT) 
Energieverbrauch (annum) 1489 kWh/annum 2121 kWh/annum 2789 kWh/annum 4059 kWh/annum
Energieverbrauch (24h) 4,08 kWh/24 h 5,81 kWh/24 h 7,64 kWh/24 h 11,12 kWh/24 h
Kältemittel / -menge R-290 | 150 g R-290 | 2 x 150 g 
Absicherung 3,14 A 3,28 A 6,28 A 6,56 A 
Temperatur-Klassifizierung M2 - zur Kühlung von z.B. Molkereiprodukten oder Wurstwaren 

EIGENSCHAFTEN
Anschlussart steckerfertig 
Kühlungsart (Produkt) Umluftkühlung 

TEMPERATURANGABEN
Klimaklasse 3 (+25 °C UT und 60 % RF) 
Temperaturbereich 3 bis 5 °C bei 25 °C UT und 60 % RF 

GEWICHTSANGABEN
Gewicht Brutto | Netto 300 kg | 240 kg 370 kg | 290 kg 470 kg | 370 kg 600 kg | 480 kg 

VERKLEIDUNG
Verkleidung außen Stahlblech, verzinkt, pulverlackbeschichtet, Frontblenden in weiß, Sockelfarbe in grau 
Verkleidung innen Stahlblech, plastifiziert, weiß 

BESTELLINFOS
Artikel-Nr. 454703012 454703013 454703014 454703015
Verkaufspreis 9.676,00 € 10.253,00 € 12.891,00 € 14.321,00 €

SERIENZUBEHÖR  

Panorama-Seitenteil, Thermoverglasung 2
Preisschiene, je Regalboden 

Regalboden, je Modul 4
Stellfüße 

SONDERZUBEHÖR Artikel-Nr. Preis
LED-Beleuchtung, für Serie ONYX, Farbton: Weiß, für 4 x Etage, für 1250 (1x), 2500 (2x), 3750 (3x) 454900030 625,00 €
LED-Beleuchtung, für Serie ONYX, Farbton: Weiß, für 4 x Etage, für 937 (1x), 1875 (2x) 454900029 588,00 €
Zusammenbau-Kit, für Serie ONYX 454900026 78,00 €
Zwischenseitenteil, Plexiglas, für Serie ONYX, H in mm: 2000 454900025 72,00 €

Weiteres Sonderzubehör für die Modelle finden Sie auf www.nordcap.de



gültig ab  01.03.2025 Alle Preise zzgl. der gesetzlichen USt. 13

Wandkühlregal Serie ONYX-T H1
ONYX-T 937 H1 ONYX-T 1250 H1 ONYX-T 1875 H1 ONYX-T 2500 H1

ABMESSUNGEN (MM)
außen (B x T x H) 997 x 700 x 2020 1310 x 700 x 2020 1935 x 700 x 2020 2560 x 700 x 2020

LEISTUNGSDATEN ( ¹ TDA = Total Display Area. EN 23953-2:2016)
Abstell- und Lagerfläche 3 x Regalboden, höhen- / neigungsverstellbar, T in mm: 350 

1 x Bodenauslage, T in mm: 376 
TDA ¹ 2,34 m² 2,84 m² 3,84 m² 4,84 m²

TECHNISCHE DATEN
Anschlusswert (Elektro) 0,36 kW | 230 V | 1 | 50 Hz 0,56 kW | 230 V | 1 | 50 Hz 0,72 kW | 230 V | 1 | 50 Hz 1,10 kW | 230 V | 1 | 50 Hz 
Abzusichernder 
Anschlusswert

0,42 kW | 230 V | 1 | 50 Hz 0,63 kW | 230 V | 1 | 50 Hz 0,85 kW | 230 V | 1 | 50 Hz 1,26 kW | 230 V | 1 | 50 Hz 

Energieeffizienzklasse B C 
Kälteleistung 648 W | -10 °C (VT) 1030 W | -10 °C (VT) 1296 W | -10 °C (VT) 2060 W | -10 °C (VT) 
Energieverbrauch (annum) 1358 kWh/annum 1916 kWh/annum 2515 kWh/annum 3635 kWh/annum
Energieverbrauch (24h) 3,72 kWh/24 h 5,25 kWh/24 h 6,89 kWh/24 h 9,96 kWh/24 h
Kältemittel / -menge R-290 | 150 g R-290 | 2 x 150 g 
Absicherung 3,14 A 3,28 A 6,28 A 6,56 A 
Temperatur-Klassifizierung H1 - zur Kühlung von z.B. Obst und Gemüse 

EIGENSCHAFTEN
Anschlussart steckerfertig 
Kühlungsart (Produkt) Umluftkühlung 

TEMPERATURANGABEN
Klimaklasse 3 (+25 °C UT und 60 % RF) 
Temperaturbereich 6 bis 8 °C bei 25 °C UT und 60 % RF 

GEWICHTSANGABEN
Gewicht Brutto | Netto 300 kg | 240 kg 312 kg | 290 kg 470 kg | 370 kg 600 kg | 480 kg 

VERKLEIDUNG
Verkleidung außen Stahlblech, verzinkt, pulverlackbeschichtet, Frontblenden in weiß, Sockelfarbe in grau 
Verkleidung innen Stahlblech, plastifiziert, weiß 

BESTELLINFOS
Artikel-Nr. 454703020 454703021 454703022 454703023
Verkaufspreis 9.661,00 € 10.253,00 € 12.886,00 € 14.321,00 €

SERIENZUBEHÖR  

Panorama-Seitenteil, Thermoverglasung 2
Preisschiene, je Regalboden 

Regalboden, je Modul 3
Spiegel, je Modul 

Stellfüße 

SONDERZUBEHÖR Artikel-Nr. Preis
LED-Beleuchtung, für Serie ONYX, Farbton: Weiß, für 3 x Etage, für 1250 (1x), 2500 (2x), 3750 (3x) 454900032 472,00 €
LED-Beleuchtung, für Serie ONYX, Farbton: Weiß, für 3 x Etage, für 937 (1x), 1875 (2x) 454900031 446,00 €
Zusammenbau-Kit, für Serie ONYX 454900026 78,00 €
Zwischenseitenteil, Plexiglas, für Serie ONYX, H in mm: 2000 454900025 72,00 €

Weiteres Sonderzubehör für die Modelle finden Sie auf www.nordcap.de



gültig ab  01.03.2025Alle Preise zzgl. der gesetzlichen USt.14

Wandkühlregal Serie MISTRAL-T

MISTRAL-T 950 3750 M1

• M1: zur Kühlung und Präsentation von verpackten Fleischwaren und Geflügelprodukten
• M2: zur Kühlung und Präsentation von verpackten Wurstwaren und Molkereiprodukten
• H1: zur Kühlung und Präsentation von Obst und Gemüse
• Modulsystem, kanalisierbar, anbaufähig
• Grundausstattung ohne Seitenteile (siehe Sonderzubehör)
• AC-Lüfter
• MISTRAL-T 1250: 2 x Drehtür, Thermoglas, selbstschließend
• MISTRAL-T 1875: 3 x Drehtür, Thermoglas, selbstschließend
• MISTRAL-T 2500: 4 x Drehtür, Thermoglas, selbstschließend 
• MISTRAL-T 3750: 6 x Drehtür, Thermoglas, selbstschließend
• Kunststoffrahmen, RAL 9005 (Tiefschwarz)
• ergonomischer Griff (je Tür), transparent
• MISTRAL-T 1250: 1 x LED-Innenbeleuchtung (im Deckenteil)
• MISTRAL-T 1875: 2 x LED-Innenbeleuchtung (im Deckenteil)
• MISTRAL-T 2500: 2 x LED-Innenbeleuchtung (im Deckenteil)
• MISTRAL-T 3750: 3 x LED-Innenbeleuchtung (im Deckenteil)
• 4000 K (Neutralweiß), gesondert schaltbar
• Bautiefe in mm: 950, Fronthöhe in mm: 320
• MISTRAL-T H1: Spiegel (oberhalb der Warenauslagen), schräg gestellt
• Grundausstattung ohne Steuerung (siehe Sonderzubehör)
• bauseitiger Wasserablauf, Ø in mm: 40
• automatische Abtauung (Kompressorstop)
• Verdampfer, Kältleitungen: Ø 10/22

Hinweis: 
Produktabbildung ähnlich. Lieferung ohne Seitenteile (siehe Sonderzubehör). 
 
Lieferung im stabilen Holzverschlag. 
 
Zur Be- und Entlüftung ist ein Mindestabstand von 60 mm zur rückwärtigen Wand oder zu anderen 
Rückwand-Kühlregalen einzuplanen. 
 
Frontblenden, Frontleisten und Seitenteile auch in anderen RAL-Farbtönen (teilweise gegen Aufpreis) 
lieferbar. Bitte bei Bestellung angeben. 
 
Modelle ohne Türen mit Temperaturklassen M1 und M2 finden Sie auf www.nordcap.de 
 
NordCap Service-Angebote und Lösungen zu Planung und Aufbau finden Sie unter 
www.nordcap.de/themenwelten/ladenbau-leh-und-pos



gültig ab  01.03.2025 Alle Preise zzgl. der gesetzlichen USt. 15

Wandkühlregal Serie MISTRAL-T M1
MISTRAL-T 950 1250 M1 MISTRAL-T 950 1875 M1 MISTRAL-T 950 2500 M1 MISTRAL-T 950 3750 M1

ABMESSUNGEN (MM)
außen (B x T x H) 1250 x 950 x 2090 1875 x 950 x 2090 2500 x 950 x 2090 3750 x 950 x 2090

LEISTUNGSDATEN ( ¹ TDA = Total Display Area. EN 23953-2:2016)
Abstell- und Lagerfläche 5 x Regalboden, höhen- / neigungsverstellbar, T in mm: 500 

1 x Bodenauslage, T in mm: 670 
TDA ¹ 2,10 m² 3,15 m² 4,20 m² 6,30 m²

TECHNISCHE DATEN
Anschlusswert (Elektro) 0,07 kW | 230 V | 1 | 50 Hz 0,11 kW | 230 V | 1 | 50 Hz 0,14 kW | 230 V | 1 | 50 Hz 0,21 kW | 230 V | 1 | 50 Hz 
Abzusichernder 
Anschlusswert

0,07 kW | 230 V | 1 | 50 Hz 0,11 kW | 230 V | 1 | 50 Hz 0,14 kW | 230 V | 1 | 50 Hz 0,21 kW | 230 V | 1 | 50 Hz 

Kälteleistung 510 W | -8 °C (VT) 770 W | -8 °C (VT) 1020 W | -8 °C (VT) 1540 W | -8 °C (VT) 
Kältemittel / -menge Expansionsventil R-449 A vorinstalliert 

| 150 g 
Expansionsventil R-449 A vorinstalliert 

| 230 g 
Expansionsventil R-449 A vorinstalliert 

| 300 g 
Expansionsventil R-449 A vorinstalliert 

| 450 g 
Absicherung 0,49 A 0,73 A 0,97 A 1,46 A 
Temperatur-Klassifizierung M1 - zur Kühlung von z.B. Fleisch, Hackfleisch oder Geflügelprodukten 

EIGENSCHAFTEN
Anschlussart zentralgekühlt 
Kühlungsart (Produkt) Umluftkühlung 

TEMPERATURANGABEN
Klimaklasse 3 (+25 °C UT und 60 % RF) 
Temperaturbereich 0 bis 2 °C bei 25 °C UT und 60 % RF 

VERKLEIDUNG
Verkleidung außen Stahlblech / Kunststoff, Epoxidpulver-Beschichtung, RAL 9005 (Tiefschwarz) 
Verkleidung innen Auslagefläche und Innenwanne, Epoxidlackierung, RAL 9005 (Tiefschwarz) 

BESTELLINFOS
Artikel-Nr. 4547079501125 4547079501187 4547079501250 4547079501375
Verkaufspreis 6.598,00 € 9.512,00 € 10.971,00 € 15.228,00 €

SERIENZUBEHÖR  

Preisschiene, je Regalboden 

Regalboden, je Modul 5
Stellfüße 

SONDERZUBEHÖR Artikel-Nr. Preis
Dixell-Steuerung XR50CX Syncro, abweichende Kühlstellenregler auf Anfrage möglich 454901803 483,00 €
EC-Lüfter, für MISTRAL 1250 454901804 92,00 €
EC-Lüfter, für MISTRAL 1875 454901805 138,00 €
EC-Lüfter, für MISTRAL 2500 454901806 184,00 €
EC-Lüfter, für MISTRAL 3750 454901807 277,00 €
Kanalisierung-Kit, für Serie MISTRAL 454901827 92,00 €
LED-Beleuchtung, für MISTRAL 1250, Farbton: Rosa, für 5 x Etage 454901810 561,00 €
LED-Beleuchtung, für MISTRAL 1875, Farbton: Rosa, für 5 x Etage 454901811 964,00 €
LED-Beleuchtung, für MISTRAL 2500, Farbton: Rosa, für 5 x Etage 454901812 1.130,00 €
LED-Beleuchtung, für MISTRAL 3750, Farbton: Rosa, für 5 x Etage 454901813 1.694,00 €
Seitenteil (1), geschlossen, innen verspiegelt, RAL 9005 (Tiefschwarz), B in mm: 30 454901802 856,00 €
Seitenteil (1), geschlossen, RAL 9005 (Tiefschwarz), B in mm: 30 454901801 581,00 €
Seitenteil (1), Panoramascheibe, für Serie MISTRAL, RAL 9005 (Tiefschwarz), B in mm: 30 454901820 786,00 €
Stoßleiste, für MISTRAL 1250, PVC im Edelstahl-Look, frontseitig, eckig 454901833 79,00 €
Stoßleiste, für MISTRAL 1875, PVC im Edelstahl-Look, frontseitig, eckig 454901834 119,00 €
Stoßleiste, für MISTRAL 2500, PVC im Edelstahl-Look, frontseitig, eckig 454901835 158,00 €
Stoßleiste, für MISTRAL 3750, PVC im Edelstahl-Look, frontseitig, eckig 454901836 237,00 €

Weiteres Sonderzubehör für die Modelle finden Sie auf www.nordcap.de



gültig ab  01.03.2025Alle Preise zzgl. der gesetzlichen USt.16

Wandkühlregal Serie MISTRAL-T M2
MISTRAL-T 950 1250 M2 MISTRAL-T 950 1875 M2 MISTRAL-T 950 2500 M2 MISTRAL-T 950 3750 M2

ABMESSUNGEN (MM)
außen (B x T x H) 1250 x 950 x 2090 1875 x 950 x 2090 2500 x 950 x 2090 3750 x 950 x 2090

LEISTUNGSDATEN ( ¹ TDA = Total Display Area. EN 23953-2:2016)
Abstell- und Lagerfläche 5 x Regalboden, höhen- / neigungsverstellbar, T in mm: 500 

1 x Bodenauslage, T in mm: 670 
TDA ¹ 2,10 m² 3,15 m² 4,20 m² 6,30 m²

TECHNISCHE DATEN
Anschlusswert (Elektro) 0,07 kW | 230 V | 1 | 50 Hz 0,11 kW | 230 V | 1 | 50 Hz 0,14 kW | 230 V | 1 | 50 Hz 0,21 kW | 230 V | 1 | 50 Hz 
Abzusichernder 
Anschlusswert

0,07 kW | 230 V | 1 | 50 Hz 0,11 kW | 230 V | 1 | 50 Hz 0,14 kW | 230 V | 1 | 50 Hz 0,21 kW | 230 V | 1 | 50 Hz 

Kälteleistung 410 W | -8 °C (VT) 620 W | -8 °C (VT) 830 W | -8 °C (VT) 1240 W | -8 °C (VT) 
Kältemittel / -menge Expansionsventil R-449 A vorinstalliert 

| 150 g 
Expansionsventil R-449 A vorinstalliert 

| 230 g 
Expansionsventil R-449 A vorinstalliert 

| 300 g 
Expansionsventil R-449 A vorinstalliert 

| 450 g 
Absicherung 0,49 A 0,73 A 0,97 A 1,46 A 
Temperatur-Klassifizierung M2 - zur Kühlung von z.B. Molkereiprodukten oder Wurstwaren 

EIGENSCHAFTEN
Anschlussart zentralgekühlt 
Kühlungsart (Produkt) Umluftkühlung 

TEMPERATURANGABEN
Klimaklasse 3 (+25 °C UT und 60 % RF) 
Temperaturbereich 3 bis 5 °C bei 25 °C UT und 60 % RF 

VERKLEIDUNG
Verkleidung außen Stahlblech / Kunststoff, Epoxidpulver-Beschichtung, RAL 9005 (Tiefschwarz) 
Verkleidung innen Auslagefläche und Innenwanne, Epoxidlackierung, RAL 9005 (Tiefschwarz) 

BESTELLINFOS
Artikel-Nr. 4547079502125 4547079502187 4547079502250 4547079502375
Verkaufspreis 6.585,00 € 9.480,00 € 10.937,00 € 15.180,00 €

SERIENZUBEHÖR  

Preisschiene, je Regalboden 

Regalboden, je Modul 5
Stellfüße 

SONDERZUBEHÖR Artikel-Nr. Preis
Dixell-Steuerung XR50CX Syncro, abweichende Kühlstellenregler auf Anfrage möglich 454901803 483,00 €
EC-Lüfter, für MISTRAL 1250 454901804 92,00 €
EC-Lüfter, für MISTRAL 1875 454901805 138,00 €
EC-Lüfter, für MISTRAL 2500 454901806 184,00 €
EC-Lüfter, für MISTRAL 3750 454901807 277,00 €
Kanalisierung-Kit, für Serie MISTRAL 454901827 92,00 €
LED-Beleuchtung, für MISTRAL 1250, Farbton: Rosa, für 5 x Etage 454901810 561,00 €
LED-Beleuchtung, für MISTRAL 1875, Farbton: Rosa, für 5 x Etage 454901811 964,00 €
LED-Beleuchtung, für MISTRAL 2500, Farbton: Rosa, für 5 x Etage 454901812 1.130,00 €
LED-Beleuchtung, für MISTRAL 3750, Farbton: Rosa, für 5 x Etage 454901813 1.694,00 €
Seitenteil (1), geschlossen, innen verspiegelt, RAL 9005 (Tiefschwarz), B in mm: 30 454901802 856,00 €
Seitenteil (1), geschlossen, RAL 9005 (Tiefschwarz), B in mm: 30 454901801 581,00 €
Seitenteil (1), Panoramascheibe, für Serie MISTRAL, RAL 9005 (Tiefschwarz), B in mm: 30 454901820 786,00 €
Stoßleiste, für MISTRAL 1250, PVC im Edelstahl-Look, frontseitig, eckig 454901833 79,00 €
Stoßleiste, für MISTRAL 1875, PVC im Edelstahl-Look, frontseitig, eckig 454901834 119,00 €
Stoßleiste, für MISTRAL 2500, PVC im Edelstahl-Look, frontseitig, eckig 454901835 158,00 €
Stoßleiste, für MISTRAL 3750, PVC im Edelstahl-Look, frontseitig, eckig 454901836 237,00 €

Weiteres Sonderzubehör für die Modelle finden Sie auf www.nordcap.de



gültig ab  01.03.2025 Alle Preise zzgl. der gesetzlichen USt. 17

Wandkühlregal Serie MISTRAL-T H1
MISTRAL-T 950 1250 H1 MISTRAL-T 950 1875 H1 MISTRAL-T 950 2500 H1 MISTRAL-T 950 3750 H1

ABMESSUNGEN (MM)
außen (B x T x H) 1250 x 950 x 2090 1875 x 950 x 2090 2500 x 950 x 2090 3750 x 950 x 2090

LEISTUNGSDATEN ( ¹ TDA = Total Display Area. EN 23953-2:2016)
Abstell- und Lagerfläche 3 x Regalboden, höhen- / neigungsverstellbar, T in mm: 500 

1 x Bodenauslage, T in mm: 670 
TDA ¹ 2,10 m² 3,15 m² 4,20 m² 6,30 m²

TECHNISCHE DATEN
Anschlusswert (Elektro) 0,07 kW | 230 V | 1 | 50 Hz 0,11 kW | 230 V | 1 | 50 Hz 0,14 kW | 230 V | 1 | 50 Hz 0,21 kW | 230 V | 1 | 50 Hz 
Abzusichernder 
Anschlusswert

0,07 kW | 230 V | 1 | 50 Hz 0,11 kW | 230 V | 1 | 50 Hz 0,14 kW | 230 V | 1 | 50 Hz 0,21 kW | 230 V | 1 | 50 Hz 

Kälteleistung 280 W | -8 °C (VT) 430 W | -8 °C (VT) 570 W | -8 °C (VT) 850 W | -8 °C (VT) 
Kältemittel / -menge Expansionsventil R-449 A vorinstalliert 

| 150 g 
Expansionsventil R-449 A vorinstalliert 

| 230 g 
Expansionsventil R-449 A vorinstalliert 

| 300 g 
Expansionsventil R-449 A vorinstalliert 

| 450 g 
Absicherung 0,49 A 0,73 A 0,97 A 1,46 A 
Temperatur-Klassifizierung H1 - zur Kühlung von z.B. Obst und Gemüse 

EIGENSCHAFTEN
Anschlussart zentralgekühlt 
Kühlungsart (Produkt) Umluftkühlung 

TEMPERATURANGABEN
Klimaklasse 3 (+25 °C UT und 60 % RF) 
Temperaturbereich 6 bis 8 °C bei 25 °C UT und 60 % RF 

VERKLEIDUNG
Verkleidung außen Stahlblech / Kunststoff, Epoxidpulver-Beschichtung, RAL 9005 (Tiefschwarz) 
Verkleidung innen Auslagefläche und Innenwanne, Epoxidlackierung, RAL 9005 (Tiefschwarz) 

BESTELLINFOS
Artikel-Nr. 4547079503125 4547079503187 4547079503250 4547079503375
Verkaufspreis 6.612,00 € 9.518,00 € 10.983,00 € 15.242,00 €

SERIENZUBEHÖR  

Preisschiene, je Regalboden 

Regalboden, je Modul 3
Spiegel, je Modul 

Stellfüße 

SONDERZUBEHÖR Artikel-Nr. Preis
Dixell-Steuerung XR50CX Syncro, abweichende Kühlstellenregler auf Anfrage möglich 454901803 483,00 €
EC-Lüfter, für MISTRAL 1250 454901804 92,00 €
EC-Lüfter, für MISTRAL 1875 454901805 138,00 €
EC-Lüfter, für MISTRAL 2500 454901806 184,00 €
EC-Lüfter, für MISTRAL 3750 454901807 277,00 €
LED-Beleuchtung, für MISTRAL 1250, Farbton: Rosa, für 5 x Etage 454901810 561,00 €
LED-Beleuchtung, für MISTRAL 1875, Farbton: Rosa, für 5 x Etage 454901811 964,00 €
LED-Beleuchtung, für MISTRAL 2500, Farbton: Rosa, für 5 x Etage 454901812 1.130,00 €
LED-Beleuchtung, für MISTRAL 3750, Farbton: Rosa, für 5 x Etage 454901813 1.694,00 €
Seitenteil (1), geschlossen, innen verspiegelt, RAL 9005 (Tiefschwarz), B in mm: 30 454901802 856,00 €
Seitenteil (1), geschlossen, RAL 9005 (Tiefschwarz), B in mm: 30 454901801 581,00 €

Weiteres Sonderzubehör für die Modelle finden Sie auf www.nordcap.de



gültig ab  01.03.2025Alle Preise zzgl. der gesetzlichen USt.18

Wandkühlregal Serie EURO PUKET-T 2

EURO PUKET-T 2 950-206 3750 M1

• M1: zur Kühlung und Präsentation von verpackten Fleischwaren und Geflügelprodukten
• M2: zur Kühlung und Präsentation von verpackten Wurstwaren und Molkereiprodukten
• H1: zur Kühlung und Präsentation von Obst und Gemüse
• anbaufähig
• Panorama-Seitenteile
• EURO PUKET-T 1875: 3 x Drehtür, Thermoglas, selbstschließend
• EURO PUKET-T 2500: 4 x Drehtür, Thermoglas, selbstschließend
• EURO PUKET-T 3750: 6 x Drehtür, Thermoglas, selbstschließend
• ergonomischer Griff (je Tür)
• EURO PUKET-T 1875: 2 x LED-Innenbeleuchtung (im Deckenteil)
• EURO PUKET-T 2500: 2 x LED-Innenbeleuchtung (im Deckenteil)
• EURO PUKET-T 3750: 3 x LED-Innenbeleuchtung (im Deckenteil)
• 4000 K (Neutralweiß), gesondert schaltbar
• Bautiefe in mm: 950, Fronthöhe in mm: 310
• EURO PUKET-T H1: Spiegel (oberhalb der Warenauslagen), schräg gestellt
• elektronische Steuerung, Digitalanzeige
• Temperaturregelung
• automatische Abtauung
• bauseitiger Tauwasserablauf erforderlich

Hinweis: 
Lieferung im stabilen Holzverschlag. 
 
Zur Be- und Entlüftung ist ein Mindestabstand von 60 mm zur rückwärtigen Wand oder zu anderen 
Rückwand-Kühlregalen einzuplanen. 
 
Frontblenden, Frontleisten und Seitenteile auch in anderen RAL-Farbtönen (teilweise gegen Aufpreis) 
lieferbar. Bitte bei Bestellung angeben. 
 
Modelle ohne Türen mit Temperaturklassen M1, M2 und H1 finden Sie auf www.nordcap.de 
 
NordCap Service-Angebote und Lösungen zu Planung und Aufbau finden Sie unter 
www.nordcap.de/themenwelten/ladenbau-leh-und-pos



gültig ab  01.03.2025 Alle Preise zzgl. der gesetzlichen USt. 19

Wandkühlregal Serie EURO PUKET-T 2 M1
EURO PUKET-T 2 950-206 1875 M1 EURO PUKET-T 2 950-206 2500 M1 EURO PUKET-T 2 950-206 3750 M1

ABMESSUNGEN (MM)
außen (B x T x H) 1935 x 950 x 2110 2560 x 950 x 2110 3810 x 950 x 2110
Korpus (B x T x H) 1875 x 950 x 2060 2500 x 950 x 2060 3750 x 950 x 2060

LEISTUNGSDATEN ( ¹ TDA = Total Display Area. EN 23953-2:2016)
Abstell- und Lagerfläche 5 x Regalboden, höhen- / neigungsverstellbar, T in mm: 500 

1 x Bodenauslage, T in mm: 645 
TDA ¹ 3,14 m² 4,19 m² 6,28 m²

TECHNISCHE DATEN
Anschlusswert (Elektro) 0,11 kW | 230 V | 1 | 50 Hz 0,16 kW | 230 V | 1 | 50 Hz 2,22 kW | 230 V | 1 | 50 Hz 
Abzusichernder 
Anschlusswert

0,11 kW | 230 V | 1 | 50 Hz 0,16 kW | 230 V | 1 | 50 Hz 2,22 kW | 230 V | 1 | 50 Hz 

Kälteleistung 860 W | -8 °C (VT) 1150 W | -8 °C (VT) 1730 W | -8 °C (VT) 
Energieverbrauch (annum) 4710 kWh/annum 6401 kWh/annum 10305 kWh/annum
Energieverbrauch (24h) 12,90 kWh/24 h 17,53 kWh/24 h 28,23 kWh/24 h
Kältemittel / -menge Expansionsventil R-449 A vorinstalliert | 230 g Expansionsventil R-449 A vorinstalliert | 300 g Expansionsventil R-449 A vorinstalliert | 450 g 
Absicherung 0,67 A 0,98 A 1,34 A 
Temperatur-Klassifizierung M1 - zur Kühlung von z.B. Fleisch, Hackfleisch oder Geflügelprodukten 

EIGENSCHAFTEN
Anschlussart zentralgekühlt 
Kühlungsart (Produkt) Umluftkühlung 

TEMPERATURANGABEN
Klimaklasse 3 (+25 °C UT und 60 % RF) 
Temperaturbereich 0 bis 2 °C bei 25 °C UT und 60 % RF 

GEWICHTSANGABEN
Gewicht Brutto | Netto 520 kg | 455 kg 640 kg | 560 kg 920 kg | 810 kg 

VERKLEIDUNG
Verkleidung außen Stahlblech, verzinkt, pulverlackbeschichtet 
Verkleidung innen Stahlblech, weiß 

BESTELLINFOS
Artikel-Nr. 454701623 454701624 454701625
Verkaufspreis 13.193,00 € 15.067,00 € 19.268,00 €

SERIENZUBEHÖR  

Panorama-Seitenteil, Thermoverglasung, B in mm: 30 2
Preisschiene, je Regalboden 

Regalboden, je Modul 5
Stellfüße 

SONDERZUBEHÖR Artikel-Nr. Preis
Antibeschlagscheibe, für EURO PUKET 2 950-206 1875, frontseitig 454900018 340,00 €
Antibeschlagscheibe, für EURO PUKET 2 950-206 2500, frontseitig 454900019 379,00 €
Antibeschlagscheibe, für EURO PUKET 2 950-206 3750, frontseitig 454900020 440,00 €
LED-Beleuchtung, für Serie EURO PUKET 2, Farbton: Rosa, für 3 x Etage, für 1875 (2x) 4548993022 999,00 €
LED-Beleuchtung, für Serie EURO PUKET 2, Farbton: Rosa, für 5 x Etage, für 1250 (1x), 2500 (2x), 3750 (3x) 4548993021 1.137,00 €
Seitenwand, geschlossen, links, für Serie EURO PUKET 2 454900133 1.492,00 €
Seitenwand, geschlossen, rechts, für Serie EURO PUKET 2 454900134 1.492,00 €
Seitenwand, innen verspiegelt, links, für Serie EURO PUKET 2 454900135 1.634,00 €
Seitenwand, innen verspiegelt, rechts, für Serie EURO PUKET 2 454900136 1.634,00 €
Stoßleiste, für EURO PUKET 2 950-206 1875, Edelstahl, frontseitig, eckig 45489995004 617,00 €
Stoßleiste, für EURO PUKET 2 950-206 2500, Edelstahl, frontseitig, eckig 45489995005 715,00 €
Stoßleiste, für EURO PUKET 2 950-206 3750, Edelstahl, frontseitig, eckig 45489995006 798,00 €
Zusammenbau-Kit, für Serie EURO PUKET 2 454900017 78,00 €

Weiteres Sonderzubehör für die Modelle finden Sie auf www.nordcap.de



gültig ab  01.03.2025Alle Preise zzgl. der gesetzlichen USt.20

Wandkühlregal Serie EURO PUKET-T 2 M2
EURO PUKET-T 2 950-206 1875 M2 EURO PUKET-T 2 950-206 2500 M2 EURO PUKET-T 2 950-206 3750 M2

ABMESSUNGEN (MM)
außen (B x T x H) 1935 x 950 x 2110 2560 x 950 x 2110 3810 x 950 x 2110
Korpus (B x T x H) 1875 x 950 x 2060 2500 x 950 x 2060 3750 x 950 x 2060

LEISTUNGSDATEN ( ¹ TDA = Total Display Area. EN 23953-2:2016)
Abstell- und Lagerfläche 5 x Regalboden, höhen- / neigungsverstellbar, T in mm: 500 

1 x Bodenauslage, T in mm: 645 
TDA ¹ 3,14 m² 4,19 m² 6,28 m²

TECHNISCHE DATEN
Anschlusswert (Elektro) 0,11 kW | 230 V | 1 | 50 Hz 0,16 kW | 230 V | 1 | 50 Hz 0,22 kW | 230 V | 1 | 50 Hz 
Abzusichernder 
Anschlusswert

0,11 kW | 230 V | 1 | 50 Hz 0,16 kW | 230 V | 1 | 50 Hz 0,22 kW | 230 V | 1 | 50 Hz 

Kälteleistung 680 W | -8 °C (VT) 910 W | -8 °C (VT) 1360 W | -8 °C (VT) 
Kältemittel / -menge Expansionsventil R-449 A vorinstalliert | 230 g Expansionsventil R-449 A vorinstalliert | 300 g Expansionsventil R-449 A vorinstalliert | 450 g 
Absicherung 0,67 A 0,98 A 1,34 A 
Temperatur-Klassifizierung M2 - zur Kühlung von z.B. Molkereiprodukten oder Wurstwaren 

EIGENSCHAFTEN
Anschlussart zentralgekühlt 
Kühlungsart (Produkt) Umluftkühlung 

TEMPERATURANGABEN
Klimaklasse 3 (+25 °C UT und 60 % RF) 
Temperaturbereich 3 bis 5 °C bei 25 °C UT und 60 % RF 

GEWICHTSANGABEN
Gewicht Brutto | Netto 520 kg | 455 kg 640 kg | 560 kg 920 kg | 810 kg 

VERKLEIDUNG
Verkleidung außen Stahlblech, verzinkt, pulverlackbeschichtet 
Verkleidung innen Stahlblech, weiß 

BESTELLINFOS
Artikel-Nr. 454701626 454701627 454701628
Verkaufspreis 12.591,00 € 14.324,00 € 18.393,00 €

SERIENZUBEHÖR  

Panorama-Seitenteil, Thermoverglasung, B in mm: 30 2
Preisschiene, je Regalboden 

Regalboden, je Modul 5
Stellfüße 

SONDERZUBEHÖR Artikel-Nr. Preis
Antibeschlagscheibe, für EURO PUKET 2 950-206 1875, frontseitig 454900018 340,00 €
Antibeschlagscheibe, für EURO PUKET 2 950-206 2500, frontseitig 454900019 379,00 €
Antibeschlagscheibe, für EURO PUKET 2 950-206 3750, frontseitig 454900020 440,00 €
LED-Beleuchtung, für Serie EURO PUKET 2, Farbton: Weiß, für 5 x Etage, für 1250 (1x), 2500 (2x), 3750 (3x) 4548993018 947,00 €
LED-Beleuchtung, für Serie EURO PUKET 2, Farbton: Weiß, für 5 x Etage, für 1875 (2x) 4548993019 848,00 €
Seitenwand, geschlossen, links, für Serie EURO PUKET 2 454900133 1.492,00 €
Seitenwand, geschlossen, rechts, für Serie EURO PUKET 2 454900134 1.492,00 €
Seitenwand, innen verspiegelt, links, für Serie EURO PUKET 2 454900135 1.634,00 €
Seitenwand, innen verspiegelt, rechts, für Serie EURO PUKET 2 454900136 1.634,00 €
Stoßleiste, für EURO PUKET 2 950-206 1875, Edelstahl, frontseitig, eckig 45489995004 617,00 €
Stoßleiste, für EURO PUKET 2 950-206 2500, Edelstahl, frontseitig, eckig 45489995005 715,00 €
Stoßleiste, für EURO PUKET 2 950-206 3750, Edelstahl, frontseitig, eckig 45489995006 798,00 €
Zusammenbau-Kit, für Serie EURO PUKET 2 454900017 78,00 €

Weiteres Sonderzubehör für die Modelle finden Sie auf www.nordcap.de



gültig ab  01.03.2025 Alle Preise zzgl. der gesetzlichen USt. 21

Wandkühlregal Serie EURO PUKET-T 2 H1
EURO PUKET-T 2 950-206 1875 H1 EURO PUKET-T 2 950-206 2500 H1 EURO PUKET-T 2 950-206 3750 H1

ABMESSUNGEN (MM)
außen (B x T x H) 1935 x 950 x 2110 2560 x 950 x 2110 3810 x 950 x 2110
Korpus (B x T x H) 1875 x 950 x 2060 2500 x 950 x 2060 3750 x 950 x 2060

LEISTUNGSDATEN ( ¹ TDA = Total Display Area. EN 23953-2:2016)
Abstell- und Lagerfläche 3 x Regalboden, höhen- / neigungsverstellbar, T in mm: 500 

1 x Bodenauslage, T in mm: 645 
TDA ¹ 3,50 m² 4,66 m² 6,99 m²

TECHNISCHE DATEN
Anschlusswert (Elektro) 0,11 kW | 230 V | 1 | 50 Hz 0,16 kW | 230 V | 1 | 50 Hz 0,22 kW | 230 V | 1 | 50 Hz 
Abzusichernder 
Anschlusswert

0,11 kW | 230 V | 1 | 50 Hz 0,16 kW | 230 V | 1 | 50 Hz 0,22 kW | 230 V | 1 | 50 Hz 

Kälteleistung 450 W | -8 °C (VT) 600 W | -8 °C (VT) 910 W | -8 °C (VT) 
Kältemittel / -menge Expansionsventil R-449 A vorinstalliert | 230 g Expansionsventil R-449 A vorinstalliert | 300 g Expansionsventil R-449 A vorinstalliert | 450 g 
Absicherung 0,67 A 0,98 A 1,34 A 
Temperatur-Klassifizierung H1 - zur Kühlung von z.B. Obst und Gemüse 

EIGENSCHAFTEN
Anschlussart zentralgekühlt 
Kühlungsart (Produkt) Umluftkühlung 

TEMPERATURANGABEN
Klimaklasse 3 (+25 °C UT und 60 % RF) 
Temperaturbereich 6 bis 8 °C bei 25 °C UT und 60 % RF 

GEWICHTSANGABEN
Gewicht Brutto | Netto 520 kg | 455 kg 640 kg | 560 kg 920 kg | 810 kg 

VERKLEIDUNG
Verkleidung außen Stahlblech, verzinkt, pulverlackbeschichtet 
Verkleidung innen Stahlblech, weiß 

BESTELLINFOS
Artikel-Nr. 454701629 454701630 454701631
Verkaufspreis 12.524,00 € 14.252,00 € 18.245,00 €

SERIENZUBEHÖR  

Panorama-Seitenteil, Thermoverglasung, B in mm: 30 2
Preisschiene, je Regalboden 

Regalboden, je Modul 3
Spiegel, je Modul 

Stellfüße 

SONDERZUBEHÖR Artikel-Nr. Preis
Antibeschlagscheibe, für EURO PUKET 2 950-206 1875, frontseitig 454900018 340,00 €
Antibeschlagscheibe, für EURO PUKET 2 950-206 2500, frontseitig 454900019 379,00 €
Antibeschlagscheibe, für EURO PUKET 2 950-206 3750, frontseitig 454900020 440,00 €
LED-Beleuchtung, für Serie EURO PUKET 2, Farbton: Weiß, für 3 x Etage, für 1250 (1x), 2500 (2x), 3750 (3x) 4548993016 596,00 €
LED-Beleuchtung, für Serie EURO PUKET 2, Farbton: Weiß, für 3 x Etage, für 1875 (1x) 4548993017 536,00 €
Seitenwand, geschlossen, links, für Serie EURO PUKET 2 454900133 1.492,00 €
Seitenwand, geschlossen, rechts, für Serie EURO PUKET 2 454900134 1.492,00 €
Seitenwand, innen verspiegelt, links, für Serie EURO PUKET 2 454900135 1.634,00 €
Seitenwand, innen verspiegelt, rechts, für Serie EURO PUKET 2 454900136 1.634,00 €
Stoßleiste, für EURO PUKET 2 950-206 1875, Edelstahl, frontseitig, eckig 45489995004 617,00 €
Stoßleiste, für EURO PUKET 2 950-206 2500, Edelstahl, frontseitig, eckig 45489995005 715,00 €
Stoßleiste, für EURO PUKET 2 950-206 3750, Edelstahl, frontseitig, eckig 45489995006 798,00 €
Zusammenbau-Kit, für Serie EURO PUKET 2 454900017 78,00 €

Weiteres Sonderzubehör für die Modelle finden Sie auf www.nordcap.de



gültig ab  01.03.2025Alle Preise zzgl. der gesetzlichen USt.22

Wandkühlregal Serie ALASKA SLIM ENERGY BLACK M2

ALASKA 071 SLIM ENERGY DR BLACK

• zur Kühlung und Präsentation von verpackten Wurstwaren und Molkereiprodukten
• werkseitig kanalisierbar, anbaufähig
• geschlossene Seitenteile (Panorama-Seitenteile auf Anfrage gegen Aufpreis möglich)
• ALASKA SLIM BLACK DR: Drehtüren, Wärmeschutzglas, ergonomischer Griff (je Tür)
• ALASKA SLIM BLACK: bedienseitig offen
• LED-Innenbeleuchtung (im Deckenteil), 4000 K (Neutralweiß), gesondert schaltbar
• Bautiefe in mm: 635, Fronthöhe in mm: 635
• elektronische Steuerung, Digitalanzeige
• Temperaturregelung
• automatische Abtauung
• automatische Tauwasserverdunstung (Heißgas)
• hermetischer Kompressor

Hinweis: 
Lieferung im stabilen Holzverschlag. 
 
Vorkonfigurierte Modelle der Serie ALASKA SLIM BLACK. Die Maßangaben gelten nur für die 
Grundmodelle, je nach Zubehör können die Maße der Geräte variieren. 
 
Abweichende Konfigurationen bitte über unseren Online-Konfigurator realisieren. Sie finden ihn unter 
nordcap.refrigerationconfigurator.com 
 
Zur Be- und Entlüftung ist ein Mindestabstand von 100 bis 150 mm zur rückwärtigen Wand oder zu 
anderen Rückwand-Kühlregalen einzuplanen. 
 
Modelle mit Temperaturklasse M1 auf Anfrage lieferbar. Bitte sprechen Sie uns an. 
 
NordCap Service-Angebote und Lösungen zu Planung und Aufbau finden Sie unter 
www.nordcap.de/themenwelten/ladenbau-leh-und-pos



gültig ab  01.03.2025 Alle Preise zzgl. der gesetzlichen USt. 23

Wandkühlregal Serie ALASKA SLIM ENERGY BLACK M2 mit Türen
ALASKA 071 SLIM ENERGY 

DR BLACK
ALASKA 100 SLIM ENERGY 

DR BLACK
ALASKA 120 SLIM ENERGY 

DR BLACK
ALASKA 150 SLIM ENERGY 

DR BLACK
ALASKA 180 SLIM ENERGY 

DR BLACK

ABMESSUNGEN (MM)
außen (B x T x H) 710 x 635 x 1950 960 x 635 x 1950 1250 x 635 x 1950 1510 x 635 x 1950 1856 x 635 x 1950

LEISTUNGSDATEN ( ¹ TDA = Total Display Area. EN 23953-2:2016)
Abstell- und Lagerfläche 4 x Regalboden, höhen- / neigungsverstellbar, T in mm: 295 

1 x Bodenauslage, T in mm: 335 
Bruttoinhalt 246 l 343 l 455 l 555 l 688 l
Ausstellfläche 0,97 m² 1,35 m² 1,79 m² 2,18 m² 2,70 m²
TDA ¹ 1,25 m² 1,45 m² 1,77 m² 2,05 m² 2,35 m²

TECHNISCHE DATEN
Anschlusswert (Elektro) 0,38 kW | 230 V | 1 | 50 Hz 0,50 kW | 230 V | 1 | 50 Hz 0,61 kW | 230 V | 1 | 50 Hz 0,78 kW | 230 V | 1 | 50 Hz 0,97 kW | 230 V | 1 | 50 Hz 
Energieeffizienzklasse B C 
Kälteleistung 650 W | -10 °C (VT) 943 W | -10 °C (VT) 1083 W | -10 °C (VT) 1300 W | -10 °C (VT) 1886 W | -10 °C (VT) 
Energieverbrauch (annum) 1152 kWh/annum 1362 kWh/annum 1937 kWh/annum 2715 kWh/annum 2896 kWh/annum
Kältemittel / -menge R-290 | 115 g R-290 | 130 g R-290 | 150 g R-290 | 2 x 115 g R-290 | 2 x 130 g 
Absicherung 2,6 A 2,8 A 3,6 A 5,3 A 5,5 A 
Temperatur-Klassifizierung M2 - zur Kühlung von z.B. Molkereiprodukten oder Wurstwaren 

EIGENSCHAFTEN
Anschlussart steckerfertig 
Kühlungsart (Produkt) Umluftkühlung 

TEMPERATURANGABEN
Klimaklasse 3 (+25 °C UT und 60 % RF) 
Temperaturbereich 3 bis 5 °C bei 25 °C UT und 60 % RF 

GEWICHTSANGABEN
Gewicht Brutto | Netto 169 kg | 159 kg 191 kg | 181 kg 228 kg | 218 kg 263 kg | 253 kg 292 kg | 282 kg 

VERKLEIDUNG
Verkleidung außen Stahlblech, plastifiziert, RAL 9005 (Tiefschwarz), Profile schwarz 
Verkleidung innen Stahlblech, plastifiziert, RAL 9005 (Tiefschwarz) 

BESTELLINFOS
Artikel-Nr. 41863511071 41863511100 41863511120 41863511150 41863511180
Verkaufspreis 6.635,00 € 8.129,00 € 8.745,00 € 9.875,00 € 11.674,00 €

SERIENZUBEHÖR  

Füße, Stahl mit Kunststoffkopf, justierbar, Ø in mm: M12 

Preisschiene, je Regalboden 

PVC-Rammschutz, frontseitig 

Regalboden, RAL 9005 (Tiefschwarz), je Modul 4

Sonderzubehör für die Modelle finden Sie auf www.nordcap.de



gültig ab  01.03.2025Alle Preise zzgl. der gesetzlichen USt.24

Wandkühlregal Serie ALASKA SLIM ENERGY BLACK M2 ohne Türen
ALASKA 071 SLIM ENERGY 

BLACK
ALASKA 100 SLIM ENERGY 

BLACK
ALASKA 120 SLIM ENERGY 

BLACK
ALASKA 150 SLIM ENERGY 

BLACK
ALASKA 180 SLIM ENERGY 

BLACK

ABMESSUNGEN (MM)
außen (B x T x H) 710 x 635 x 1951 960 x 635 x 1950 1250 x 635 x 1950 1510 x 635 x 1950 1856 x 635 x 1950

LEISTUNGSDATEN ( ¹ TDA = Total Display Area. EN 23953-2:2016)
Abstell- und Lagerfläche 4 x Regalboden, höhen- / neigungsverstellbar, T in mm: 295 

1 x Bodenauslage, T in mm: 335 
Bruttoinhalt 246 l 343 l 455 l 555 l 688 l
Ausstellfläche 0,97 m² 1,35 m² 1,79 m² 2,18 m² 2,70 m²
TDA ¹ 0,76 m² 1,05 m² 1,39 m² 1,69 m² 2,09 m²

TECHNISCHE DATEN
Anschlusswert (Elektro) 1,05 kW | 230 V | 1 | 50 Hz 1,07 kW | 230 V | 1 | 50 Hz 1,21 kW | 230 V | 1 | 50 Hz 1,36 kW | 230 V | 1 | 50 Hz 2,13 kW | 230 V | 1 | 50 Hz 
Energieeffizienzklasse E 
Kälteleistung 1400 W | -10 °C (VT) 1810 W | -10 °C (VT) 2166 W | -10 °C (VT) 2460 W | -10 °C (VT) 3620 W | -10 °C (VT) 
Energieverbrauch (annum) 3500 kWh/annum 4165 kWh/annum 4960 kWh/annum 5668 kWh/annum 7121 kWh/annum
Energieverbrauch (24h) 9,59 kWh/24 h 11,41 kWh/24 h 13,59 kWh/24 h 15,53 kWh/24 h 19,51 kWh/24 h
Kältemittel / -menge R-290 | 140 g R-290 | 150 g R-290 | 2 x 140 g R-290 | 2 x 150 g 
Temperatur-Klassifizierung M2 - zur Kühlung von z.B. Molkereiprodukten oder Wurstwaren 

EIGENSCHAFTEN
Anschlussart steckerfertig 
Kühlungsart (Produkt) Umluftkühlung 

TEMPERATURANGABEN
Klimaklasse 3 (+25 °C UT und 60 % RF) 
Temperaturbereich 3 bis 5 °C bei 25 °C UT und 60 % RF 

GEWICHTSANGABEN
Gewicht Brutto | Netto 162 kg | 153 kg 188 kg | 179 kg 218 kg | 209 kg 250 kg | 241 kg 290 kg | 281 kg 

VERKLEIDUNG
Verkleidung außen Stahlblech, plastifiziert, RAL 9005 (Tiefschwarz), Profile schwarz 
Verkleidung innen Stahlblech, plastifiziert, RAL 9005 (Tiefschwarz) 

BESTELLINFOS
Artikel-Nr. 41863512071 41863512100 41863512120 41863512150 41863512180
Verkaufspreis 5.767,00 € 6.569,00 € 7.089,00 € 8.530,00 € 9.498,00 €

SERIENZUBEHÖR  

Füße, Stahl mit Kunststoffkopf, justierbar, Ø in mm: M12 

Preisschiene, je Regalboden 

PVC-Rammschutz, frontseitig 

Regalboden, RAL 9005 (Tiefschwarz), je Modul 4

Sonderzubehör für die Modelle finden Sie auf www.nordcap.de



gültig ab  01.03.2025 Alle Preise zzgl. der gesetzlichen USt. 25

Wandkühlregal Serie ALASKA SLIM ENERGY BLACK M2 ohne Maschine
ALASKA 100 SLIM ENERGY

DR BLACK OM
ALASKA 120 SLIM ENERGY

DR BLACK OM
ALASKA 150 SLIM ENERGY

DR BLACK OM

ABMESSUNGEN (MM)
außen (B x T x H) 960 x 635 x 1950 1250 x 635 x 1950 1510 x 635 x 1950

LEISTUNGSDATEN ( ¹ TDA = Total Display Area. EN 23953-2:2016)
Abstell- und Lagerfläche 4 x Regalboden, höhen- / neigungsverstellbar, T in mm: 295 

1 x Bodenauslage, T in mm: 335 
Bruttoinhalt 343 l 455 l 555 l
Ausstellfläche 1,35 m² 1,79 m² 2,18 m²
TDA ¹ 1,45 m² 1,77 m² 2,05 m²

TECHNISCHE DATEN
Anschlusswert (Elektro) 0,03 kW | 230 V | 1 | 50 Hz 0,05 kW | 230 V | 1 | 50 Hz 
Kälteleistung 1037 W | -10 °C (VT) 1223 W | -10 °C (VT) 1307 W | -10 °C (VT) 
Kältemittel Expansionsventil R-452 A vorinstalliert 
Absicherung 0,2 A 0,3 A 
Temperatur-Klassifizierung M2 - zur Kühlung von z.B. Molkereiprodukten oder Wurstwaren 

EIGENSCHAFTEN
Anschlussart zentralgekühlt 
Kühlungsart (Produkt) Umluftkühlung 

TEMPERATURANGABEN
Klimaklasse 3 (+25 °C UT und 60 % RF) 
Temperaturbereich 3 bis 5 °C bei 25 °C UT und 60 % RF 

GEWICHTSANGABEN
Gewicht Brutto | Netto 174 kg | 164 kg 211 kg | 201 kg 252 kg | 242 kg 

VERKLEIDUNG
Verkleidung außen Stahlblech, plastifiziert, RAL 9005 (Tiefschwarz), Profile schwarz 
Verkleidung innen Stahlblech, plastifiziert, RAL 9005 (Tiefschwarz) 

BESTELLINFOS
Artikel-Nr. 41863511100-1 41863511120-1 41863511150-1
Verkaufspreis 6.769,00 € 7.269,00 € 8.511,00 €

SERIENZUBEHÖR  

Füße, Stahl mit Kunststoffkopf, justierbar, Ø in mm: M12 

Preisschiene, je Regalboden 

PVC-Rammschutz, frontseitig 

Regalboden, RAL 9005 (Tiefschwarz), je Modul 4

Sonderzubehör für die Modelle finden Sie auf www.nordcap.de



gültig ab  01.03.2025Alle Preise zzgl. der gesetzlichen USt.26

Wandtiefkühlregal Serie ONYX-T BT L1

ONYX BT 700-2000 937 L1

• zur Tiefkühlung und Präsentation von verpackter Tiefkühlkost
• Modulsystem, kanalisierbar
• Grundausstattung ohne Seitenteile (siehe Sonderzubehör)
• ONYX BT 937: 2 x Drehtür, Thermoglas, selbstschließend
• ONYX BT 1250: 2 x Drehtür, Thermoglas, selbstschließend
• ONYX BT 1875: 3 x Drehtür, Thermoglas, selbstschließend
• ONYX BT 2500: 4 x Drehtür, Thermoglas, selbstschließend
• Rahmenheizung
• ergonomischer Griff (je Tür)
• ONYX BT 937: 3 x LED-Innenbeleuchtung (vertikal)
• ONYX BT 1250: 3 x LED-Innenbeleuchtung (vertikal)
• ONYX BT 1875: 4 x LED-Innenbeleuchtung (vertikal)
• ONYX BT 2500: 5 x LED-Innenbeleuchtung (vertikal)
• 4000 K (Neutralweiß), gesondert schaltbar
• Bautiefe in mm: 700, Fronthöhe in mm: 480
• elektronische Steuerung, Digitalanzeige
• Temperaturregelung
• automatische Abtauung
• automatische Tauwasserverdunstung
• Frontpaneel zur Reinigung entnehmbar

Hinweis: 
Produktabbildung ähnlich. Lieferung ohne Seitenteile (siehe Sonderzubehör). 
 
Lieferung im stabilen Holzverschlag. 
 
Zur Be- und Entlüftung ist ein Mindestabstand von 60 mm zur rückwärtigen Wand oder zu anderen 
Rückwand-Kühlregalen einzuplanen. 
 
Frontblenden, Frontleisten und Seitenteile auch in anderen RAL-Farbtönen (teilweise gegen Aufpreis) 
lieferbar. Bitte bei Bestellung angeben. 
 
Alle Modelle auch mit Außentiefe von 850 mm auf Anfrage gegen Aufpreis lieferbar. Bitte sprechen Sie 
uns an. 
 
NordCap Service-Angebote und Lösungen zu Planung und Aufbau finden Sie unter 
www.nordcap.de/themenwelten/ladenbau-leh-und-pos



gültig ab  01.03.2025 Alle Preise zzgl. der gesetzlichen USt. 27

Wandtiefkühlregal Serie ONYX-T BT L1
ONYX BT 700-2000 937 L1 ONYX BT 700-2000 1250 L1 ONYX BT 700-2000 1875 L1 ONYX BT 700-2000 2500 L1

ABMESSUNGEN (MM)
außen (B x T x H) 937 x 700 x 2020 1250 x 700 x 2020 1875 x 700 x 2020 2500 x 700 x 2020

LEISTUNGSDATEN ( ¹ TDA = Total Display Area. EN 23953-2:2016)
Abstell- und Lagerfläche 4 x Gitterboden, höhen- / neigungsverstellbar, T in mm: 330 

1 x Bodenauslage, T in mm: 375 
TDA ¹ 1,11 m² 1,47 m² 2,21 m² 2,95 m²

TECHNISCHE DATEN
Anschlusswert (Elektro) 0,82 kW | 230 V | 1N | 50 Hz 0,99 kW | 230 V | 1N | 50 Hz 1,57 kW | 230 V | 1N | 50 Hz 2,00 kW | 230 V | 1N | 50 Hz 
Abzusichernder 
Anschlusswert

0,99 kW | 230 V | 1N | 50 Hz 1,19 kW | 230 V | 1N | 50 Hz 1,94 kW | 230 V | 1N | 50 Hz 2,59 kW | 230 V | 1N | 50 Hz 

Kälteleistung 735 W | -30 °C (VT) 907 W | -30 °C (VT) 1470 W | -30 °C (VT) 1814 W | -30 °C (VT) 
Energieverbrauch (annum) 5245 kWh/annum 6902 kWh/annum 8165 kWh/annum 11096 kWh/annum
Energieverbrauch (24h) 14,37 kWh/24 h 18,91 kWh/24 h 22,37 kWh/24 h 30,40 kWh/24 h
Kältemittel / -menge R-290 | 150 g R-290 | 2 x 150 g 
Absicherung 4,30 A 5,35 A 8,28 A 10,75 A 
Temperatur-Klassifizierung L1 - zur Tiefkühlung von z.B. Fleisch, Wurstwaren oder Eis 

EIGENSCHAFTEN
Anschlussart steckerfertig 
Kühlungsart (Produkt) Umluftkühlung 

TEMPERATURANGABEN
Klimaklasse 3 (+25 °C UT und 60 % RF) 
Temperaturbereich -20 bis -18 °C bei 25 °C UT und 60 % RF 

VERKLEIDUNG
Verkleidung außen Stahlblech, verzinkt, pulverlackbeschichtet, Frontblenden in weiß, Sockelfarbe in grau, ohne Seitenteile 
Verkleidung innen Stahlblech, plastifiziert, weiß 

BESTELLINFOS
Artikel-Nr. 454700200009371 454700200012501 454700200018751 454700200025001
Verkaufspreis 11.289,00 € 12.207,00 € 18.074,00 € 20.782,00 €

SERIENZUBEHÖR  

PVC-Rammschutz, frontseitig 

Regalboden, je Modul 4
Stellfüße 

SONDERZUBEHÖR Artikel-Nr. Preis
Seitenteil (1), innen verspiegelt (links), für Serie ONYX BT 700-2000 454901300 1.274,00 €
Seitenteil (1), innen verspiegelt (rechts), für Serie ONYX BT 700-2000 454901301 1.274,00 €
Türrahmen, schwarz statt grau, für ONYX BT 700-2000 1875 454901305 119,00 €
Türrahmen, schwarz statt grau, für ONYX BT 700-2000 2500 454901306 144,00 €
Türrahmen, schwarz statt grau, für ONYX BT 700-2000 937 454901303 89,00 €
Zwischenseitenteil, verspiegelt, für Serie ONYX BT 700-2000 454901302 1.657,00 €

Weiteres Sonderzubehör für die Modelle finden Sie auf www.nordcap.de



gültig ab  01.03.2025Alle Preise zzgl. der gesetzlichen USt.28

Wandtiefkühlregal Serie MISTRAL-T BT L1

MISTRAL-T 950 3905 BT

• zur Tiefkühlung und Präsentation von verpackter Tiefkühlkost
• Modulsystem, kanalisierbar, anbaufähig
• Grundausstattung ohne Seitenteile (siehe Sonderzubehör)
• elektronische EC-Energiesparlüfter
• MISTRAL-T 1562 BT: 2 x Drehtür, Thermoglas, selbstschließend
• MISTRAL-T 2343 BT: 3 x Drehtür, Thermoglas, selbstschließend
• MISTRAL-T 3124 BT: 4 x Drehtür, Thermoglas, selbstschließend
• MISTRAL-T 3905 BT: 6 x Drehtür, Thermoglas, selbstschließend
• Rahmenheizung, Kunststoffrahmen, RAL 9005 (Tiefschwarz)
• ergonomischer Griff (je Tür), transparent
• MISTRAL-T 1562 BT: 4 x LED-Türbeleuchtung (vertikal)
• MISTRAL-T 2343 BT: 6 x LED-Türbeleuchtung (vertikal)
• MISTRAL-T 3124 BT: 8 x LED-Türbeleuchtung (vertikal)
• MISTRAL-T 3905 BT: 10 x LED-Türbeleuchtung (vertikal)
• 4000 K (Neutralweiß), gesondert schaltbar
• Bautiefe in mm: 950, Fronthöhe in mm: 320
• Grundausstattung ohne Steuerung (siehe Sonderzubehör)
• bauseitiger Wasserablauf, Ø in mm: 40
• automatische Abtauung (Kompressorstop)
• Verdampfer, Kältleitungen: Ø 10/22

Hinweis: 
Produktabbildung ähnlich. Lieferung ohne Seitenteile (siehe Sonderzubehör). 
 
Lieferung im stabilen Holzverschlag. 
 
Zur Be- und Entlüftung ist ein Mindestabstand von 60 mm zur rückwärtigen Wand oder zu anderen 
Rückwand-Kühlregalen einzuplanen. 
 
Frontblenden, Frontleisten und Seitenteile auch in anderen RAL-Farbtönen (teilweise gegen Aufpreis) 
lieferbar. Bitte bei Bestellung angeben. 
 
NordCap Service-Angebote und Lösungen zu Planung und Aufbau finden Sie unter 
www.nordcap.de/themenwelten/ladenbau-leh-und-pos



gültig ab  01.03.2025 Alle Preise zzgl. der gesetzlichen USt. 29

Wandtiefkühlregal Serie MISTRAL-T BT L1
MISTRAL-T 950 1562 BT MISTRAL-T 950 2343 BT MISTRAL-T 950 3124 BT MISTRAL-T 950 3905 BT

ABMESSUNGEN (MM)
außen (B x T x H) 1562 x 950 x 2090 2343 x 950 x 2090 3124 x 950 x 2090 3905 x 950 x 2090

LEISTUNGSDATEN ( ¹ TDA = Total Display Area. EN 23953-2:2016)
Abstell- und Lagerfläche 5 x Regalboden, höhen- / neigungsverstellbar, T in mm: 530 

1 x Bodenauslage, T in mm: 670 
TDA ¹ 2,22 m² 3,33 m² 4,44 m² 5,54 m²

TECHNISCHE DATEN
Anschlusswert (Elektro) 0,60 kW | 230 V | 1 | 50 Hz 0,89 kW | 230 V | 1 | 50 Hz 1,19 kW | 230 V | 1 | 50 Hz 1,48 kW | 230 V | 1 | 50 Hz 
Kälteleistung 990 W | -28 °C (VT) 1480 W | -28 °C (VT) 1980 W | -28 °C (VT) 2470 W | -28 °C (VT) 
Kältemittel / -menge Expansionsventil R-449 A vorinstalliert 

| 70 g 
Expansionsventil R-449 A vorinstalliert 

| 110 g 
Expansionsventil R-449 A vorinstalliert 

| 140 g 
Expansionsventil R-449 A vorinstalliert 

| 180 g 
Absicherung 2,62 A 3,89 A 5,16 A 6,43 A 
Temperatur-Klassifizierung L1 - zur Tiefkühlung von z.B. Fleisch, Wurstwaren oder Eis 

EIGENSCHAFTEN
Anschlussart zentralgekühlt 
Kühlungsart (Produkt) Umluftkühlung 

TEMPERATURANGABEN
Klimaklasse 3 (+25 °C UT und 60 % RF) 
Temperaturbereich -20 bis -18 °C bei 25 °C UT und 60 % RF 

VERKLEIDUNG
Verkleidung außen Stahlblech / Kunststoff, Epoxidpulver-Beschichtung, RAL 9005 (Tiefschwarz) 
Verkleidung innen Auslagefläche und Innenwanne, Epoxidlackierung, RAL 9005 (Tiefschwarz) 

BESTELLINFOS
Artikel-Nr. 4547079504125 4547079504187 4547079504250 4547079504375
Verkaufspreis 10.439,00 € 14.123,00 € 18.139,00 € 21.799,00 €

SERIENZUBEHÖR  

Preisschiene, je Regalboden 

Regalboden, je Modul 5
Stellfüße 

SONDERZUBEHÖR Artikel-Nr. Preis
Dixell-Steuerung XR50CX Syncro, abweichende Kühlstellenregler auf Anfrage möglich 454901803 483,00 €
Kanalisierung-Kit, für Serie MISTRAL BT 454901828 92,00 €
Seitenteil (1), geschlossen, für Serie MISTRAL BT, RAL 9005 (Tiefschwarz), B in mm: 50 454901823 581,00 €
Seitenteil (1), innen verspiegelt, für Serie MISTRAL BT, RAL 9005 (Tiefschwarz), B in mm: 50 454901822 581,00 €
Stoßleiste, für MISTRAL BT 1562, PVC im Edelstahl-Look, frontseitig, eckig 454901837 105,00 €
Stoßleiste, für MISTRAL BT 2343, PVC im Edelstahl-Look, frontseitig, eckig 454901838 158,00 €
Stoßleiste, für MISTRAL BT 3124, PVC im Edelstahl-Look, frontseitig, eckig 454901839 211,00 €
Stoßleiste, für MISTRAL BT 3905, PVC im Edelstahl-Look, frontseitig, eckig 454901840 263,00 €
Zwischenseitenteil, geschlossen, für Serie MISTRAL BT, RAL 9005 (Tiefschwarz), B in mm: 30, zum Verbinden mehrerer Modelle 454901826 879,00 €

Weiteres Sonderzubehör für die Modelle finden Sie auf www.nordcap.de



  SPONTANKÄUFE GEZIELT FÖRDERN

Impulsregale setzen Produkte wie Snacks, Getränke oder To-go-Salate wirksam in Szene. Mit ihrer kompakten 
Bauweise und moderner LED-Ausleuchtung animieren sie Kunden zum schnellen Zugreifen. 

Serien wie ONYX SV oder MERCURY BLACK sind nicht nur platzsparend, sondern auch energieeffizient und leicht 
zu reinigen.

Ihre Vorteile auf einen Blick:

 � verkaufsstarker Blickfang am Point of Sale
 � geringe Einbautiefe für maximale Flexibilität
 � energiesparende Komponenten
 � hohe Zugriffsraten durch offene Bauform

30



 Serie ONYX SV mit Temperaturklasse M1 / M2

Modelle ELUX EH730 / EH750 mit Temperaturklasse M1

 Serie MERCURY BLACK mit Temperaturklasse M1

Serie GREEN CALEO mit Temperaturklasse M1 

IMPULS-WANDKÜHLREGALE

31



gültig ab  01.03.2025Alle Preise zzgl. der gesetzlichen USt.32

Impuls-Wandkühlregal Serie ONYX SV M1

ONYX SV 700-1475 937 M1

• zur Kühlung und Präsentation von verpackten Fleischwaren und Geflügelprodukten
• Modulsystem, kanalisierbar
• „Back to back“-Einheit oder 360°-Einkaufsinsel
• Aufbau, eckig, Rückwand geschlossen
• Grundausstattung ohne Seitenteile (siehe Sonderzubehör)
• LED-Innenbeleuchtung (im Deckenteil), gesondert schaltbar
• Bautiefe in mm: 700, Fronthöhe in mm: 490
• elektronische Steuerung, Digitalanzeige
• Temperaturregelung
• automatische Abtauung
• automatische Tauwasserverdunstung
• Frontpaneel zur Reinigung entnehmbar

Hinweis: 
Produktabbildung ähnlich. Lieferung ohne Seitenteile (siehe Sonderzubehör). 
 
Lieferung im stabilen Holzverschlag. 
 
Zur Be- und Entlüftung ist ein Mindestabstand von 80 mm zu den Seiten und zur rückwärtigen Wand 
einzuplanen. 
 
Frontblenden, Frontleisten und Seitenteile auch in anderen RAL-Farbtönen (teilweise gegen Aufpreis) 
lieferbar. Bitte bei Bestellung angeben. 
 
Alle Modelle auch mit Außentiefe von 850 mm sowie mit Temperaturklasse H1 auf Anfrage gegen Aufpreis 
lieferbar. Bitte sprechen Sie uns an. 
 
NordCap Service-Angebote und Lösungen zu Planung und Aufbau finden Sie unter 
www.nordcap.de/themenwelten/ladenbau-leh-und-pos



gültig ab  01.03.2025 Alle Preise zzgl. der gesetzlichen USt. 33

Impuls-Wandkühlregal Serie ONYX SV M1
ONYX SV 700-1475 937 M1 ONYX SV 700-1475 1250 M1 ONYX SV 700-1475 1875 M1 ONYX SV 700-1475 2500 M1

ABMESSUNGEN (MM)
außen (B x T x H) 937 x 700 x 1500 1250 x 700 x 1500 1875 x 700 x 1500 2500 x 700 x 1500

LEISTUNGSDATEN ( ¹ TDA = Total Display Area. EN 23953-2:2016)
Abstell- und Lagerfläche 1 x Regalboden, höhen- / neigungsverstellbar, T in mm: 250 

1 x Regalboden, höhen- / neigungsverstellbar, T in mm: 300 
1 x Regalboden, höhen- / neigungsverstellbar, T in mm: 350 

1 x Bodenauslage, T in mm: 378 
TDA ¹ 1,56 m² 1,89 m² 3,12 m² 3,78 m²

TECHNISCHE DATEN
Anschlusswert (Elektro) 0,79 kW | 230 V | 1N | 50 Hz 2,48 kW | 230 V | 1N | 50 Hz 1,58 kW | 230 V | 1N | 50 Hz 4,96 kW | 230 V | 1N | 50 Hz 
Energieeffizienzklasse E 
Kälteleistung 1702 W | -10 °C (VT) 3404 W | -10 °C (VT) 6808 W | -10 °C (VT) 
Energieverbrauch (annum) 5920 kWh/annum 9453 kWh/annum 11840 kWh/annum 18907 kWh/annum
Energieverbrauch (24h) 16,22 kWh/24 h 25,90 kWh/24 h 32,44 kWh/24 h 51,80 kWh/24 h
Kältemittel / -menge R-290 | 150 g R-290 | 2 x 150 g R-290 | 4 x 150 g 
Geräuschpegel ca. 52 dB
Absicherung 3,83 A 11,41 A 7,66 A 22,82 A 
Temperatur-Klassifizierung M1 - zur Kühlung von z.B. Fleisch, Hackfleisch oder Geflügelprodukten 

EIGENSCHAFTEN
Anschlussart steckerfertig 
Kühlungsart (Produkt) Umluftkühlung 

TEMPERATURANGABEN
Klimaklasse 3 (+25 °C UT und 60 % RF) 
Temperaturbereich 0 bis 2 °C bei 25 °C UT und 60 % RF 

GEWICHTSANGABEN
Gewicht Brutto | Netto 300 kg | 240 kg 370 kg | 290 kg 470 kg | 370 kg 600 kg | 480 kg 

VERKLEIDUNG
Verkleidung außen Stahlblech, verzinkt, pulverlackbeschichtet, Frontblenden in weiß, Sockelfarbe in grau 
Verkleidung innen Stahlblech, plastifiziert, weiß 

BESTELLINFOS
Artikel-Nr. 454700147509371 454700147512501 454700147518751 454700147525001
Verkaufspreis 6.758,00 € 8.428,00 € 13.349,00 € 16.689,00 €

SERIENZUBEHÖR  

Preisschiene, je Regalboden 

PVC-Rammschutz, frontseitig 

Regalboden, je Modul 3
Stellfüße 

SONDERZUBEHÖR Artikel-Nr. Preis
Kanalisierung-Kit, für Serie ONYX SV 700-1475 454901349 41,00 €
LED-Beleuchtung, für ONYX SV 700-1475 1250, Farbton: Kaltweiß, 4000 K, für 3 x Etage 454901347 473,00 €
LED-Beleuchtung, für ONYX SV 700-1475 937, Farbton: Kaltweiß, 4000 K, für 3 x Etage 454901346 446,00 €
Nachtrollo, manuell, für ONYX SV 700-1475 1250 454901353 147,00 €
Nachtrollo, manuell, für ONYX SV 700-1475 937 454901352 139,00 €
Seitenteil (1), geschlossen, für Serie ONYX SV 700-1475 454901340 874,00 €
Seitenteil (1), innen verspiegelt (links), für Serie ONYX SV 700-1475 454901344 994,00 €
Seitenteil (1), innen verspiegelt (rechts), für Serie ONYX SV 700-1475 454901345 994,00 €
Seitenteil (1), Panoramascheibe, für Serie ONYX SV 700-1475 454901343 714,00 €

Weiteres Sonderzubehör für die Modelle finden Sie auf www.nordcap.de



gültig ab  01.03.2025Alle Preise zzgl. der gesetzlichen USt.34

Impuls-Wandkühlregal Serie ONYX SV M2

ONYX SV 700-1475 937 M2

• zur Kühlung und Präsentation von verpackten Wurstwaren und Molkereiprodukten
• Modulsystem, kanalisierbar
• „Back to back“-Einheit oder 360°-Einkaufsinsel
• Aufbau, eckig, Rückwand geschlossen
• Grundausstattung ohne Seitenteile (siehe Sonderzubehör)
• LED-Innenbeleuchtung (im Deckenteil), gesondert schaltbar
• Bautiefe in mm: 700, Fronthöhe in mm: 490
• elektronische Steuerung, Digitalanzeige
• Temperaturregelung
• automatische Abtauung
• automatische Tauwasserverdunstung
• Frontpaneel zur Reinigung entnehmbar

Hinweis: 
Produktabbildung ähnlich. Lieferung ohne Seitenteile (siehe Sonderzubehör). 
 
Lieferung im stabilen Holzverschlag. 
 
Zur Be- und Entlüftung ist ein Mindestabstand von 80 mm zu den Seiten und zur rückwärtigen Wand 
einzuplanen. 
 
Frontblenden, Frontleisten und Seitenteile auch in anderen RAL-Farbtönen (teilweise gegen Aufpreis) 
lieferbar. Bitte bei Bestellung angeben. 
 
Alle Modelle auch mit Außentiefe von 850 mm sowie mit Temperaturklasse H1 auf Anfrage gegen Aufpreis 
lieferbar. Bitte sprechen Sie uns an. 
 
NordCap Service-Angebote und Lösungen zu Planung und Aufbau finden Sie unter 
www.nordcap.de/themenwelten/ladenbau-leh-und-pos



gültig ab  01.03.2025 Alle Preise zzgl. der gesetzlichen USt. 35

Impuls-Wandkühlregal Serie ONYX SV M2
ONYX SV 700-1475 937 M2 ONYX SV 700-1475 1250 M2 ONYX SV 700-1475 1875 M2 ONYX SV 700-1475 2500 M2

ABMESSUNGEN (MM)
außen (B x T x H) 937 x 700 x 1500 1250 x 700 x 1500 1875 x 700 x 1500 2500 x 700 x 1500

LEISTUNGSDATEN ( ¹ TDA = Total Display Area. EN 23953-2:2016)
Abstell- und Lagerfläche 1 x Regalboden, höhen- / neigungsverstellbar, T in mm: 250 

1 x Regalboden, höhen- / neigungsverstellbar, T in mm: 300 
1 x Regalboden, höhen- / neigungsverstellbar, T in mm: 350 

1 x Bodenauslage, T in mm: 378 
TDA ¹ 1,56 m² 1,89 m² 3,12 m² 3,78 m²

TECHNISCHE DATEN
Anschlusswert (Elektro) 0,79 kW | 230 V | 1N | 50 Hz 2,48 kW | 230 V | 1N | 50 Hz 1,58 kW | 230 V | 1N | 50 Hz 4,96 kW | 230 V | 1N | 50 Hz 
Energieeffizienzklasse E 
Kälteleistung 1702 W | -10 °C (VT) 3404 W | -10 °C (VT) 6808 W | -10 °C (VT) 
Energieverbrauch (annum) 5650 kWh/annum 8354 kWh/annum 11300 kWh/annum 16709 kWh/annum
Energieverbrauch (24h) 15,48 kWh/24 h 22,89 kWh/24 h 30,96 kWh/24 h 45,78 kWh/24 h
Kältemittel / -menge R-290 | 150 g R-290 | 2 x 150 g R-290 | 4 x 150 g 
Geräuschpegel ca. 52 dB
Absicherung 3,83 A 11,41 A 7,66 A 22,82 A 
Temperatur-Klassifizierung M2 - zur Kühlung von z.B. Molkereiprodukten oder Wurstwaren 

EIGENSCHAFTEN
Anschlussart steckerfertig 
Kühlungsart (Produkt) Umluftkühlung 

TEMPERATURANGABEN
Klimaklasse 3 (+25 °C UT und 60 % RF) 
Temperaturbereich 3 bis 5 °C bei 25 °C UT und 60 % RF 

GEWICHTSANGABEN
Gewicht Brutto | Netto 300 kg | 240 kg 370 kg | 290 kg 470 kg | 370 kg 600 kg | 480 kg 

VERKLEIDUNG
Verkleidung außen Stahlblech, verzinkt, pulverlackbeschichtet, Frontblenden in weiß, Sockelfarbe in grau 
Verkleidung innen Stahlblech, plastifiziert, weiß 

BESTELLINFOS
Artikel-Nr. 454700147509372 454700147512502 454700147518752 454700147525002
Verkaufspreis 6.758,00 € 8.428,00 € 13.349,00 € 16.689,00 €

SERIENZUBEHÖR  

Preisschiene, je Regalboden 

PVC-Rammschutz, frontseitig 

Regalboden, je Modul 3
Stellfüße 

SONDERZUBEHÖR Artikel-Nr. Preis
Kanalisierung-Kit, für Serie ONYX SV 700-1475 454901349 41,00 €
LED-Beleuchtung, für ONYX SV 700-1475 1250, Farbton: Kaltweiß, 4000 K, für 3 x Etage 454901347 473,00 €
LED-Beleuchtung, für ONYX SV 700-1475 937, Farbton: Kaltweiß, 4000 K, für 3 x Etage 454901346 446,00 €
Nachtrollo, manuell, für ONYX SV 700-1475 1250 454901353 147,00 €
Nachtrollo, manuell, für ONYX SV 700-1475 937 454901352 139,00 €
Seitenteil (1), geschlossen, für Serie ONYX SV 700-1475 454901340 874,00 €
Seitenteil (1), innen verspiegelt (links), für Serie ONYX SV 700-1475 454901344 994,00 €
Seitenteil (1), innen verspiegelt (rechts), für Serie ONYX SV 700-1475 454901345 994,00 €
Seitenteil (1), Panoramascheibe, für Serie ONYX SV 700-1475 454901343 714,00 €

Weiteres Sonderzubehör für die Modelle finden Sie auf www.nordcap.de



gültig ab  01.03.2025Alle Preise zzgl. der gesetzlichen USt.36

Impuls-Wandkühlregal Serie MERCURY BLACK M1

MERCURY 135 H 1424 M1 BLACK

• zur Kühlung und Präsentation von verpackten Fleischwaren und Geflügelprodukten
• Modulsystem, kanalisierbar
• „Back to back“-Einheit oder 360°-Einkaufsinsel
• Aufbau, schräg, Rückwand geschlossen
• Nachtrollo
• Panorama-Seitenteile
• LED-Innenbeleuchtung (im Deckenteil und unter den Regalböden)
• 4000 K (Neutralweiß), gesondert schaltbar
• Bautiefe in mm: 622, Fronthöhe in mm: 540
• elektronische Steuerung, Digitalanzeige
• Temperaturregelung
• automatische Abtauung
• automatische Tauwasserverdunstung
• hermetischer Kompressor

Hinweis: 
Lieferung im stabilen Holzverschlag. 
 
Vorkonfigurierte Modelle der Serie MERCURY BLACK. Die Maßangaben gelten nur für die Grundmodelle, je 
nach Zubehör können die Maße der Geräte variieren. 
 
Abweichende Konfigurationen bitte über unseren Online-Konfigurator realisieren. Sie finden ihn unter 
nordcap.refrigerationconfigurator.com 
 
Zur Be- und Entlüftung ist ein Mindestabstand von 100 bis 150 mm zur rückwärtigen Wand einzuplanen. 
 
Beim Aufbau von Modulen als „Rücken-an-Rücken“- oder als „360°-Insel“-Lösung muss für die Entlüftung 
ein Zwischenraum von 200 mm berücksichtigt werden. Eine Abdeckung für diesen Zwischenraum auf 
Anfrage gegen Aufpreis lieferbar. Bitte bei Bestellung angeben. 
 
Alle Modelle auch mit Temperaturklasse M2 auf Anfrage lieferbar. Bitte sprechen Sie uns an. 
 
NordCap Service-Angebote und Lösungen zu Planung und Aufbau finden Sie unter 
www.nordcap.de/themenwelten/ladenbau-leh-und-pos



gültig ab  01.03.2025 Alle Preise zzgl. der gesetzlichen USt. 37

Impuls-Wandkühlregal Serie MERCURY BLACK M1
MERCURY 071 H 1424 M1 BLACK MERCURY 100 H 1424 M1 BLACK MERCURY 135 H 1424 M1 BLACK

ABMESSUNGEN (MM)
außen (B x T x H) 710 x 622 x 1406 956 x 622 x 1406 1350 x 622 x 1406

LEISTUNGSDATEN ( ¹ TDA = Total Display Area. EN 23953-2:2016)
Abstell- und Lagerfläche 1 x Regalboden, höhen- / neigungsverstellbar, T in mm: 195 

1 x Regalboden, höhen- / neigungsverstellbar, T in mm: 295 
1 x Bodenauslage, T in mm: 335 

Bruttoinhalt 97 l 134 l 194 l
TDA ¹ 0,73 m² 0,92 m² 1,21 m²

TECHNISCHE DATEN
Anschlusswert (Elektro) 0,53 kW | 230 V | 1 | 50 Hz 0,62 kW | 230 V | 1 | 50 Hz 1,05 kW | 230 V | 1 | 50 Hz 
Energieeffizienzklasse C D 
Kälteleistung 934 W | -10 °C (VT) 1083 W | -10 °C (VT) 1868 W | -10 °C (VT) 
Energieverbrauch (annum) 1701 kWh/annum 2455 kWh/annum 3403 kWh/annum
Energieverbrauch (24h) 4,66 kWh/24 h 6,72 kWh/24 h 9,32 kWh/24 h
Kältemittel / -menge R-290 | 115 g R-290 | 150 g R-290 | 2 x 115 g 
Geräuschpegel ca. 40 dB ca. 42 dB ca. 45 dB
Absicherung 3,4 A 3,5 A 6,7 A 
Temperatur-Klassifizierung M1 - zur Kühlung von z.B. Fleisch, Hackfleisch oder Geflügelprodukten 

EIGENSCHAFTEN
Anschlussart steckerfertig 
Kühlungsart (Produkt) Umluftkühlung 

TEMPERATURANGABEN
Klimaklasse 3 (+25 °C UT und 60 % RF) 
Temperaturbereich 0 bis 2 °C bei 25 °C UT und 60 % RF 

GEWICHTSANGABEN
Gewicht Brutto | Netto 160 kg | 110 kg 185 kg | 140 kg 262 kg | 200 kg 

VERKLEIDUNG
Verkleidung außen Stahlblech, pulverbeschichtet, RAL 9005 (Tiefschwarz) 
Verkleidung innen Stahlblech, pulverbeschichtet, RAL 9005 (Tiefschwarz) 

BESTELLINFOS
Artikel-Nr. 418622100 418622101 418622102
Verkaufspreis 5.698,00 € 6.835,00 € 8.368,00 €

SERIENZUBEHÖR  

Füße, Stahl mit Kunststoffkopf, justierbar, Ø in mm: M12 

Preisschiene, je Regalboden 

PVC-Rammschutz, frontseitig 

Regalboden, je Modul 2

SONDERZUBEHÖR Artikel-Nr. Preis
elektronische Steuerung, +3 bis +5 °C, inkl. Schnittstellenkit RS485 41860035006200 178,00 €

Weiteres Sonderzubehör für die Modelle finden Sie auf www.nordcap.de



gültig ab  01.03.2025Alle Preise zzgl. der gesetzlichen USt.38

Impuls-Wandkühlregal ELUX EH730 / EH750 M1

ELUX EH750-SHOW 1250

• zur Kühlung und Präsentation von verpackten Fleischwaren und Geflügelprodukten
• Modulsystem, kanalisierbar
• „Back to back“-Einheit oder 360°-Einkaufsinsel
• Aufbau, schräg, Rückwand geschlossen
• Grundausstattung ohne Seitenteile (siehe Sonderzubehör)
• elektronische EC-Energiesparlüfter
• 2 x Glasschiebetür (bedienseitig), Thermoglas
• ergonomische Griffleiste (je Tür)
• LED-Innenbeleuchtung (im Deckenteil), 4000 K (Neutralweiß)
• Bautiefe in mm: 660, Fronthöhe in mm: 480
• elektronische Steuerung, Easy Touch Control
• Temperaturregelung
• automatisches Kondensator-Reinigungsprogramm
• automatische Abtauung (Kompressorstop)
• automatische Tauwasserverdunstung
• Frontpaneel zur Reinigung entnehmbar

Hinweis: 
Produktabbildung ähnlich. Lieferung ohne Seitenteile (siehe Sonderzubehör). 
 
Lieferung im stabilen Holzverschlag. 
 
Frontblenden, Frontober- und Seitenteile auch in anderen Farbtönen auf Anfrage gegen Aufpreis 
erhältlich. Bitte bei Bestellung angeben. 
 
Weitere Modelle mit anderen Außenbreiten sowie zentralgekühlte Modelle auf Anfrage gegen Aufpreis 
lieferbar. Bitte sprechen Sie uns an. 
 
NordCap Service-Angebote und Lösungen zu Planung und Aufbau finden Sie unter 
www.nordcap.de/themenwelten/ladenbau-leh-und-pos



gültig ab  01.03.2025 Alle Preise zzgl. der gesetzlichen USt. 39

Impuls-Wandkühlregal ELUX EH730 / EH750 M1
ELUX EH730-SHOW 1250 ELUX EH750-SHOW 1250

ABMESSUNGEN (MM)
außen (B x T x H) 1250 x 660 x 1360 1250 x 660 x 1560

LEISTUNGSDATEN ( ¹ TDA = Total Display Area. EN 23953-2:2016)
Abstell- und Lagerfläche 1 x Regalboden, höhenverstellbar, T in mm: 280 

1 x Regalboden, höhenverstellbar, T in mm: 330 
1 x Bodenauslage, T in mm: 370 

1 x Regalboden, höhenverstellbar, T in mm: 200 
1 x Regalboden, höhenverstellbar, T in mm: 280 
1 x Regalboden, höhenverstellbar, T in mm: 330 

1 x Bodenauslage, T in mm: 370 
TDA ¹ 1,23 m² 1,48 m²

TECHNISCHE DATEN
Anschlusswert (Elektro) 0,91 kW | 230 V | 1P+N +T | 50 Hz 0,94 kW | 230 V | 1P+N +T | 50 Hz 
Energieeffizienzklasse D 
Kälteleistung 645 W | -10 °C (VT) 705 W | -10 °C (VT) 
Energieverbrauch (annum) 4154 kWh/annum 4686 kWh/annum
Energieverbrauch (24h) 11,40 kWh/24 h 12,83 kWh/24 h
Kältemittel R-290 
Absicherung 5,5 A 5,7 A 
Temperatur-Klassifizierung M1 - zur Kühlung von z.B. Fleisch, Hackfleisch oder Geflügelprodukten 

EIGENSCHAFTEN
Anschlussart steckerfertig 
Kühlungsart (Produkt) Umluftkühlung 

TEMPERATURANGABEN
Klimaklasse 3 (+25 °C UT und 60 % RF) 
Temperaturbereich 0 bis 2 °C bei 25 °C UT und 60 % RF 

GEWICHTSANGABEN
Gewicht Brutto | Netto 180 kg | 140 kg 195 kg | 155 kg 

VERKLEIDUNG
Verkleidung außen Stahlblech, pulverbeschichtet, schwarz 
Verkleidung innen Stahlblech, verzinkt 

BESTELLINFOS
Artikel-Nr. 48977301250131 48977501250131
Verkaufspreis 6.759,00 € 7.460,00 €

SERIENZUBEHÖR 48
97

73
01

25
01

31

48
97

75
01

25
01

31
Regalboden 2 3
Stellfüße 4 4

SONDERZUBEHÖR Artikel-Nr. Preis
Seitenteil, verglast, für Serie ELUX EH 730 489900197 518,00 €
Seitenteil, verglast, für Serie ELUX EH 750 489900087 555,00 €

Weiteres Sonderzubehör für die Modelle finden Sie auf www.nordcap.de



gültig ab  01.03.2025Alle Preise zzgl. der gesetzlichen USt.40

Impuls-Wandkühlregal Serie GREEN CALEO M1

Green Caleo 80 RAL9005

• zur Kühlung und Präsentation von verpackten Fleischwaren und Geflügelprodukten
• zum Einsatz in Konzeptlösungen für den Einzelhandel, Betriebskantinen oder Verkehrsgastronomie
• CALEO-Modulsystem, anbaufähig
• Aufbau, schräg, Rückwand geschlossen
• Isolierglas-Seitenteile
• drehzahlgeregelte Lüfter
• 2 x Glasschiebetür, Isolierglas
• ergonomische Griffleiste (je Tür)
• LED-Innenbeleuchtung (1 x pro Etage, horizontal)
• Innenwanne, dicht verschweißt
• IDEAL AKE Steuerung, Touch-Display (2,4 Zoll), multilingual
• Verdampferlüfter-Regelung, ECO-Modus, Zeitumstellung für Nachtmodus
• automatische Abtauung
• Tauwasserablauf HD Ø in mm: 30
• automatische Tauwasserverdunstung
• Maschinenfach unten, Frontpaneel zur Reinigung entnehmbar
• Innenwannentasse zur Reinigung entnehmbar
• Lamellenverdampfer, mit Umluft, beschichtet, hochklappbar

Hinweis: 
Zur Be- und Entlüftung ist ein Mindestabstand von 100 mm zur rückwärtigen Wand oder zu anderen 
Rückwand-Kühlregalen einzuplanen. 
 
Die Serie GREEN CALEO in RAL 9005 (Tiefschwarz) lässt sich perfekt mit den Wärmevitrinen der Serien HOT 
VARIO und HOT VARIO BACKLOADER in RAL 9005 (Tiefschwarz) aus dem IDEAL AKE Portfolio by NordCap 
kombinieren. Einen Überblick erhalten Sie auf den Seiten 42 und 43.



gültig ab  01.03.2025 Alle Preise zzgl. der gesetzlichen USt. 41

Impuls-Wandkühlregal Serie GREEN CALEO M1
Green Caleo 80 RAL9005 Green Caleo 120 RAL9005 Green Caleo 142 RAL9005

ABMESSUNGEN (MM)
außen (B x T x H) 800 x 662 x 1410 1200 x 662 x 1410 1420 x 662 x 1410

LEISTUNGSDATEN ( ¹ TDA = Total Display Area. EN 23953-2:2016)
Abstell- und Lagerfläche 1 x Glas-Zwischenbord, höhenverstellbar, T in mm: 266 

1 x Glas-Zwischenbord, höhenverstellbar, T in mm: 336 
1 x Bodenablage 

TDA ¹ 1,06 m² 1,37 m² 1,54 m²

TECHNISCHE DATEN
Anschlusswert (Elektro) 0,18 kW | 230 V | 1 | 50 Hz 0,27 kW | 230 V | 1 | 50 Hz 0,28 kW | 230 V | 1 | 50 Hz 
Energieeffizienzklasse A B 
Kälteleistung 340 W | -6 °C (VT) 490 W | -6 °C (VT) 
Energieverbrauch (annum) 825 kWh/annum 1427 kWh/annum 1478 kWh/annum
Energieverbrauch (24h) 2,26 kWh/24 h 3,91 kWh/24 h 4,05 kWh/24 h
Kältemittel / -menge R-290 | 80 g R-290 | 110 g R-290 | 140 g 
Temperatur-Klassifizierung M1 - zur Kühlung von z.B. Fleisch, Hackfleisch oder Geflügelprodukten 

EIGENSCHAFTEN
Anschlussart steckerfertig 
Kühlungsart (Produkt) Umluftkühlung 

TEMPERATURANGABEN
Klimaklasse 3 (+25 °C UT und 60 % RF) 
Temperaturbereich -1 bis 5 °C bei 25 °C UT und 60 % RF 

VERKLEIDUNG
Verkleidung außen CNS 1.4301, Sichtseiten matt pulverbeschichtet, RAL 9005 (Tiefschwarz) 
Verkleidung innen CNS 1.4301, RAL 9005 (Tiefschwarz) 
Isolierung PUR-Hartschaum 

BESTELLINFOS
Artikel-Nr. 484358850 484358851 484358852
Verkaufspreis 9.269,00 € 10.523,00 € 11.543,00 €

SERIENZUBEHÖR  

Füße, justierbar 4
Glas-Zwischenbord, höhenverstellbar 2
Rollen 4



• als erweiterbares Mehrfachmodul bis hin 
zur Turmlösung erhältlich

• innovative Umlufttechnik sorgt für 
schonendes Warmhalten der Speisen

• perfekt für verpackte Lebensmittel geeignet

Umluft- 
wärme
Flexible Präsentation  
in allen Größen

Hot Vario
Präsentation auf Schwarzglas, flexible Höhe 
durch einfache Montage weiterer Einzelmodule, 
kundenseitig offen, optional: Flex Roller, 
Snackwellen / -halter
> +65 °C

Auftisch

Stand
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Hot Vario Backloader
Präsentation auf Schwarzglas, flexible Höhe 
durch einfache Montage weiterer Einzelmodule, 
kundenseitig offen, bedienseitig Flügeltür, 
optional: Flex Roller, Snackwellen / -halter
> +65 °C

Hot Vario 100
Präsentation auf Schwarzglas mit breiter 
Ausstellfläche, flexible Höhe durch einfache 
Montage weiterer Einzelmodule, kundenseitig 
offen, optional: Flex Roller, Snackwellen / -halter
> +65 °C

Erfahren Sie mehr über 
die Serie Hot Vario in 

unserer Broschüre.

• als erweiterbares Mehrfachmodul bis hin 
zur Turmlösung erhältlich

• innovative Umlufttechnik sorgt für 
schonendes Warmhalten der Speisen

• perfekt für verpackte Lebensmittel geeignet

Umluft- 
wärme
Flexible Präsentation  
in allen Größen

Hot Vario
Präsentation auf Schwarzglas, flexible Höhe 
durch einfache Montage weiterer Einzelmodule, 
kundenseitig offen, optional: Flex Roller, 
Snackwellen / -halter
> +65 °C

Auftisch

Stand
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  PREMIUM-PRÄSENTATION FÜR FRISCHE & VERTRAUEN

Frischwaren- und Freikühltheken schaffen Vertrauen durch ästhetische Produktpräsentation und verlässliche 
Temperaturstabilität. 

Ob Bedien- oder SB-Bereich – Modelle wie ENIXE, PORTHOS oder CALI P3 bieten durch modulare Systeme und 
Optionen wie Crushed-Ice-Fischkühlung eine perfekte Lösung für jedes Frischesortiment.

Ihre Vorteile auf einen Blick:

 � sichtbare und verlässliche Frische
 � ergonomisches Design für hohe Benutzerfreundlichkeit
 � individuell konfigurierbar (z. B. durch verschiedene Breiten, Eckmodule und unterschiedliche Formen  

 der Frontverglasung)
 � einfach zu reinigende und hygienische Materialien, leicht zugängliche Technik
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  PREMIUM-PRÄSENTATION FÜR FRISCHE & VERTRAUEN

Frischwaren- und Freikühltheken schaffen Vertrauen durch ästhetische Produktpräsentation und verlässliche 
Temperaturstabilität. 

Ob Bedien- oder SB-Bereich – Modelle wie ENIXE, PORTHOS oder CALI P3 bieten durch modulare Systeme und 
Optionen wie Crushed-Ice-Fischkühlung eine perfekte Lösung für jedes Frischesortiment.

Ihre Vorteile auf einen Blick:

 � sichtbare und verlässliche Frische
 � ergonomisches Design für hohe Benutzerfreundlichkeit
 � individuell konfigurierbar (z. B. durch verschiedene Breiten, Eckmodule und unterschiedliche Formen  

 der Frontverglasung)
 � einfach zu reinigende und hygienische Materialien, leicht zugängliche Technik

Serie ENIXE EN250 mit Temperaturklasse M1

Serie EXTRA EX100 mit Temperaturklasse M2

Serie CALI P3 mit Temperaturklasse M1

Serie ENIXE EN100 mit Temperaturklasse M2
(Abb. zeigt Variante in schwarz, Standard ist weiß, andere Farben gegen Aufpreis möglich)

Serie PORTHOS mit Temperaturklasse M1

FRISCHWAREN-, FREI- & FISCHKÜHLTHEKEN
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gültig ab  01.03.2025Alle Preise zzgl. der gesetzlichen USt.46

Frischwarentheke Serie ENIXE EN250 M1

ENIXE EN250 L 3750 M1, Schiebescheiben

• zur Kühlung und Präsentation von Fleischwaren und Geflügelprodukten
• Modulsystem, kanalisierbar
• ohne Reservefach
• ENIXE EN250 937: 1 x Panoramafrontscheibe, gerade
• ENIXE EN250 1250: 1 x Panoramafrontscheibe, gerade
• ENIXE EN250 1875: 2 x Panoramafrontscheibe, gerade
• ENIXE EN250 2500: 2 x Panoramafrontscheibe, gerade
• H in mm: 577, hochklappbar, mit Hebemechanismus
• vertikale Slim-Scharniere, Edelstahl
• Grundausstattung ohne Seitenteile (siehe Sonderzubehör)
• Antibeschlag-Front- und -Seitenscheibenbelüftung
• elektronische EC-Energiesparlüfter
• Arbeitsplatte, bedienseitig, Edelstahl, kratzfest, T in mm: 290
• CRIOLED®-Beleuchtung, T in mm: 360, Stärke in mm: 12, 3000 K (Warmweiß)
• elektronische Steuerung, Wow Touch Control
• Lichttaste (Steuerungspanel), Temperaturregelung
• automatische Abtauung (Kompressorstop)
• Tauwasserablauf HD Ø in mm: 40
• bauseitiger Tauwasserablauf erforderlich (oder Tauwasserschale als Sonderausstattung)
• Maschinenfach rückseitig, abnehmbares Gitter
• Panoramafrontscheibe zur Reinigung hochklappbar
• Verdampfer mit Kataphorese-Korrosionsschutz

Hinweis: 
Produktabbildung ähnlich. Lieferung ohne Seitenteile (siehe Sonderzubehör). 
 
Lieferung im stabilen Holzverschlag. 
 
Frontblenden, Frontleisten und Seitenteile auch in anderen Farbtönen auf Anfrage gegen Aufpreis 
erhältlich. Bitte bei Bestellung angeben. 
 
Zentralgekühlte Modelle sowie Modelle mit Nachtrollo finden Sie auf www.nordcap.de 
 
NordCap Service-Angebote und Lösungen zu Planung und Aufbau finden Sie unter 
www.nordcap.de/themenwelten/ladenbau-leh-und-pos



gültig ab  01.03.2025 Alle Preise zzgl. der gesetzlichen USt. 47

Frischwarentheke Serie ENIXE EN250 M1 mit Schiebescheiben
ENIXE EN250 L 937 M1

Schiebescheiben
ENIXE EN250 L 1250 M1

Schiebescheiben
ENIXE EN250 L 1875 M1

Schiebescheiben
ENIXE EN250 L 2500 M1

Schiebescheiben

ABMESSUNGEN (MM)
außen (B x T x H) 937 x 1150 x 1190 1250 x 1150 x 1190 1875 x 1150 x 1190 2500 x 1150 x 1190
Tiefe bei geöffneter Klappe 1748

LEISTUNGSDATEN
Abstell- und Lagerfläche 1 x Bodenauslage, T in mm: 900, bis 105 kg/m² belastbar 
Unterbau ohne Reservefach 
Ausstellfläche 0,84 m² 1,13 m² 1,69 m² 2,25 m²

TECHNISCHE DATEN
Anschlusswert (Elektro) 0,34 kW | 230 V | 1P+N +T | 50 Hz 0,43 kW | 230 V | 1P+N +T | 50 Hz 0,58 kW | 230 V | 1P+N +T | 50 Hz 0,76 kW | 230 V | 1P+N +T | 50 Hz 
Energieeffizienzklasse E F 
Kälteleistung 420 W | -10 °C (VT) 540 W | -10 °C (VT) 680 W | -10 °C (VT) 830 W | -10 °C (VT) 
Energieverbrauch (annum) 1762 kWh/annum 2208 kWh/annum 2715 kWh/annum 3916 kWh/annum
Energieverbrauch (24h) 4,82 kWh/24 h 6,05 kWh/24 h 7,44 kWh/24 h 10,73 kWh/24 h
Kältemittel R-290 
Absicherung 2,0 A 2,6 A 3,5 A 4,6 A 
Temperatur-Klassifizierung M1 - zur Kühlung von z.B. Fleisch, Hackfleisch oder Geflügelprodukten 

EIGENSCHAFTEN
Anschlussart steckerfertig 
Kühlungsart (Produkt) Umluftkühlung 

TEMPERATURANGABEN
Klimaklasse 3 (+25 °C UT und 60 % RF) 
Temperaturbereich 0 bis 2 °C bei 25 °C UT und 60 % RF 

GEWICHTSANGABEN
Gewicht Brutto | Netto 190 kg | 130 kg 220 kg | 160 kg 280 kg | 220 kg 340 kg | 280 kg 

VERKLEIDUNG
Verkleidung außen Stahlblech, lackiert, D90 (Weiß), Sockelblende: Edelstahl 
Verkleidung innen Auslagefläche: CNS 1.4301 

BESTELLINFOS
Artikel-Nr. 48912500937121 48912501250121 48912501875121 48912502500121
Verkaufspreis 7.938,00 € 8.561,00 € 11.077,00 € 14.163,00 €

SERIENZUBEHÖR  

Papierrollenhalter, grau lackiert 

Stellfüße 

SONDERZUBEHÖR Artikel-Nr. Preis
elektrische Abtauung, für Serie ENIXE 1250 4899000161250 115,00 €
elektrische Abtauung, für Serie ENIXE 1875 4899000161875 133,00 €
elektrische Abtauung, für Serie ENIXE 2500 4899000162500 140,00 €
elektrische Abtauung, für Serie ENIXE 937 489900016937 108,00 €
Kanalisierung-Kit, für Serie ENIXE, zum Verbinden von Geräten der Serie 48900003 127,00 €
Seitenteil (1), für Serie ENIXE, B in mm: 40 48900004 599,00 €
Tauwasserschale mit automatischer Tauwasserverdunstung, für Serie ENIXE (nur für steckerfertige Modelle, ab Werk montierbar) 48900002 212,00 €

Weiteres Sonderzubehör für die Modelle finden Sie auf www.nordcap.de



gültig ab  01.03.2025Alle Preise zzgl. der gesetzlichen USt.48

Frischwarentheke Serie ENIXE EN100 M2

ENIXE EN100 3750 M2

• zur Kühlung und Präsentation von Wurstwaren und Molkereiprodukten
• Modulsystem, kanalisierbar
• Reservefach (im Unterbau), bedienseitig, gekühlt
• ENIXE EN100 937: 1 x Panoramafrontscheibe, gerade
• ENIXE EN100 1250: 1 x Panoramafrontscheibe, gerade
• ENIXE EN100 1875: 2 x Panoramafrontscheibe, gerade
• ENIXE EN100 2500: 2 x Panoramafrontscheibe, gerade
• ENIXE EN100 3125: 3 x Panoramafrontscheibe, gerade
• ENIXE EN100 3750: 3 x Panoramafrontscheibe, gerade
• H in mm: 577, hochklappbar, mit Hebemechanismus
• vertikale Slim-Scharniere, Edelstahl
• Grundausstattung ohne Seitenteile (siehe Sonderzubehör)
• Antibeschlag-Front- und -Seitenscheibenbelüftung
• elektronische EC-Energiesparlüfter
• Arbeitsplatte, bedienseitig, Edelstahl, kratzfest, T in mm: 290
• CRIOLED®-Beleuchtung, T in mm: 360, Stärke in mm: 12, 3000 K (Warmweiß)
• elektronische Steuerung, Wow Touch Control
• Lichttaste (Steuerungspanel), Temperaturregelung
• automatische Abtauung (Kompressorstop)
• Tauwasserablauf HD Ø in mm: 40
• bauseitiger Tauwasserablauf erforderlich (oder Tauwasserschale als Sonderausstattung)
• Maschinenfach rückseitig, abnehmbares Gitter
• Panoramafrontscheibe zur Reinigung hochklappbar
• Verdampfer mit Kataphorese-Korrosionsschutz

Hinweis: 
Produktabbildung ähnlich. Lieferung ohne Seitenteile (siehe Sonderzubehör). 
 
Lieferung im stabilen Holzverschlag. 
 
Frontblenden, Frontleisten und Seitenteile auch in anderen Farbtönen auf Anfrage gegen Aufpreis 
erhältlich. Bitte bei Bestellung angeben. 
 
Zentralgekühlte Modelle finden Sie auf www.nordcap.de 
 
NordCap Service-Angebote und Lösungen zu Planung und Aufbau finden Sie unter 
www.nordcap.de/themenwelten/ladenbau-leh-und-pos



gültig ab  01.03.2025 Alle Preise zzgl. der gesetzlichen USt. 49

Frischwarentheke Serie ENIXE EN100 M2
ENIXE EN100 937 M2 ENIXE EN100 1250 M2 ENIXE EN100 1875 M2 ENIXE EN100 2500 M2 ENIXE EN100 3125 M2 ENIXE EN100 3750 M2

ABMESSUNGEN (MM)
außen (B x T x H) 937 x 1150 x 1190 1250 x 1150 x 1190 1875 x 1150 x 1190 2500 x 1150 x 1190 3125 x 1150 x 1190 3750 x 1150 x 1190
Tiefe bei geöffneter Klappe 1748

LEISTUNGSDATEN
Abstell- und Lagerfläche 1 x Bodenauslage, T in mm: 900, bis 105 kg/m² belastbar 
Unterbau 1 x Reservefach (im Unterbau),

bedienseitig, gekühlt 
2 x Reservefach
(im Unterbau),

bedienseitig, gekühlt 

3 x Reservefach
(im Unterbau), 

bedienseitig, gekühlt 

4 x Reservefach (im Unterbau),
bedienseitig, gekühlt 

Ausstellfläche 0,84 m² 1,13 m² 1,69 m² 2,25 m² 2,81 m² 3,38 m²
Anzahl Türen im Unterbau 1 2 3 4 

TECHNISCHE DATEN
Anschlusswert (Elektro) 0,34 kW | 230 V | 

1P+N +T | 50 Hz 
0,43 kW | 230 V |
 1P+N +T | 50 Hz 

0,58 kW | 230 V | 
1P+N +T | 50 Hz 

0,79 kW | 230 V | 
1P+N +T | 50 Hz 

0,90 kW | 230 V | 
1P+N +T | 50 Hz 

1,14 kW | 230 V |
 1P+N +T | 50 Hz 

Energieeffizienzklasse E 
Kälteleistung 360 W | -10 °C (VT) 470 W | -10 °C (VT) 558 W | -10 °C (VT) 700 W | -10 °C (VT) 830 W | -10 °C (VT) 965 W | -10 °C (VT) 
Energieverbrauch (annum) 1999 kWh/annum 2490 kWh/annum 3127 kWh/annum 4433 kWh/annum 4768 kWh/annum 5355 kWh/annum
Energieverbrauch (24h) 5,48 kWh/24 h 6,82 kWh/24 h 8,57 kWh/24 h 12,14 kWh/24 h 13,06 kWh/24 h 14,67 kWh/24 h
Kältemittel R-290 
Absicherung 2,0 A 2,6 A 3,5 A 4,8 A 5,4 A 6,9 A 
Temperatur-Klassifizierung M2 - zur Kühlung von z.B. Molkereiprodukten oder Wurstwaren 

EIGENSCHAFTEN
Anschlussart steckerfertig 
Kühlungsart (Produkt) Umluftkühlung 

TEMPERATURANGABEN
Klimaklasse 3 (+25 °C UT und 60 % RF) 
Temperaturbereich 3 bis 5 °C bei 25 °C UT und 60 % RF 

GEWICHTSANGABEN
Gewicht Brutto | Netto 190 kg | 130 kg 220 kg | 160 kg 280 kg | 220 kg 340 kg | 280 kg 400 kg | 340 kg 470 kg | 410 kg 

VERKLEIDUNG
Verkleidung außen Stahlblech, lackiert, D90 (Weiß), Sockelblende: Edelstahl 
Verkleidung innen Auslagefläche: CNS 1.4301 

BESTELLINFOS
Artikel-Nr. 48911000937101 48911001250101 48911001875101 48911002500101 48911003125101 48911003750101
Verkaufspreis 6.911,00 € 7.497,00 € 9.563,00 € 12.429,00 € 14.468,00 € 16.055,00 €

SERIENZUBEHÖR  

Papierrollenhalter, grau lackiert 

Stellfüße 

SONDERZUBEHÖR Artikel-Nr. Preis
elektrische Abtauung, für Serie ENIXE 1250 4899000161250 115,00 €
elektrische Abtauung, für Serie ENIXE 1875 4899000161875 133,00 €
elektrische Abtauung, für Serie ENIXE 2500 4899000162500 140,00 €
elektrische Abtauung, für Serie ENIXE 3125 4899000163125 153,00 €
elektrische Abtauung, für Serie ENIXE 3750 4899000163750 161,00 €
elektrische Abtauung, für Serie ENIXE 937 489900016937 108,00 €
Kanalisierung-Kit, für Serie ENIXE, zum Verbinden von Geräten der Serie 48900003 127,00 €
Seitenteil (1), für Serie ENIXE, B in mm: 40 48900004 599,00 €
Tauwasserschale mit automatischer Tauwasserverdunstung, für Serie ENIXE (nur für steckerfertige Modelle, ab Werk montierbar) 48900002 212,00 €

Weiteres Sonderzubehör für die Modelle finden Sie auf www.nordcap.de



gültig ab  01.03.2025Alle Preise zzgl. der gesetzlichen USt.50

Frischwarentheke Serie ENIXE EN100 M2 mit Schiebescheiben
ENIXE EN100 937 M2 

Schiebescheiben
ENIXE EN100 1250 M2 

Schiebescheiben
ENIXE EN100 1875 M2 

Schiebescheiben
ENIXE EN100 2500 M2 

Schiebescheiben
ENIXE EN100 3125 M2 

Schiebescheiben
ENIXE EN100 3750 M2 

Schiebescheiben

ABMESSUNGEN (MM)
außen (B x T x H) 937 x 1150 x 1190 1250 x 1150 x 1190 1875 x 1150 x 1190 2500 x 1150 x 1190 3125 x 1150 x 1190 3750 x 1150 x 1190
Tiefe bei geöffneter Klappe 1748

LEISTUNGSDATEN
Abstell- und Lagerfläche 1 x Bodenauslage, T in mm: 900, bis 105 kg/m² belastbar 
Unterbau 1 x Reservefach (im Unterbau),

bedienseitig, gekühlt 
2 x Reservefach
(im Unterbau), 

bedienseitig, gekühlt 

3 x Reservefach
(im Unterbau), 

bedienseitig, gekühlt 

4 x Reservefach (im Unterbau),
bedienseitig, gekühlt 

Ausstellfläche 0,84 m² 1,13 m² 1,69 m² 2,25 m² 2,81 m² 3,38 m²
Anzahl Türen im Unterbau 1 2 3 4 

TECHNISCHE DATEN
Anschlusswert (Elektro) 0,34 kW | 230 V |

 1P+N +T | 50 Hz 
0,43 kW | 230 V | 
1P+N +T | 50 Hz 

0,58 kW | 230 V | 
1P+N +T | 50 Hz 

0,79 kW | 230 V | 
1P+N +T | 50 Hz 

0,90 kW | 230 V | 
1P+N +T | 50 Hz 

1,14 kW | 230 V | 
1P+N +T | 50 Hz 

Energieeffizienzklasse E 
Kälteleistung 360 W | -10 °C (VT) 470 W | -10 °C (VT) 558 W | -10 °C (VT) 700 W | -10 °C (VT) 830 W | -10 °C (VT) 965 W | -10 °C (VT) 
Energieverbrauch (annum) 1999 kWh/annum 2490 kWh/annum 3127 kWh/annum 4433 kWh/annum 4768 kWh/annum 5355 kWh/annum
Energieverbrauch (24h) 5,48 kWh/24 h 6,82 kWh/24 h 8,57 kWh/24 h 12,14 kWh/24 h 13,06 kWh/24 h 14,67 kWh/24 h
Kältemittel R-290 
Absicherung 2,0 A 2,6 A 3,5 A 4,8 A 5,4 A 6,9 A 
Temperatur-Klassifizierung M2 - zur Kühlung von z.B. Molkereiprodukten oder Wurstwaren 

EIGENSCHAFTEN
Anschlussart steckerfertig 
Kühlungsart (Produkt) Umluftkühlung 

TEMPERATURANGABEN
Klimaklasse 3 (+25 °C UT und 60 % RF) 
Temperaturbereich 3 bis 5 °C bei 25 °C UT und 60 % RF 

GEWICHTSANGABEN
Gewicht Brutto | Netto 190 kg | 130 kg 220 kg | 160 kg 280 kg | 220 kg 340 kg | 280 kg 400 kg | 340 kg 470 kg | 410 kg 

VERKLEIDUNG
Verkleidung außen Stahlblech, lackiert, D90 (Weiß), Sockelblende: Edelstahl 
Verkleidung innen Auslagefläche: CNS 1.4301 

BESTELLINFOS
Artikel-Nr. 48911000937121 48911001250121 48911001875121 48911002500121 48911003125121 48911003750121
Verkaufspreis 7.316,00 € 7.964,00 € 10.245,00 € 13.321,00 € 15.510,00 € 17.377,00 €

SERIENZUBEHÖR  

Papierrollenhalter, grau lackiert 

Stellfüße 

SONDERZUBEHÖR Artikel-Nr. Preis
elektrische Abtauung, für Serie ENIXE 1250 4899000161250 115,00 €
elektrische Abtauung, für Serie ENIXE 1875 4899000161875 133,00 €
elektrische Abtauung, für Serie ENIXE 2500 4899000162500 140,00 €
elektrische Abtauung, für Serie ENIXE 3125 4899000163125 153,00 €
elektrische Abtauung, für Serie ENIXE 3750 4899000163750 161,00 €
elektrische Abtauung, für Serie ENIXE 937 489900016937 108,00 €
Kanalisierung-Kit, für Serie ENIXE, zum Verbinden von Geräten der Serie 48900003 127,00 €
Seitenteil (1), für Serie ENIXE, B in mm: 40 48900004 599,00 €
Tauwasserschale mit automatischer Tauwasserverdunstung, für Serie ENIXE (nur für steckerfertige Modelle, ab Werk montierbar) 48900002 212,00 €

Weiteres Sonderzubehör für die Modelle finden Sie auf www.nordcap.de



gültig ab  01.03.2025 Alle Preise zzgl. der gesetzlichen USt. 51

Frischwarentheke Serie ENIXE EN100 M2 mit Nachtrollo
ENIXE EN100 937 M2 

Nachtrollo
ENIXE EN100 1250 M2 

Nachtrollo
ENIXE EN100 1875 M2 

Nachtrollo
ENIXE EN100 2500 M2 

Nachtrollo
ENIXE EN100 3125 M2 

Nachtrollo
ENIXE EN100 3750 M2 

Nachtrollo

ABMESSUNGEN (MM)
außen (B x T x H) 937 x 1150 x 1190 1250 x 1150 x 1190 1875 x 1150 x 1190 2500 x 1150 x 1190 3125 x 1150 x 1190 3750 x 1150 x 1190
Tiefe bei geöffneter Klappe 1748

LEISTUNGSDATEN
Abstell- und Lagerfläche 1 x Bodenauslage, T in mm: 900, bis 105 kg/m² belastbar 
Unterbau 1 x Reservefach (im Unterbau),

bedienseitig, gekühlt 
2 x Reservefach
(im Unterbau), 

bedienseitig, gekühlt 

3 x Reservefach
(im Unterbau), 

bedienseitig, gekühlt 

4 x Reservefach (im Unterbau),
bedienseitig, gekühlt 

Ausstellfläche 0,84 m² 1,13 m² 1,69 m² 2,25 m² 2,81 m² 3,38 m²
Anzahl Türen im Unterbau 1 2 3 4 

TECHNISCHE DATEN
Anschlusswert (Elektro) 0,36 kW | 230 V | 

1P+N +T | 50 Hz 
0,47 kW | 230 V |
 1P+N +T | 50 Hz 

0,64 kW | 230 V | 
1P+N +T | 50 Hz 

0,86 kW | 230 V | 
1P+N +T | 50 Hz 

0,99 kW | 230 V | 
1P+N +T | 50 Hz 

1,24 kW | 230 V | 
1P+N +T | 50 Hz 

Energieeffizienzklasse E 
Kälteleistung 360 W | -10 °C (VT) 470 W | -10 °C (VT) 558 W | -10 °C (VT) 700 W | -10 °C (VT) 830 W | -10 °C (VT) 965 W | -10 °C (VT) 
Energieverbrauch (annum) 1999 kWh/annum 2490 kWh/annum 3127 kWh/annum 4433 kWh/annum 4768 kWh/annum 5355 kWh/annum
Energieverbrauch (24h) 5,48 kWh/24 h 6,82 kWh/24 h 8,57 kWh/24 h 12,14 kWh/24 h 13,06 kWh/24 h 14,67 kWh/24 h
Kältemittel R-290 
Absicherung 2,0 A 2,6 A 3,5 A 4,8 A 5,4 A 6,9 A 
Temperatur-Klassifizierung M2 - zur Kühlung von z.B. Molkereiprodukten oder Wurstwaren 

EIGENSCHAFTEN
Anschlussart steckerfertig 
Kühlungsart (Produkt) Umluftkühlung 

TEMPERATURANGABEN
Klimaklasse 3 (+25 °C UT und 60 % RF) 
Temperaturbereich 3 bis 5 °C bei 25 °C UT und 60 % RF 

GEWICHTSANGABEN
Gewicht Brutto | Netto 190 kg | 130 kg 220 kg | 160 kg 280 kg | 220 kg 340 kg | 280 kg 400 kg | 340 kg 470 kg | 410 kg 

VERKLEIDUNG
Verkleidung außen Stahlblech, lackiert, D90 (Weiß), Sockelblende: Edelstahl 
Verkleidung innen Auslagefläche: CNS 1.4301 

BESTELLINFOS
Artikel-Nr. 48911000937111 48911001250111 48911001875111 48911002500111 48911003125111 48911003750111
Verkaufspreis 7.398,00 € 8.067,00 € 10.389,00 € 13.472,00 € 15.698,00 € 17.577,00 €

SERIENZUBEHÖR  
Nachtrollo 

Papierrollenhalter, grau lackiert 

Stellfüße 

SONDERZUBEHÖR Artikel-Nr. Preis
elektrische Abtauung, für Serie ENIXE 1250 4899000161250 115,00 €
elektrische Abtauung, für Serie ENIXE 1875 4899000161875 133,00 €
elektrische Abtauung, für Serie ENIXE 2500 4899000162500 140,00 €
elektrische Abtauung, für Serie ENIXE 3125 4899000163125 153,00 €
elektrische Abtauung, für Serie ENIXE 3750 4899000163750 161,00 €
elektrische Abtauung, für Serie ENIXE 937 489900016937 108,00 €
Kanalisierung-Kit, für Serie ENIXE, zum Verbinden von Geräten der Serie 48900003 127,00 €
Seitenteil (1), für Serie ENIXE, B in mm: 40 48900004 599,00 €
Tauwasserschale mit automatischer Tauwasserverdunstung, für Serie ENIXE (nur für steckerfertige Modelle, ab Werk montierbar) 48900002 212,00 €

Weiteres Sonderzubehör für die Modelle finden Sie auf www.nordcap.de



gültig ab  01.03.2025Alle Preise zzgl. der gesetzlichen USt.52

Frischwarentheke Serie EXTRA EX100 M2

EXTRA EX100 L 2500 M2

• zur Kühlung und Präsentation von Wurstwaren und Molkereiprodukten
• Modulsystem, kanalisierbar
• Reservefach (im Unterbau), bedienseitig, gekühlt
• EXTRA EX100 1250: 1 x Panoramafrontscheibe, gerade
• EXTRA EX100 1875: 2 x Panoramafrontscheibe, gerade
• EXTRA EX100 2500: 2 x Panoramafrontscheibe, gerade
• EXTRA EX100 3125: 3 x Panoramafrontscheibe, gerade
• EXTRA EX100 3750: 3 x Panoramafrontscheibe, gerade
• H in mm: 590, von oben nach vorne kippbar, Glasklemmen
• Grundausstattung ohne Seitenteile (siehe Sonderzubehör)
• elektronische EC-Energiesparlüfter
• Arbeitsplatte, bedienseitig, Edelstahl, kratzfest, T in mm: 290
• LED-Innenbeleuchtung (im Deckenteil), 4000 K (Neutralweiß)
• elektronische Steuerung, Easy Touch Control
• Temperaturregelung
• Tauwasserablauf HD Ø in mm: 40
• bauseitiger Tauwasserablauf erforderlich (oder Tauwasserschale als Sonderausstattung)
• Maschinenfach rückseitig, abnehmbares Gitter
• Frontscheibe zur Reinigung nach vorn kippbar
• Verdampfer mit Kataphorese-Korrosionsschutz

Hinweis: 
Produktabbildung ähnlich. Lieferung ohne Seitenteile (siehe Sonderzubehör). 
 
Lieferung im stabilen Holzverschlag. 
 
Frontblenden und Seitenteile auch in anderen Farbtönen auf Anfrage gegen Aufpreis erhältlich. 
Bitte bei Bestellung angeben. 
 
Zentralgekühlte Modelle finden Sie auf www.nordcap.de 
 
NordCap Service-Angebote und Lösungen zu Planung und Aufbau finden Sie unter 
www.nordcap.de/themenwelten/ladenbau-leh-und-pos



gültig ab  01.03.2025 Alle Preise zzgl. der gesetzlichen USt. 53

Frischwarentheke Serie EXTRA EX100 M2
EXTRA EX100 L 1250 M2 EXTRA EX100 L 1875 M2 EXTRA EX100 L 2500 M2 EXTRA EX100 L 3125 M2 EXTRA EX100 L 3750 M2

ABMESSUNGEN (MM)
außen (B x T x H) 1250 x 1150 x 1220 1875 x 1150 x 1220 2500 x 1150 x 1220 3125 x 1150 x 1220 3750 x 1150 x 1220
Tiefe bei geöffneter Klappe 1800

LEISTUNGSDATEN ( ¹ TDA = Total Display Area. EN 23953-2:2016)
Abstell- und Lagerfläche 1 x Bodenauslage, T in mm: 900, bis 105 kg/m² belastbar 
Unterbau 1 x Reservefach (im Unterbau), 

bedienseitig, gekühlt 
2 x Reservefach (im Unterbau), 

bedienseitig, gekühlt 
3 x Reservefach (im Unterbau), 

bedienseitig, gekühlt 
4 x Reservefach (im Unterbau),

bedienseitig, gekühlt 
TDA ¹ 1,13 m² 1,69 m² 2,25 m² 2,81 m² 3,38 m²
Anzahl Türen im Unterbau 1 2 3 4 

TECHNISCHE DATEN
Anschlusswert (Elektro) 0,40 kW | 230 V | 

1P+N +T | 50 Hz 
0,54 kW | 230 V | 
1P+N +T | 50 Hz 

0,75 kW | 230 V | 
1P+N +T | 50 Hz 

0,83 kW | 230 V | 
1P+N +T | 50 Hz 

1,07 kW | 230 V |
 1P+N +T | 50 Hz 

Kälteleistung 522 W | -10 °C (VT) 620 W | -10 °C (VT) 778 W | -10 °C (VT) 922 W | -10 °C (VT) 1072 W | -10 °C (VT) 
Energieverbrauch (annum) 2402 kWh/annum 2951 kWh/annum 4258 kWh/annum 4505 kWh/annum 5092 kWh/annum
Energieverbrauch (24h) 6,58 kWh/24 h 8,08 kWh/24 h 11,66 kWh/24 h 12,34 kWh/24 h 13,95 kWh/24 h
Kältemittel R-290 
Absicherung 2,5 A 3,3 A 4,6 A 5,1 A 6,5 A 
Temperatur-Klassifizierung M2 - zur Kühlung von z.B. Molkereiprodukten oder Wurstwaren 

EIGENSCHAFTEN
Anschlussart steckerfertig 
Kühlungsart (Produkt) Umluftkühlung 

TEMPERATURANGABEN
Klimaklasse 3 (+25 °C UT und 60 % RF) 
Temperaturbereich 3 bis 5 °C bei 25 °C UT und 60 % RF 

GEWICHTSANGABEN
Gewicht Brutto | Netto 300 kg | 260 kg 395 kg | 355 kg 490 kg | 450 kg 610 kg | 570 kg 740 kg | 700 kg 

VERKLEIDUNG
Verkleidung außen Stahlblech, lackiert, oberes Frontpantel: D90 (Weiß), unteres Frontpanel: D91 (Platingrau) 
Verkleidung innen Auslagefläche: Stahlblech, lackiert, RAL 9006 (Weißaluminium) 

BESTELLINFOS
Artikel-Nr. 48921001250101 48921001875101 48921002500101 48921003125101 48921003750101
Verkaufspreis 4.779,00 € 5.833,00 € 7.398,00 € 9.039,00 € 10.119,00 €

SERIENZUBEHÖR  

Stellfüße 

SONDERZUBEHÖR Artikel-Nr. Preis
elektrische Abtauung, für EXTRA EX100 L 1250 48929002301250 115,00 €
elektrische Abtauung, für EXTRA EX100 L 1875 48929002301875 133,00 €
elektrische Abtauung, für EXTRA EX100 L 2500 48929002302500 140,00 €
elektrische Abtauung, für EXTRA EX100 L 3125 48929002303125 153,00 €
elektrische Abtauung, für EXTRA EX100 L 3750 48929002303750 161,00 €
Kanalisierungskit, für Serie EXTRA 489200003 127,00 €
regulierbare Verdampferlüfter, für EXTRA EX100 L 1250 48929002401250 293,00 €
regulierbare Verdampferlüfter, für EXTRA EX100 L 1875 48929002401875 332,00 €
regulierbare Verdampferlüfter, für EXTRA EX100 L 2500 48929002402500 332,00 €
regulierbare Verdampferlüfter, für EXTRA EX100 L 3125 48929002403125 371,00 €
regulierbare Verdampferlüfter, für EXTRA EX100 L 3750 48929002403750 371,00 €
Seitenteil (1), für Serie EXTRA 4892100100 599,00 €
Tauwasserschale mit automatischer Tauwasserverdunstung, für Serie EXTRA (nur für steckerfertige Modelle, ab Werk montierbar) 489200002 212,00 €

Weiteres Sonderzubehör für die Modelle finden Sie auf www.nordcap.de



gültig ab  01.03.2025Alle Preise zzgl. der gesetzlichen USt.54

Frischwarentheke Serie EXTRA EX100 M2 mit Schiebescheiben
EXTRA EX100 L 1250 M2, 

Schiebescheiben
EXTRA EX100 L 1875 M2, 

Schiebescheiben
EXTRA EX100 L 2500 M2, 

Schiebescheiben
EXTRA EX100 L 3125 M2, 

Schiebescheiben
EXTRA EX100 L 3750 M2, 

Schiebescheiben

ABMESSUNGEN (MM)
außen (B x T x H) 1250 x 1150 x 1220 1875 x 1150 x 1220 2500 x 1150 x 1220 3125 x 1150 x 1220 3750 x 1150 x 1220
Tiefe bei geöffneter Klappe 1800

LEISTUNGSDATEN ( ¹ TDA = Total Display Area. EN 23953-2:2016)
Abstell- und Lagerfläche 1 x Bodenauslage, T in mm: 900, bis 105 kg/m² belastbar 
Unterbau 1 x Reservefach (im Unterbau), 

bedienseitig, gekühlt 
2 x Reservefach (im Unterbau), 

bedienseitig, gekühlt 
3 x Reservefach (im Unterbau), 

bedienseitig, gekühlt 
4 x Reservefach (im Unterbau),

bedienseitig, gekühlt 
TDA ¹ 1,13 m² 1,69 m² 2,25 m² 2,81 m² 3,38 m²
Anzahl Türen im Unterbau 1 2 3 4 

TECHNISCHE DATEN
Anschlusswert (Elektro) 0,40 kW | 230 V | 

1P+N +T | 50 Hz 
0,54 kW | 230 V | 
1P+N +T | 50 Hz 

0,75 kW | 230 V | 
1P+N +T | 50 Hz 

0,83 kW | 230 V |
 1P+N +T | 50 Hz 

1,07 kW | 230 V | 
1P+N +T | 50 Hz 

Kälteleistung 522 W | -10 °C (VT) 620 W | -10 °C (VT) 778 W | -10 °C (VT) 922 W | -10 °C (VT) 1072 W | -10 °C (VT) 
Energieverbrauch (annum) 2402 kWh/annum 2951 kWh/annum 4258 kWh/annum 4505 kWh/annum 5092 kWh/annum
Energieverbrauch (24h) 6,58 kWh/24 h 8,08 kWh/24 h 11,66 kWh/24 h 12,34 kWh/24 h 13,95 kWh/24 h
Kältemittel R-290 
Absicherung 2,5 A 3,3 A 4,6 A 5,1 A 6,5 A 
Temperatur-Klassifizierung M2 - zur Kühlung von z.B. Molkereiprodukten oder Wurstwaren 

EIGENSCHAFTEN
Anschlussart steckerfertig 
Kühlungsart (Produkt) Umluftkühlung 

TEMPERATURANGABEN
Klimaklasse 3 (+25 °C UT und 60 % RF) 
Temperaturbereich 3 bis 5 °C bei 25 °C UT und 60 % RF 

GEWICHTSANGABEN
Gewicht Brutto | Netto 300 kg | 260 kg 395 kg | 355 kg 490 kg | 450 kg 610 kg | 570 kg 740 kg | 700 kg 

VERKLEIDUNG
Verkleidung außen Stahlblech, lackiert, oberes Frontpantel: D90 (Weiß), unteres Frontpanel: D91 (Platingrau) 
Verkleidung innen Auslagefläche: Stahlblech, lackiert, RAL 9006 (Weißaluminium) 

BESTELLINFOS
Artikel-Nr. 48921001250121 48921001875121 48921002500121 48921003125121 48921003750121
Verkaufspreis 5.246,00 € 6.515,00 € 12.285,00 € 10.083,00 € 11.441,00 €

SERIENZUBEHÖR  

Stellfüße 

SONDERZUBEHÖR Artikel-Nr. Preis
elektrische Abtauung, für EXTRA EX100 L 1250 48929002301250 115,00 €
elektrische Abtauung, für EXTRA EX100 L 1875 48929002301875 133,00 €
elektrische Abtauung, für EXTRA EX100 L 2500 48929002302500 140,00 €
elektrische Abtauung, für EXTRA EX100 L 3125 48929002303125 153,00 €
elektrische Abtauung, für EXTRA EX100 L 3750 48929002303750 161,00 €
Kanalisierungskit, für Serie EXTRA 489200003 127,00 €
regulierbare Verdampferlüfter, für EXTRA EX100 L 1250 48929002401250 293,00 €
regulierbare Verdampferlüfter, für EXTRA EX100 L 1875 48929002401875 332,00 €
regulierbare Verdampferlüfter, für EXTRA EX100 L 2500 48929002402500 332,00 €
regulierbare Verdampferlüfter, für EXTRA EX100 L 3125 48929002403125 371,00 €
regulierbare Verdampferlüfter, für EXTRA EX100 L 3750 48929002403750 371,00 €
Seitenteil (1), für Serie EXTRA 4892100100 599,00 €
Tauwasserschale mit automatischer Tauwasserverdunstung, für Serie EXTRA (nur für steckerfertige Modelle, ab Werk montierbar) 489200002 212,00 €

Weiteres Sonderzubehör für die Modelle finden Sie auf www.nordcap.de



gültig ab  01.03.2025 Alle Preise zzgl. der gesetzlichen USt. 55

Frischwarentheke Serie EXTRA EX100 M2 mit Nachtrollo
EXTRA EX100 L 1250 M2, 

Nachtrollo
EXTRA EX100 L 1875 M2, 

Nachtrollo
EXTRA EX100 L 2500 M2, 

Nachtrollo
EXTRA EX100 L 3125 M2, 

Nachtrollo
EXTRA EX100 L 3750 M2, 

Nachtrollo

ABMESSUNGEN (MM)
außen (B x T x H) 1250 x 1150 x 1220 1875 x 1150 x 1220 2500 x 1150 x 1220 3125 x 1150 x 1220 3750 x 1150 x 1220
Tiefe bei geöffneter Klappe 1800

LEISTUNGSDATEN ( ¹ TDA = Total Display Area. EN 23953-2:2016)
Abstell- und Lagerfläche 1 x Bodenauslage, T in mm: 900, bis 105 kg/m² belastbar 
Unterbau 1 x Reservefach (im Unterbau), 

bedienseitig, gekühlt 
2 x Reservefach (im Unterbau), 

bedienseitig, gekühlt 
3 x Reservefach (im Unterbau), 

bedienseitig, gekühlt 
4 x Reservefach (im Unterbau),

bedienseitig, gekühlt 
TDA ¹ 1,13 m² 1,69 m² 2,25 m² 2,81 m² 3,38 m²
Anzahl Türen im Unterbau 1 2 3 4 

TECHNISCHE DATEN
Anschlusswert (Elektro) 0,40 kW | 230 V | 

1P+N +T | 50 Hz 
0,54 kW | 230 V | 
1P+N +T | 50 Hz 

0,75 kW | 230 V | 
1P+N +T | 50 Hz 

0,83 kW | 230 V | 
1P+N +T | 50 Hz 

1,07 kW | 230 V | 
1P+N +T | 50 Hz 

Kälteleistung 522 W | -10 °C (VT) 620 W | -10 °C (VT) 778 W | -10 °C (VT) 922 W | -10 °C (VT) 1072 W | -10 °C (VT) 
Energieverbrauch (annum) 2402 kWh/annum 2951 kWh/annum 4258 kWh/annum 4505 kWh/annum 5092 kWh/annum
Energieverbrauch (24h) 6,58 kWh/24 h 8,08 kWh/24 h 11,66 kWh/24 h 12,34 kWh/24 h 13,95 kWh/24 h
Kältemittel R-290 
Absicherung 2,5 A 3,3 A 4,6 A 5,1 A 6,5 A 
Temperatur-Klassifizierung M2 - zur Kühlung von z.B. Molkereiprodukten oder Wurstwaren 

EIGENSCHAFTEN
Anschlussart steckerfertig 
Kühlungsart (Produkt) Umluftkühlung 

TEMPERATURANGABEN
Klimaklasse 3 (+25 °C UT und 60 % RF) 
Temperaturbereich 3 bis 5 °C bei 25 °C UT und 60 % RF 

GEWICHTSANGABEN
Gewicht Brutto | Netto 300 kg | 260 kg 395 kg | 355 kg 490 kg | 450 kg 610 kg | 570 kg 740 kg | 700 kg 

VERKLEIDUNG
Verkleidung außen Stahlblech, lackiert, oberes Frontpantel: D90 (Weiß), unteres Frontpanel: D91 (Platingrau) 
Verkleidung innen Auslagefläche: Stahlblech, lackiert, RAL 9006 (Weißaluminium) 

BESTELLINFOS
Artikel-Nr. 48921001250111 48921001875111 48921002500111 48921003125111 48921003750111
Verkaufspreis 5.349,00 € 6.659,00 € 8.449,00 € 10.277,00 € 11.640,00 €

SERIENZUBEHÖR  

Nachtrollo 

Stellfüße 

SONDERZUBEHÖR Artikel-Nr. Preis
elektrische Abtauung, für EXTRA EX100 L 1250 48929002301250 115,00 €
elektrische Abtauung, für EXTRA EX100 L 1875 48929002301875 133,00 €
elektrische Abtauung, für EXTRA EX100 L 2500 48929002302500 140,00 €
elektrische Abtauung, für EXTRA EX100 L 3125 48929002303125 153,00 €
elektrische Abtauung, für EXTRA EX100 L 3750 48929002303750 161,00 €
Kanalisierungskit, für Serie EXTRA 489200003 127,00 €
regulierbare Verdampferlüfter, für EXTRA EX100 L 1250 48929002401250 293,00 €
regulierbare Verdampferlüfter, für EXTRA EX100 L 1875 48929002401875 332,00 €
regulierbare Verdampferlüfter, für EXTRA EX100 L 2500 48929002402500 332,00 €
regulierbare Verdampferlüfter, für EXTRA EX100 L 3125 48929002403125 371,00 €
regulierbare Verdampferlüfter, für EXTRA EX100 L 3750 48929002403750 371,00 €
Seitenteil (1), für Serie EXTRA 4892100100 599,00 €
Tauwasserschale mit automatischer Tauwasserverdunstung, für Serie EXTRA (nur für steckerfertige Modelle, ab Werk montierbar) 489200002 212,00 €

Weiteres Sonderzubehör für die Modelle finden Sie auf www.nordcap.de



gültig ab  01.03.2025Alle Preise zzgl. der gesetzlichen USt.56

Freikühltheke Serie PORTHOS M1

PORTHOS 1500 UM

• zur Kühlung und Präsentation von Fleischwaren und Geflügelprodukten
• Modulsystem, kanalisierbar
• PORTHOS 1500: 1 x Panoramafrontscheibe, gerade
• PORTHOS 2000: 2 x Panoramafrontscheibe, gerade
• PORTHOS 2500: 3 x Panoramafrontscheibe, gerade
• PORTHOS 3000: 3 x Panoramafrontscheibe, gerade
• H in mm: 610, hochklappbar, mit Hebemechanismus
• Arbeitsplatte, bedienseitig, CNS, T in mm: 280
• LED-Beleuchtung (unter der Zahlplatte), gesondert schaltbar
• elektronische Steuerung, Digitalanzeige
• Temperaturregelung
• automatische Abtauung (Kompressorstop)
• Maschinenfach rückseitig, abnehmbares Gitter
• Panoramafrontscheibe zur Reinigung hochklappbar
• Verdampfer, beschichtet

Hinweis: 
Lieferung im stabilen Holzverschlag. 
 
Frontblenden, Frontleisten und Seitenteile auch in anderen Farbtönen auf Anfrage gegen Aufpreis 
erhältlich. Bitte bei Bestellung angeben. 
 
Weitere Selbstbedienungs-, Heißetheke-, statische oder zentralgekühlte Variante auf Anfrage gegen 
Aufpreis lieferbar. Bitte sprechen Sie uns an. 
 
NordCap Service-Angebote und Lösungen zu Planung und Aufbau finden Sie unter 
www.nordcap.de/themenwelten/ladenbau-leh-und-pos



gültig ab  01.03.2025 Alle Preise zzgl. der gesetzlichen USt. 57

Freikühltheke Serie PORTHOS M1
PORTHOS 1500 UM PORTHOS 2000 UM PORTHOS 2500 UM PORTHOS 3000 UM

ABMESSUNGEN (MM)
außen (B x T x H) 1500 x 1085 x 1280 2000 x 1085 x 1280 2500 x 1085 x 1280 3000 x 1085 x 1280

LEISTUNGSDATEN ( ¹ TDA = Total Display Area. EN 23953-2:2016)
Abstell- und Lagerfläche 1 x Bodenauslage, T in mm: 860 
Unterbau 1 x Reservefach (im Unterbau), 

bedienseitig, gekühlt 
2 x Reservefach (im Unterbau), 

bedienseitig, gekühlt 
3 x Reservefach (im Unterbau),

bedienseitig, gekühlt 
TDA ¹ 1,22 m² 1,65 m² 2,08 m² 2,51 m²
Anzahl Türen im Unterbau 1 2 3 

TECHNISCHE DATEN
Anschlusswert (Elektro) 0,37 kW | 230 V | 1 | 50 Hz 0,54 kW | 230 V | 1 | 50 Hz 0,55 kW | 230 V | 1 | 50 Hz 0,85 kW | 230 V | 1 | 50 Hz 
Kälteleistung 690 W | -10 °C (VT) 873 W | -10 °C (VT) 1115 W | -10 °C (VT) 1358 W | -10 °C (VT) 
Energieverbrauch (24h) 4,00 kWh/24 h 7,00 kWh/24 h 9,00 kWh/24 h 11,00 kWh/24 h
Kältemittel / -menge R-290 | 110 g R-290 | 150 g R-290 | 147 g R-290 | 150 g 
Geräuschpegel ca. 64 dB ca. 68 dB ca. 69 dB
Temperatur-Klassifizierung M1 - zur Kühlung von z.B. Fleisch, Hackfleisch oder Geflügelprodukten 

EIGENSCHAFTEN
Anschlussart steckerfertig 
Kühlungsart (Produkt) Umluftkühlung 

TEMPERATURANGABEN
Klimaklasse 3 (+25 °C UT und 60 % RF) 
Temperaturbereich 0 bis 2 °C bei 25 °C UT und 60 % RF 

VERKLEIDUNG
Verkleidung außen Stahlblech, pulverbeschichtet, D97 (Schwarz), PVC-Seitenteile, D97 (Schwarz) 
Verkleidung innen Auslagefläche: Edelstahl 

BESTELLINFOS
Artikel-Nr. 506070150 506070200 506070250 506070300
Verkaufspreis 5.059,00 € 6.087,00 € 6.815,00 € 7.478,00 €

SERIENZUBEHÖR  

PVC-Rammschutz, frontseitig 

Stellfüße 

SONDERZUBEHÖR Artikel-Nr. Preis
Antibeschlagheizung, für PORTHOS 1500 UM 506500025 216,00 €
Antibeschlagheizung, für PORTHOS 2000 UM 506500026 249,00 €
Antibeschlagheizung, für PORTHOS 2500 UM 506500027 264,00 €
Antibeschlagheizung, für PORTHOS 3000 UM 506500028 310,00 €
Arbeitsplatte, Granit in schwarz, für PORTHOS 1500 UM 506500031 127,00 €
Arbeitsplatte, Granit in schwarz, für PORTHOS 2000 UM 506500032 158,00 €
Arbeitsplatte, Granit in schwarz, für PORTHOS 2500 UM 506500033 185,00 €
Arbeitsplatte, Granit in schwarz, für PORTHOS 3000 UM 506500034 203,00 €
Beleuchtung, für PORTHOS 1500 UM, Farbton: weiß 5065000411500 301,00 €
Beleuchtung, für PORTHOS 2000 UM, Farbton: weiß 5065000412000 390,00 €
Beleuchtung, für PORTHOS 2500 UM, Farbton: weiß 5065000412500 584,00 €
Beleuchtung, für PORTHOS 3000 UM, Farbton: weiß 5065000413000 676,00 €
elektrische Tauwasserverdunstung, für Serie PORTHOS 506500035 200,00 €
Kanalisierung-Kit, für Serie PORTHOS 506500038 434,00 €
Schiebescheiben, Plexiglas, für PORTHOS 1500 UM 506500036 277,00 €
Schiebescheiben, Plexiglas, für PORTHOS 2000 UM 5065000362000 291,00 €
Schiebescheiben, Plexiglas, für PORTHOS 2500 UM 5065000362500 324,00 €
Schiebescheiben, Plexiglas, für PORTHOS 3000 UM 5065000363000 391,00 €

Weiteres Sonderzubehör für die Modelle finden Sie auf www.nordcap.de



gültig ab  01.03.2025Alle Preise zzgl. der gesetzlichen USt.58

Fischkühltheke Serie CALI P3 MM

Serie CALI P3 MM

• zur Kühlung und Präsentation von frischem Fisch und Meeresfrüchten auf Eis
• Modulsystem, kanalisierbar
• CALI P3 937: 1 x Panoramafrontscheibe, gerade
• CALI P3 1250: 1 x Panoramafrontscheibe, gerade
• CALI P3 1875: 2 x Panoramafrontscheibe, gerade
• CALI P3 2500: 2 x Panoramafrontscheibe, gerade
• H in mm: 565, hochklappbar
• Glasseitenteile
• Arbeitsplatte, bedienseitig, Edelstahl, T in mm: 260
• LED-Innenbeleuchtung (oben), 4000 K (Neutralweiß)
• Innenwanne 5° kundenseitig angeschrägt, T in mm: 1055, dicht verschweißt, in Hygieneausführung
• elektronische Steuerung, Touch-Screen
• Temperaturregelung, Thermostat
• manuelle Abtauung (Geräteabschaltung)
• Tauwasserablauf HD Ø in mm: 10
• Maschinenfach untergebaut
• Frontscheibe zur Reinigung hochklappbar

Hinweis: 
Produktabbildung ähnlich. Darstellung von diversen Modulen der Serie CALI P3 MM. 
 
Lieferung im stabilen Holzverschlag. 
 
NordCap Service-Angebote und Lösungen zu Planung und Aufbau finden Sie unter 
www.nordcap.de/themenwelten/ladenbau-leh-und-pos



gültig ab  01.03.2025 Alle Preise zzgl. der gesetzlichen USt. 59

Fischkühltheke Serie CALI P3 MM
CALI P3 MM 937 CALI P3 MM 1250 CALI P3 MM 1875 CALI P3 MM 2500

ABMESSUNGEN (MM)
außen (B x T x H) 937 x 1220 x 1200 1250 x 1220 x 1200 1875 x 1220 x 1200 2500 x 1220 x 1200

LEISTUNGSDATEN ( ¹ TDA = Total Display Area. EN 23953-2:2016)
Abstell- und Lagerfläche 1 x Bodenauslage, T in mm: 1055 
TDA ¹ 0,98 m² 1,31 m² 1,97 m² 2,63 m²

TECHNISCHE DATEN
Anschlusswert (Elektro) 0,47 kW | 230 V | 1P+N +T | 50 Hz 0,48 kW | 230 V | 1P+N +T | 50 Hz 0,62 kW | 230 V | 1P+N +T | 50 Hz 0,76 kW | 230 V | 1P+N +T | 50 Hz 
Kälteleistung 210 W | -10 °C (VT) 275 W | -10 °C (VT) 413 W | -10 °C (VT) 550 W | -10 °C (VT) 
Energieverbrauch (annum) 1736 kWh/annum 1987 kWh/annum 2961 kWh/annum 3544 kWh/annum
Energieverbrauch (24h) 198 kWh/24 h 227 kWh/24 h 338 kWh/24 h 405 kWh/24 h
Kältemittel / -menge R-290 | 70 g R-290 | 90 g R-290 | 130 g R-290 | 150 g 
Absicherung 2,87 A 2,91 A 3,78 A 4,62 A 
Temperatur-Klassifizierung M1 - zur Kühlung von z.B. Fleisch, Hackfleisch oder Geflügelprodukten 

EIGENSCHAFTEN
Anschlussart steckerfertig 
Kühlungsart (Produkt) statische Kühlung 

TEMPERATURANGABEN
Klimaklasse 3 (+25 °C UT und 60 % RF) 
Temperaturbereich -1 bis 5 °C bei 25 °C UT und 60 % RF 

GEWICHTSANGABEN
Gewicht Brutto | Netto 175 kg | 155 kg 210 kg | 190 kg 310 kg | 265 kg 410 kg | 340 kg 

VERKLEIDUNG
Verkleidung außen CNS 1.4301 
Verkleidung innen Auslagefläche: CNS 1.4401 

BESTELLINFOS
Artikel-Nr. 44112093711 44112125011 44112187511 44112250011
Verkaufspreis 11.138,00 € 12.519,00 € 14.253,00 € 16.671,00 €

SERIENZUBEHÖR  

Stellfüße 

SONDERZUBEHÖR Artikel-Nr. Preis
Kanalisierung-Kit, für Serie CALI P3 MM, für Modelle mit gleicher Ausführung 441120008 140,00 €
LED-Beleuchtung, 4000 K, (pro lfdm) 441120001 572,00 €
Rahmen mit Perimeter-Verkleidung, Edelstahl (4 Seiten), für CALI P3 MM 1250 441121250901 507,00 €
Rahmen mit Perimeter-Verkleidung, Edelstahl (4 Seiten), für CALI P3 MM 1875 441121875901 759,00 €
Rahmen mit Perimeter-Verkleidung, Edelstahl (4 Seiten), für CALI P3 MM 2500 441122500901 1.011,00 €
Rahmen mit Perimeter-Verkleidung, Edelstahl (4 Seiten), für CALI P3 MM 937 441120937901 380,00 €
RAL-Lackierung der Rahmenverkleidung (3 Seiten), für CALI P3 MM 1250 441121250900 645,00 €
RAL-Lackierung der Rahmenverkleidung (3 Seiten), für CALI P3 MM 1875 441121875900 915,00 €
RAL-Lackierung der Rahmenverkleidung (3 Seiten), für CALI P3 MM 2500 441122500900 1.011,00 €
RAL-Lackierung der Rahmenverkleidung (3 Seiten), für CALI P3 MM 937 441120937900 510,00 €

Weiteres Sonderzubehör für die Modelle finden Sie auf www.nordcap.de



  AKTIONSSTARK. KUNDENNAH. RUNDUM ZUGÄNGLICH.

Kühlinseln sind perfekt für die zentrale Platzierung von Aktionsware, TK-Produkten oder saisonalen Angeboten. 
Modelle wie die ERIN-Serie überzeugen durch große Füllmengen, energiesparende Technologien und hohe Pro-
duktzugänglichkeit. Sie lassen sich flexibel in jeden Markt integrieren – auch als steckerfertige Variante.

Ihre Vorteile auf einen Blick:

 � 360°-Zugriff für mehr Kaufimpulse
 � ideal für die Verkaufspräsentation großer Mengen und schnelles Nachfüllen
 � auffälliges Design für Promotion-Aktionen
 � energiesparend, wartungsarm und mobil einsetzbar
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  AKTIONSSTARK. KUNDENNAH. RUNDUM ZUGÄNGLICH.

Kühlinseln sind perfekt für die zentrale Platzierung von Aktionsware, TK-Produkten oder saisonalen Angeboten. 
Modelle wie die ERIN-Serie überzeugen durch große Füllmengen, energiesparende Technologien und hohe Pro-
duktzugänglichkeit. Sie lassen sich flexibel in jeden Markt integrieren – auch als steckerfertige Variante.

Ihre Vorteile auf einen Blick:

 � 360°-Zugriff für mehr Kaufimpulse
 � ideal für die Verkaufspräsentation großer Mengen und schnelles Nachfüllen
 � auffälliges Design für Promotion-Aktionen
 � energiesparend, wartungsarm und mobil einsetzbar

Serie ERIN EM100 mit Temperaturklasse M2

Serie ERIN EM140 mit Temperaturklasse M2

Serie ERIN EM120 mit Temperaturklasse M2

Modelle EASY EA 100 / 130 mit Temperaturklasse M1

KÜHLINSELN
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gültig ab  01.03.2025Alle Preise zzgl. der gesetzlichen USt.62

Kühlinsel Serie ERIN EM100 M2

ERIN EM140 L 2500 Nachtrollo

• zur Kühlung und Präsentation von verpackten Wurstwaren und Molkereiprodukten
• Modulsystem, kanalisierbar
• Nachtrollo
• Antibeschlag-Verglasung
• Grundausstattung ohne Seitenteile (siehe Sonderzubehör)
• elektronische EC-Energiesparlüfter
• elektronische Steuerung, Easy Touch Control
• Temperaturregelung
• bauseitiger Wasserablauf, Ø in mm: 40
• automatische Abtauung (Kompressorstop)

Hinweis: 
Produktabbildung ähnlich. Lieferung ohne Seitenteile (siehe Sonderzubehör). 
 
Lieferung im stabilen Holzverschlag. 
 
Zentralgekühlte Modelle sowie alle Modelle in der Farbvariante Weiß finden Sie auf www.nordcap.de 
 
NordCap Service-Angebote und Lösungen zu Planung und Aufbau finden Sie unter 
www.nordcap.de/themenwelten/ladenbau-leh-und-pos



gültig ab  01.03.2025 Alle Preise zzgl. der gesetzlichen USt. 63

Kühlinsel Serie ERIN EM100 M2 mit Nachtrollo
ERIN EM100 L 1250,

Nachtrollo
ERIN EM100 L 1875,

Nachtrollo
ERIN EM100 L 2500,

Nachtrollo

ABMESSUNGEN (MM)
außen (B x T x H) 1250 x 1150 x 920 1875 x 1150 x 920 2500 x 1150 x 920

LEISTUNGSDATEN ( ¹ TDA = Total Display Area. EN 23953-2:2016)
Abstell- und Lagerfläche 1 x Bodenauslage, T in mm: 940, bis 105 kg/m² belastbar 
TDA ¹ 1,18 m² 1,76 m² 2,35 m²

TECHNISCHE DATEN
Anschlusswert (Elektro) 0,55 kW | 230 V | 1P+N +T | 50 Hz 1,10 kW | 230 V | 1P+N +T | 50 Hz 
Energieeffizienzklasse F 
Kälteleistung 560 W | -10 °C (VT) 720 W | -10 °C (VT) 1040 W | -10 °C (VT) 
Energieverbrauch (annum) 2417 kWh/annum 3195 kWh/annum 4592 kWh/annum
Energieverbrauch (24h) 6,62 kWh/24 h 8,75 kWh/24 h 12,60 kWh/24 h
Kältemittel R-290 
Absicherung 3,40 A 6,70 A 
Temperatur-Klassifizierung M2 - zur Kühlung von z.B. Molkereiprodukten oder Wurstwaren 

EIGENSCHAFTEN
Anschlussart steckerfertig 
Kühlungsart (Produkt) Umluftkühlung 

TEMPERATURANGABEN
Klimaklasse 3 (+25 °C UT und 60 % RF) 
Temperaturbereich 3 bis 5 °C bei 25 °C UT und 60 % RF 

GEWICHTSANGABEN
Gewicht Brutto | Netto 225 kg | 175 kg 305 kg | 245 kg 390 kg | 320 kg 

VERKLEIDUNG
Verkleidung außen Stahlblech / Kunststoff, pulverbeschichtet, RAL 9005 (Tiefschwarz) 
Verkleidung innen Auslagefläche: verzinktes Stahlblech 

BESTELLINFOS
Artikel-Nr. 48951001250111 48951001875111 48951002500111
Verkaufspreis 6.498,00 € 8.183,00 € 10.376,00 €

SERIENZUBEHÖR  

Nachtrollo 

Stellfüße 

SONDERZUBEHÖR Artikel-Nr. Preis
Auslagebereich, Edelstahl, für ERIN EM 1250 48900035 733,00 €
Auslagebereich, Edelstahl, für ERIN EM 1875 48900036 1.038,00 €
Auslagebereich, Edelstahl, für ERIN EM 2500 48900037 1.388,00 €
Kondensator-Reinigungssystem, für ERIN EM 1250, mit bis zu 80% Einsparpotential zur Standard-Wartung 48900047 542,00 €
Kondensator-Reinigungssystem, für ERIN EM 1875, mit bis zu 80% Einsparpotential zur Standard-Wartung 48900048 1.086,00 €
Kondensator-Reinigungssystem, für ERIN EM 2500, mit bis zu 80% Einsparpotential zur Standard-Wartung 48900049 1.086,00 €
Seitenteil (1), verglast, für Serie ERIN EM 100 4895100100 366,00 €

Weiteres Sonderzubehör für die Modelle finden Sie auf www.nordcap.de



gültig ab  01.03.2025Alle Preise zzgl. der gesetzlichen USt.64

Kühlinsel Serie ERIN EM120 M2 mit Nachtrollo
ERIN EM120 L 1250,

Nachtrollo
ERIN EM120 L 1875,

Nachtrollo
ERIN EM120 L 2500,

Nachtrollo

ABMESSUNGEN (MM)
außen (B x T x H) 1250 x 1150 x 1210 1875 x 1150 x 1210 2500 x 1150 x 1210

LEISTUNGSDATEN ( ¹ TDA = Total Display Area. EN 23953-2:2016)
Abstell- und Lagerfläche 1 x Glas-Zwischenbord, höhenverstellbar, T in mm: 250 (je Seite) 

1 x Bodenauslage, T in mm: 430, bis 105 kg/m² belastbar (je Seite) 
TDA ¹ 1,73 m² 2,59 m² 3,45 m²

TECHNISCHE DATEN
Anschlusswert (Elektro) 1,12 kW | 230 V | 1P+N +T | 50 Hz 1,85 kW | 230 V | 1P+N +T | 50 Hz 2,20 kW | 230 V | 1P+N +T | 50 Hz 
Energieeffizienzklasse F 
Kälteleistung 1320 W | -10 °C (VT) 1760 W | -10 °C (VT) 2320 W | -10 °C (VT) 
Energieverbrauch (annum) 6130 kWh/annum 8720 kWh/annum 10911 kWh/annum
Energieverbrauch (24h) 16,80 kWh/24 h 23,90 kWh/24 h 29,90 kWh/24 h
Kältemittel R-290 
Absicherung 6,80 A 11,20 A 13,40 A 
Temperatur-Klassifizierung M2 - zur Kühlung von z.B. Molkereiprodukten oder Wurstwaren 

EIGENSCHAFTEN
Anschlussart steckerfertig 
Kühlungsart (Produkt) Umluftkühlung 

TEMPERATURANGABEN
Klimaklasse 3 (+25 °C UT und 60 % RF) 
Temperaturbereich 3 bis 5 °C bei 25 °C UT und 60 % RF 

GEWICHTSANGABEN
Gewicht Brutto | Netto 272 kg | 210 kg 367 kg | 295 kg 473 kg | 390 kg 

VERKLEIDUNG
Verkleidung außen Stahlblech / Kunststoff, pulverbeschichtet, RAL 9005 (Tiefschwarz) 
Verkleidung innen Auslagefläche: verzinktes Stahlblech 

BESTELLINFOS
Artikel-Nr. 48951201250111 48951201875111 48951202500111
Verkaufspreis 8.096,00 € 12.382,00 € 15.651,00 €

SERIENZUBEHÖR  

Glas-Zwischenbord, höhenverstellbar 2
Nachtrollo 

Stellfüße 

SONDERZUBEHÖR Artikel-Nr. Preis
Auslagebereich, Edelstahl, für ERIN EM 1250 48900035 733,00 €
Auslagebereich, Edelstahl, für ERIN EM 1875 48900036 1.038,00 €
Auslagebereich, Edelstahl, für ERIN EM 2500 48900037 1.388,00 €
Kondensator-Reinigungssystem, für ERIN EM 1250, mit bis zu 80% Einsparpotential zur Standard-Wartung 48900047 542,00 €
Kondensator-Reinigungssystem, für ERIN EM 1875, mit bis zu 80% Einsparpotential zur Standard-Wartung 48900048 1.086,00 €
Kondensator-Reinigungssystem, für ERIN EM 2500, mit bis zu 80% Einsparpotential zur Standard-Wartung 48900049 1.086,00 €
Seitenteil (1), verglast, für Serie ERIN EM 120 4895120100 578,00 €

Weiteres Sonderzubehör für die Modelle finden Sie auf www.nordcap.de



gültig ab  01.03.2025 Alle Preise zzgl. der gesetzlichen USt. 65

Kühlinsel Serie ERIN EM140 M2 mit Nachtrollo
ERIN EM140 L 1250,

Nachtrollo
ERIN EM140 L 1875,

Nachtrollo
ERIN EM140 L 2500,

Nachtrollo

ABMESSUNGEN (MM)
außen (B x T x H) 1250 x 1150 x 1390 1875 x 1150 x 1390 2500 x 1150 x 1390

LEISTUNGSDATEN ( ¹ TDA = Total Display Area. EN 23953-2:2016)
Abstell- und Lagerfläche 1 x Glas-Zwischenbord, höhenverstellbar, T in mm: 200 (je Seite) 

1 x Glas-Zwischenbord, höhenverstellbar, T in mm: 250 (je Seite) 
1 x Bodenauslage, T in mm: 430, bis 105 kg/m² belastbar (je Seite) 

TDA ¹ 2,23 m² 3,34 m² 4,45 m²

TECHNISCHE DATEN
Anschlusswert (Elektro) 1,12 kW | 230 V | 1P+N +T | 50 Hz 1,85 kW | 230 V | 1P+N +T | 50 Hz 2,20 kW | 230 V | 1P+N +T | 50 Hz 
Energieeffizienzklasse F 
Kälteleistung 1520 W | -10 °C (VT) 2052 W | -10 °C (VT) 2720 W | -10 °C (VT) 
Energieverbrauch (annum) 6960 kWh/annum 10554 kWh/annum 13030 kWh/annum
Energieverbrauch (24h) 19,06 kWh/24 h 28,91 kWh/24 h 35,70 kWh/24 h
Kältemittel R-290 
Absicherung 6,80 A 11,20 A 13,40 A 
Temperatur-Klassifizierung M2 - zur Kühlung von z.B. Molkereiprodukten oder Wurstwaren 

EIGENSCHAFTEN
Anschlussart steckerfertig 
Kühlungsart (Produkt) Umluftkühlung 

TEMPERATURANGABEN
Klimaklasse 3 (+25 °C UT und 60 % RF) 
Temperaturbereich 3 bis 5 °C bei 25 °C UT und 60 % RF 

GEWICHTSANGABEN
Gewicht Brutto | Netto 292 kg | 230 kg 422 kg | 350 kg 513 kg | 430 kg 

VERKLEIDUNG
Verkleidung außen Stahlblech / Kunststoff, pulverbeschichtet, RAL 9005 (Tiefschwarz) 
Verkleidung innen Auslagefläche: verzinktes Stahlblech 

BESTELLINFOS
Artikel-Nr. 48951401250111 48951401875111 48951402500111
Verkaufspreis 8.643,00 € 13.181,00 € 16.633,00 €

SERIENZUBEHÖR  

Glas-Zwischenbord, höhenverstellbar 4
Nachtrollo 

Stellfüße 

SONDERZUBEHÖR Artikel-Nr. Preis
Auslagebereich, Edelstahl, für ERIN EM 1250 48900035 733,00 €
Auslagebereich, Edelstahl, für ERIN EM 1875 48900036 1.038,00 €
Auslagebereich, Edelstahl, für ERIN EM 2500 48900037 1.388,00 €
Kondensator-Reinigungssystem, für ERIN EM 1250, mit bis zu 80% Einsparpotential zur Standard-Wartung 48900047 542,00 €
Kondensator-Reinigungssystem, für ERIN EM 1875, mit bis zu 80% Einsparpotential zur Standard-Wartung 48900048 1.086,00 €
Kondensator-Reinigungssystem, für ERIN EM 2500, mit bis zu 80% Einsparpotential zur Standard-Wartung 48900049 1.086,00 €
Seitenteil (1), verglast, für Serie ERIN EM 140 4895140100 631,00 €

Weiteres Sonderzubehör für die Modelle finden Sie auf www.nordcap.de



gültig ab  01.03.2025Alle Preise zzgl. der gesetzlichen USt.66

Kühlinsel EASY EA 100 / 130 M1

EASY EA130 M1

• zur Kühlung und Präsentation von verpackten Fleischwaren und Geflügelprodukten
• Grundausstattung ohne Seitenteile (siehe Sonderzubehör)
• elektronische Steuerung (unten im Frontgitter), Easy Touch Control
• Temperaturregelung
• bauseitiger Wasserablauf, Ø in mm: 40
• automatische Abtauung (Kompressorstop)
• bauseitiger Tauwasserablauf erforderlich
• Maschinenfach untergebaut
• Verdampfer mit Kataphorese-Korrosionsschutz

Hinweis: 
Produktabbildung ähnlich. Lieferung ohne Seitenteile (siehe Sonderzubehör). 
 
Lieferung im stabilen Holzverschlag. 
 
Zentralgekühlte Modelle auf Anfrage lieferbar. Bitte sprechen Sie uns an. 
 
Modelle in der Farbvariante Weiß finden Sie auf www.nordcap.de 
 
NordCap Service-Angebote und Lösungen zu Planung und Aufbau finden Sie unter 
www.nordcap.de/themenwelten/ladenbau-leh-und-pos



gültig ab  01.03.2025 Alle Preise zzgl. der gesetzlichen USt. 67

Kühlinsel EASY EA 100 / 130 M1
EASY EA100 M1 EASY EA130 M1

ABMESSUNGEN (MM)
außen (B x T x H) 1250 x 1172 x 870 1250 x 1172 x 1250

LEISTUNGSDATEN ( ¹ TDA = Total Display Area. EN 23953-2:2016)
Abstell- und Lagerfläche 1 x Bodenauslage, T in mm: 920, bis 105 kg/m² belastbar 1 x Glas-Zwischenbord, T in mm: 300 

1 x Glas-Zwischenbord, T in mm: 400 
1 x Bodenauslage, T in mm: 940, bis 105 kg/m² belastbar 

Ausstellfläche 1,50 m² 2,05 m²
TDA ¹ 1,16 m² 1,74 m²

TECHNISCHE DATEN
Anschlusswert (Elektro) 0,30 kW | 230 V | 1P+N +T | 50 Hz 0,85 kW | 230 V | 1P+N +T | 50 Hz 
Energieeffizienzklasse G E 
Kälteleistung 634 W | -10 °C (VT) 910 W | -10 °C (VT) 
Energieverbrauch (annum) 3113 kWh/annum 6355 kWh/annum
Kältemittel R-290 
Temperatur-Klassifizierung M1 - zur Kühlung von z.B. Fleisch, Hackfleisch oder Geflügelprodukten 

EIGENSCHAFTEN
Anschlussart steckerfertig 
Kühlungsart (Produkt) Umluftkühlung 

TEMPERATURANGABEN
Klimaklasse 3 (+25 °C UT und 60 % RF) 
Temperaturbereich -1 bis 5 °C bei 25 °C UT und 60 % RF 

GEWICHTSANGABEN
Gewicht Brutto | Netto 168 kg | 160 kg 194 kg | 186 kg 

VERKLEIDUNG
Verkleidung außen Stahlblech / Kunststoff, pulverbeschichtet, RAL 9005 (Tiefschwarz) Stahlblech / Kunststoff, pulverbeschichtet, RAL 9005 (Tiefschwarz),

Rückwand aus Plexiglas 
Verkleidung innen Auslagefläche: verzinktes Stahlblech, kunststoffbeschichtete Innenseite 

BESTELLINFOS
Artikel-Nr. 48971001250101 48971301250101
Verkaufspreis 4.759,00 € 5.664,00 €

SERIENZUBEHÖR 48
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Glas-Zwischenbord - 2
Rammschutz  

Stellfüße 4 4

SONDERZUBEHÖR Artikel-Nr. Preis
Seitenteil (1), Plexiglas, für EASY EA100, B in mm: 26 4897100100 546,00 €
Seitenteil (1), Plexiglas, für EASY EA130, B in mm: 26 4897130100 863,00 €

 Weiteres Sonderzubehör für die Modelle finden Sie auf www.nordcap.de



  
PLATZ FÜR IHRE NOTIZEN
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PIKTOGRAMM LEGENDE

steckerfertig 

Elektriker  
erforderlich

besonders gut für  
Fleischkühlung geeignet

eigengekühlt,  
ohne Stecker

Montageaufwand 
erforderlich

speziell für Fisch und  
Meeresfrüchte

zum Anschluss an ein  
zentrales Kälteaggregat / EXC

Einwaschservice  
verfügbar

besonders gut für  
Molkereiprodukte geeignet

Elektrogerät
Montageservice  
verfügbar

besonders gut für  
Konditoreiprodukte geeignet

Stromanschluss erforderlich 
3|N|PE 400 V

Übermaß, Abladehilfe  
vor Ort erforderlich

speziell für die Kühlung von  
Schokolade und Pralinen

speziell für Speiseeis

Gasanschluss  
erforderlich

geräuscharm

Getränkekühlung

Wasseranschluss  
erforderlich

besonders starke  
Isolierung ≥ 75 mm

Weinkühlung bzw.  
Weintemperierung

Temperaturbereich

Wasserablauf  
erforderlich

Staplerservice 
€ 190,00 (netto)

speziell für Obst und Gemüse

Alle Preise empf. Verkaufspreise zzgl. gesetzl. USt. und anteilige Transport- und Mautpauschale  
gemäß AGB Ziffer V.2. | Technische Änderungen, Druckfehler und Irrtümer vorbehalten.

Die dargestellten Farben können vom Originalfarbton abweichen.

Die Produktabbildungen sind ggf. Beispielabbildungen für weitere Modellgrößen.

Es gelten unsere allgemeinen AGB, einzusehen unter www.nordcap.de/agb,  
oder scannen Sie den nebenstehenden QR-Code. www.nordcap.de/agb

Vollwürfel Serie SVD

Flockeneis

Vollwürfel Serie SCE

Crushed-Ice

Hohlwürfel
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Die Expertise unseres Team Solutions ist auch bei den zahlreichen Events 

unserer NordCap School, bei Kundenveranstaltungen sowie auf Messen gefragt.

Wir haben ein bisschen in unserem Bildarchiv gestöbert und die folgenden 

Eindrücke für Sie zusammengestellt.

Untere Reihe von links: Oliver Frosch (NC Geschäftsführer), Sabine Krelle (NC Solutions Marketing),  
Carsten Hülsmann (Systemberater Schnellkühler / Schockfroster)

Obere Reihe von links: Elmar Heidenthal (Systemberater Thermik), Siegfried Schweizer (Systemberater 
Pizzatechnik), Eric Busch (Konzeptberater). Nicht mit im Bild: Claudio Dellera (NC Solutions Innendienst)

MEET THE TEAM 

Pizza-Know-how satt: Siegfried Schweizer auf einem unserer beliebten Pizzaforen

Carsten Hülsmann bei einer Schulungsveranstaltung im NExC Innovation-Center 
unserer niederländischen Tochter NordCap Nederland

Sorgt mit der erfolgreichen Regeneration von vakuumierten Spargel immer  
wieder für Überraschung in unserer NordCap School: Elmar Heidenthal 

Das Team Solutions in unserem Show Room in Erkrath

Trendtour auf der Internorga mit Eric Busch Organisiert u.a. unsere Messeauftritte: Sabine Krelle Oliver Frosch im Kundengespräch auf der Intergastra 
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PIKTOGRAMM LEGENDE

steckerfertig 

Elektriker  
erforderlich

besonders gut für  
Fleischkühlung geeignet

eigengekühlt,  
ohne Stecker

Montageaufwand 
erforderlich

speziell für Fisch und  
Meeresfrüchte

zum Anschluss an ein  
zentrales Kälteaggregat / EXC

Einwaschservice  
verfügbar

besonders gut für  
Molkereiprodukte geeignet

Elektrogerät
Montageservice  
verfügbar

besonders gut für  
Konditoreiprodukte geeignet

Stromanschluss erforderlich 
3|N|PE 400 V

Übermaß, Abladehilfe  
vor Ort erforderlich

speziell für die Kühlung von  
Schokolade und Pralinen

speziell für Speiseeis

Gasanschluss  
erforderlich

geräuscharm

Getränkekühlung

Wasseranschluss  
erforderlich

besonders starke  
Isolierung ≥ 75 mm

Weinkühlung bzw.  
Weintemperierung

Temperaturbereich

Wasserablauf  
erforderlich

Staplerservice 
€ 190,00 (netto)

speziell für Obst und Gemüse

Alle Preise empf. Verkaufspreise zzgl. gesetzl. USt. und anteilige Transport- und Mautpauschale  
gemäß AGB Ziffer V.2. | Technische Änderungen, Druckfehler und Irrtümer vorbehalten.

Die dargestellten Farben können vom Originalfarbton abweichen.

Die Produktabbildungen sind ggf. Beispielabbildungen für weitere Modellgrößen.

Es gelten unsere allgemeinen AGB, einzusehen unter www.nordcap.de/agb,  
oder scannen Sie den nebenstehenden QR-Code. www.nordcap.de/agb

Vollwürfel Serie SVD

Flockeneis

Vollwürfel Serie SCE

Crushed-Ice

Hohlwürfel
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Die Expertise unseres Team Solutions ist auch bei den zahlreichen Events 

unserer NordCap School, bei Kundenveranstaltungen sowie auf Messen gefragt.

Wir haben ein bisschen in unserem Bildarchiv gestöbert und die folgenden 

Eindrücke für Sie zusammengestellt.

Untere Reihe von links: Oliver Frosch (NC Geschäftsführer), Sabine Krelle (NC Solutions Marketing),  
Carsten Hülsmann (Systemberater Schnellkühler / Schockfroster)

Obere Reihe von links: Elmar Heidenthal (Systemberater Thermik), Siegfried Schweizer (Systemberater 
Pizzatechnik), Eric Busch (Konzeptberater). Nicht mit im Bild: Claudio Dellera (NC Solutions Innendienst)

MEET THE TEAM 

Pizza-Know-how satt: Siegfried Schweizer auf einem unserer beliebten Pizzaforen

Carsten Hülsmann bei einer Schulungsveranstaltung im NExC Innovation-Center 
unserer niederländischen Tochter NordCap Nederland

Sorgt mit der erfolgreichen Regeneration von vakuumierten Spargel immer  
wieder für Überraschung in unserer NordCap School: Elmar Heidenthal 

Das Team Solutions in unserem Show Room in Erkrath

Trendtour auf der Internorga mit Eric Busch Organisiert u.a. unsere Messeauftritte: Sabine Krelle Oliver Frosch im Kundengespräch auf der Intergastra 
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PIKTOGRAMM LEGENDE

steckerfertig 

Elektriker  
erforderlich

besonders gut für  
Fleischkühlung geeignet

eigengekühlt,  
ohne Stecker

Montageaufwand 
erforderlich

speziell für Fisch und  
Meeresfrüchte

zum Anschluss an ein  
zentrales Kälteaggregat / EXC

Einwaschservice  
verfügbar

besonders gut für  
Molkereiprodukte geeignet

Elektrogerät
Montageservice  
verfügbar

besonders gut für  
Konditoreiprodukte geeignet

Stromanschluss erforderlich 
3|N|PE 400 V

Übermaß, Abladehilfe  
vor Ort erforderlich

speziell für die Kühlung von  
Schokolade und Pralinen

speziell für Speiseeis

Gasanschluss  
erforderlich

geräuscharm

Getränkekühlung

Wasseranschluss  
erforderlich

besonders starke  
Isolierung ≥ 75 mm

Weinkühlung bzw.  
Weintemperierung

Temperaturbereich

Wasserablauf  
erforderlich

Staplerservice 
€ 190,00 (netto)

speziell für Obst und Gemüse

Alle Preise empf. Verkaufspreise zzgl. gesetzl. USt. und anteilige Transport- und Mautpauschale  
gemäß AGB Ziffer V.2. | Technische Änderungen, Druckfehler und Irrtümer vorbehalten.

Die dargestellten Farben können vom Originalfarbton abweichen.

Die Produktabbildungen sind ggf. Beispielabbildungen für weitere Modellgrößen.

Es gelten unsere allgemeinen AGB, einzusehen unter www.nordcap.de/agb,  
oder scannen Sie den nebenstehenden QR-Code. www.nordcap.de/agb
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Die Expertise unseres Team Solutions ist auch bei den zahlreichen Events 

unserer NordCap School, bei Kundenveranstaltungen sowie auf Messen gefragt.

Wir haben ein bisschen in unserem Bildarchiv gestöbert und die folgenden 

Eindrücke für Sie zusammengestellt.

Untere Reihe von links: Oliver Frosch (NC Geschäftsführer), Sabine Krelle (NC Solutions Marketing),  
Carsten Hülsmann (Systemberater Schnellkühler / Schockfroster)

Obere Reihe von links: Elmar Heidenthal (Systemberater Thermik), Siegfried Schweizer (Systemberater 
Pizzatechnik), Eric Busch (Konzeptberater). Nicht mit im Bild: Claudio Dellera (NC Solutions Innendienst)

MEET THE TEAM 

Pizza-Know-how satt: Siegfried Schweizer auf einem unserer beliebten Pizzaforen

Carsten Hülsmann bei einer Schulungsveranstaltung im NExC Innovation-Center 
unserer niederländischen Tochter NordCap Nederland

Sorgt mit der erfolgreichen Regeneration von vakuumierten Spargel immer  
wieder für Überraschung in unserer NordCap School: Elmar Heidenthal 

Das Team Solutions in unserem Show Room in Erkrath

Trendtour auf der Internorga mit Eric Busch Organisiert u.a. unsere Messeauftritte: Sabine Krelle Oliver Frosch im Kundengespräch auf der Intergastra 
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