
WÄRMEVITRINEN
Verführerische Präsentation mit 
individueller Klimatechnik

www.ideal-ake.at



W ä r m e t e c h n i k

Primär- und Stützwärme bieten warmen 
Speisen die optimale Präsentation.

Schonendes Warmhalten durch 
Luftschleier.

Ergänzend zu Primär- und Stützwärme 
verbessert die gleichmäßige 

Befeuchtung die optische Frische  
der Speisen sowie den Schutz  

vor dem Austrocknen.

Basic Line
Die zusätzliche Wassertasse erzeugt 
Feuchtigkeit, die sich in der Vitrine 
verteilt. 

Comfort Line
Der Dampfgenerator im Unterbau 
erzeugt zusätzlich kontinuierlich  
heißen Wasserdampf (Festwasser
anschluss nötig).

U M L U F T W Ä R M E

K L I M A W Ä R M E

T R O C K E N E  W Ä R M E

Legende:
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M o d e ll  e

•	 stabile Wärme für verpackte und 
unverpackte Gerichte

•	 verschiedenste Modelle für Ihre 
individuelle Präsentation

Einbauwärmevitrine
mehretagige Präsentation auf Schwarz-
glas, bedienseitig Spionglasflügeltür
> +65 °C

GN

Einbauwärmevitrine EC 
Hot Marie
Präsentation in GN-Behältern (max. 
100 mm) mit Easy Change, bedienseitig 
Spionglasflügeltür, optional: Einhänge
rahmen für GN-Behälter (150 mm)
> +65 °C

GN

Einbauwärmevitrine EC
Präsentation auf Schwarzglas mit  
Easy Change, bedienseitig Spionglas
flügeltür
> +65 °C

GN

Trockene 
Wärme
Temperatursicherheit für  
Hot Snacks

Die Temperaturangaben im Folder beziehen sich auf die Produkttemperatur.

Wärmeturm
mehretagige Präsentation auf  
Schwarzglas, kundenseitig offen, 
optional: kundenseitig Klappen
> +65 °C

Auftisch-Wärmevitrine
Präsentation auf Schwarzglas mit  
Easy Change, bedienseitig Spionglas
flügeltür
> +65 °C

GN

Hot Marie mit Hustenschutz
Präsentation in GN-Behältern (max. 
65 mm) mit Hustenschutz, perfekt  
geeignet für Buffetkonzepte, je nach 
Hustenschutzglas als Wand- oder  
Insellösung verwendbar
> +65 °C

GN

Auftisch-Wärmevitrine AWV
zweietagige Präsentation auf heraus-
ziehbaren Edelstahlrosten, bedienseitig 
Schiebescheiben / Flügeltür, optional: 
Wurstgehängeeinschub, Rückwandauf-
stellung
> +65 °C

GN

w.ideal-ake.at

wa.ideal-ake.at

awv.ideal-ake.at

hmhs.ideal-ake.at

wt.ideal-ake.at

wec.ideal-ake.at

hmec.ideal-ake.at

Pro

Auftisch

Drop-in

Slide-in

Stand



M o d e ll  e

•	 als erweiterbares Mehrfachmodul bis 
hin zur Turmlösung erhältlich

•	 innovative Umlufttechnik sorgt für 
schonendes Warmhalten der Speisen

•	 perfekt für verpackte Lebensmittel 
geeignet

Umluft
wärme
Flexible Präsentation  
in allen Größen

Hot Vario
Präsentation auf Schwarzglas, flexible 
Höhe durch einfache Montage weiterer 
Einzelmodule, kundenseitig offen, 
optional: Flex Roller, Snackwellen / -halter
> +65 °C

Hot Vario Backloader
Präsentation auf Schwarzglas, flexible 
Höhe durch einfache Montage weiterer 
Einzelmodule, kundenseitig offen,  
bedienseitig Flügeltür, optional: Flex 
Roller, Snackwellen / -halter
> +65 °C

Hot Vario 100
Präsentation auf Schwarzglas mit 
breiter Ausstellfläche, flexible Höhe durch 
einfache Montage weiterer Einzelmodule, 
kundenseitig offen, optional: Flex Roller, 
Snackwellen / -halter
> +65 °C

Auftisch

Stand

hv.ideal-ake.at hvbl.ideal-ake.at hv100.ideal-ake.at



M o d e ll  e

Basic
Präsentation in GN-Behältern (max. 
100 mm) mit Easy Change, bedien-
seitig Spionglasflügeltür, optische und 
akustische Erinnerung zum manuellen 
Nachfüllen der Wassertasse (reicht bis 
zu 4 Std.) – durch Easy Filling keine 
Produktentnahme nötig, Schneidbrett 
mit integriertem Klappspiegel*, optional: 
Einhängerahmen für GN-Behälter 
(150 mm)
> +65 °C

GN

Deep Comfort 45
Präsentation in GN-Behältern (max. 
100 mm) mit Glasaufbau Light, Dampf-
generator mit Festwasseranschluss, 
Schneidbrett mit integriertem Klapp-
spiegel
> +65 °C

GN

Deep Comfort 44
Präsentation in GN-Behältern (max. 
100 mm), geeignet für 5 × GN 1/1 und 
1/3, bedienseitig Glasschieber, Dampf-
generator mit Festwasseranschluss, 
eingebaute Schneidbretteinheit
> +65 °C

GN

Flat Comfort 45
Präsentation auf Schwarzglas mit  
Glasaufbau Light, Dampfgenerator mit 
Festwasseranschluss, Schneidbrett mit 
integriertem Klappspiegel, mit Einhänge
rahmen für GN-Behälter (max. 40 mm)
> +65 °C

GN

Basic Plus
Präsentation in GN-Behältern (max. 
100 mm) mit Easy Change, bedienseitig 
Spionglasflügeltür, automatische 
Nachfüllung der Wassertasse durch 
Wassertank (reicht bis zu 12 Std.) oder 
Festwasseranschluss, Schneidbrett mit 
integriertem Klappspiegel, optional: 
Einhängerahmen für GN-Behälter 
(150 mm)
> +65 °C

GN

•	 erhält die hochwertige Qualität der 
unverpackten Lebensmittel

•	 Befeuchtung sorgt für längere Frische
•	 mittels einfacher Piktogrammsteuerung 

bestimmen Sie das perfekte Klima

Klima
wärme
Schützt Speisen  
vor Austrocknung

Wärmeturm Basic Plus
mehretagige Präsentation auf Schwarz-
glas, kundenseitig Klappen, automatische 
Nachfüllung der Wassertasse durch 
Wassertank (reicht bis zu 12 Std.) oder 
Festwasseranschluss
> +65 °C

*ausgenommen Drop-in

Pro

Auftisch

Drop-in

Slide-in

Stand

b.ideal-ake.at

bp.ideal-ake.at fc.ideal-ake.at

wtbp.ideal-ake.at

dc.ideal-ake.at dcxl.ideal-ake.at

Basic Auftisch
Präsentation auf Schwarzglas mit  
Easy Change, bedienseitig Spionglas
flügeltür, optische und akustische Er-
innerung zum manuellen Nachfüllen der 
Wassertasse (reicht bis zu 4 Std.) – durch 
Easy Filling keine Produktentnahme 
nötig, optional: Rückwandaufstellung
> +65 °C

GN

ba.ideal-ake.at
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Schneidbrett rund*

Serviettenhalterung*

Messerabstreifer*

Schneidbrett eckig*

Dream-Teams
Kombinationsvitrinen: Einzeln und als 
Kombi fantastisch

Caleo

Selbstbedienungsvitrine, Rundumsicht durch geringe Bauhöhe 
(1,42 m), Module sind untereinander kombinierbar, entweder als 
Insel in der Shopmitte oder auch als Wandaufstellung, optional: 
Schütten, Stoßleisten in Holzoptik, Wandmodul Korb dreifach, 
Glasbord (Stirnseite)

Caleo Hot
mehretagige Präsentation auf 
Schwarzglas
> +65 °C

Caleo Basic
mehretagige Präsentation auf 
Schwarzglas, automatische 
Nachfüllung der Wassertasse 
durch Wassertank (reicht bis 
zu 12 Std.) oder Festwasser-
anschluss
 > +65 °C

Caleo Cold
mehretagige Präsentation auf 
Glasborden mit Handnacht
rollo
3M1 | −1 °C bis +5 °C

Caleo Air Tower
Präsentation in Wanne
3M1 | −1 °C bis +5 °C

Green Caleo
mehretagige Präsentation 
auf Glasborden mit Schiebe-
scheiben
3M1 | −1 °C bis +5 °C

Caleo Neutral
mehretagige Präsentation auf 
Glasborden, optional: „Plus“-
Variante (mit abgesetzter Front 
und Prallglas),
ungekühlt

Caleo Eckmodul Neutral
Präsentation in Wanne, 
eckig oder schräg erhältlich, 
ungekühlt

Vario Food Counter

Zubereitung direkt vor dem Kunden, flexible Präsentation der 
Waren durch verschiedenste austauschbare Einlegeböden 
und Zubehör, Vario Food Counter Hot mit/ohne Hot Storage 
und Vario Food Counter Cold mit/ohne Kühlunterbau für eine 
unmittelbare Nachbestückung in Hochfrequenzzeiten, schneller 
Wechsel zwischen Verkauf und Selbstbedienung durch Easy 
Change

Einlegebodenablage*

Ablage für GN-Behälter-Deckel*

Papierfach*

caleo.ideal-ake.at

vfc.ideal-ake.at

*Zubehör

Vario Food Counter Hot
individuelle Präsentation 
durch verschiedene Einlege
böden und Zubehör 
(Einhängerahmen für GN-Be-
hälter und Bowls), mit Easy 
Change, optional: Wasser-
badgehäuse zur Befeuchtung 
einzelner Produkte
> +65 °C

GN

Hot Storage
warme Lagerungsmöglichkeit 
im Unterbau mit höhenverstell-
baren Einhängerahmen sowie 
Auflagestege zur Verwendung 
von GN-2/4-Behältern
> +65 °C

GN

Vario Food Counter Cold
individuelle Präsentation 
durch verschiedene Einlege
böden und Zubehör  
(Einhängerahmen für 
GN-Behälter und Bowls sowie 
Treppen), mit Easy Change
3M1 | −1 °C bis +5 °C

GN

Kühlunterbau
gekühlte Lagerungs
möglichkeit im Unterbau  
mit Übervollauszug
3M1 | −1 °C bis +5 °C

GN

Vario Food Counter Switch
individuelle Präsenta-
tion durch verschiedene 
Einlegeböden und Zu-
behör (Einhängerahmen für 
GN-Behälter und Bowls), mit 
Easy Change, schnelle Um-
schaltmöglichkeit zwischen 
Kalt- und Warmbetrieb
Warm: > +65 °C
Kalt: 3M1 | −1 °C bis +5 °C

GN
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Take Away

Perfekte Kombinationsvitrine für spontane Käufe, auf minimaler 
Standfläche können Snacks und gekühlte Getränke mitgenom-
men werden, mit Easy Change, bedienseitig Spionglasflügeltür, 
Flaschenkühlung im Unterbau, abklappbares Edelstahlbord

Snacky

Standvitrinenkombination mit zweietagiger Präsentation, oberes 
Bord schräggestellt für erstklassige Sicht auf das Sortiment, mit 
Easy Change, bedienseitig offen, mit Schneidbretteinheit

ta.ideal-ake.at

sn.ideal-ake.at

Take Away Basic
Präsentation in GN-Behältern
Vitrine: > +65 °C
Unterbau: 3M2 | −1 °C bis +7 °C

GN

Take Away Cool
Präsentation auf Einlegeböden
3M2 | −1 °C bis +7 °C

GN

Snacky Hot
zweietagige Präsentation auf 
Schwarzglas, mit Hot Storage 
/ neutralem Unterbau
> +65 °C

GN

Snacky Cool
zweietagige Präsentation auf 
Glasbord (ungekühlt) – untere 
Etage auf höhenverstellbarem 
Einlegeboden
3M1 | −1 °C bis +5 °C

GN

Hot Flaps
Präsentation auf Schwarzglas
 > +65 °C

Cold Flaps
Präsentation auf Glasborden 
– unterste Ebene in CNS
3H1 | +1 °C bis +10 °C

Neutral Flaps
Präsentation auf Glasborden 
– unterste Ebene in CNS, 
ungekühlt

Foodstation Flaps

mehretagige Präsentation auf schräggestellten Zwischen-
borden für erstklassige Sicht auf das Sortiment, kundenseitig 
Entnahmeklappen aus ESG mit integriertem Soft-Close-System 
für entspannte Speisenentnahme, mit Spiegeleffekt, optimaler 
Spuck- und Hustenschutz, mit Preisschildhaltern, optional: 
kundenseitig offen

ff.ideal-ake.at
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Produkt
ergänzungen
Effizienz und Umsatz steigern

Hot Storage
warme Lagerungsmöglichkeit im 
Unterbau für rasche Nachbestückung 
der Vitrinen in Hochfrequenzzeiten, mit 
höhenverstellbaren Einhängerahmen 
sowie Auflagestege zur Verwendung von 
GN-2/4-Behältern
> +65 °C

GN

Wärmehustenschutz
alleine oder als optimale Ergänzung zu 
einer Heizplatte für den Buffetbetrieb, 
Ausführung möglich mit geradem /  
einseitig gebogenem / doppelt  
gebogenem Glas
> +65 °C

Wandaufstellung Insellösung

Für jedes Konzept eine Lösung

Ganz gleich ob warm, kalt oder ungekühlt – alle unsere 
Geräte passen optisch perfekt zueinander! Dadurch 
können Sie bei Ihrem nächsten Projekt unsere gesamte 
Produktpalette problemlos miteinander kombinieren. 

Beim Standard nichts Passendes dabei? Als Spezia
listen für Sonderbau schaffen Sie mit uns auf Wunsch 
individuelle Geräte nach Ihren Vorstellungen.

Ungekühlter Glasaufbau
die optisch perfekte Komplementierung 
zu einer Kühl- oder Wärmevitrine, Aus-
führung möglich in eckig / rund / schräg

rund schräg

whs.ideal-ake.at

wu.ideal-ake.at

guk.ideal-ake.at



P r o duk   t e i g e n s c h af  t e n

offen

Flügeltüren

geschlossen

geschlossen

Schiebetüren

Entnahmeklappen

Easy Change System

Ausstattungsvarianten auf der Kundenseite

Ausstattungsvarianten auf der Bedienseite

Individualisieren 
Sie Ihr Gerät
Flexibilität ohne Grenzen

Der Glasaufsatz bei klassischen Vitrinen ist in 
den Ausführung rund, eckig oder schräg erhält-
lich. Die Modelle mit Easy Change sind nur eckig 
oder schräg erhältlich.

Um Ihrer individuellen Nutzung bestmöglich ent-
gegenzukommen, bieten wir Ihnen eine ganze Reihe 
von Sonderausstattungen. RAL-Pulverbeschichtung, 
Preisschildhalter, Schneidbrett aus Polyhygien mit 
Klappspiegel oder Rahmen für GN-Behälter sind  
nur einige Beispiele.
 
Das Vertriebs-Team informiert Sie gerne!
à office@ideal-ake.at

Glasaufbau Light

Easy Change kundenseitig  
für den Wechsel von Verkauf 
zu Selbstbedienung

Deckglas lässt sich zu  
Reinigungszwecken  
abnehmen

Easy Change bedienseitig 
für besseren Eingriff

Flügeltüren aus 
Spionglas zum 
Aushängen

offen



IDEAL Kältetechnik GmbH
	$	 In der Schörihub 28, 4810 Gmunden, AT
	À	+43 7612 660 61
	à	office@ideal-ake.at

AKE Ausseer Kälte- und Edelstahltechnik GmbH
	$	Pichl 66, 8984 Bad Mitterndorf, AT
	À	+43 3624 211 00
	à	office@ake.at www.ideal-ake.at

10/24

Blättern Sie durch unsere 
Broschüren und entdecken Sie 
Ihr neues Lieblingsprodukt.


