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WARMHALTEN

EINWANDFREIE QUALITAT — SCHNELL SERVIERT

Warmhaltetechnik by NordCap

Warmhalten ist fir einen schnellen Service sehr wichtig.
Die Qualitat der Lebensmittel darf dabei aber nicht leiden!

Vorteile
kein Austrocknen
- Temperaturgenauigkeit +/- 1 °C

keine Geschmacksiibertragung, da mit statischer Hitze anstelle von Umluft
gearbeitet wird

Ideal einzusetzen im
Imbiss zum Heifhalten von zum Beispiel Hdhnchen

- A-la-carte-Restaurant fiir perfekte Braten
Bankett-Betrieb zum Bereithalten fir das Buffet

- Casino zum schnellen Nachbeschicken der Warmevitrinen

Ausfiihrung & Technik
robuste Bauweise mit geschweiftem Innenkasten
benutzerfreundliche Steuerung
- einfache und hygienische Reinigung durch fugenlosen Innenraum
- Schubladen vollstdndig herausnehmbar

- alle Gerate gibt es auch als Einbauvariante

Die NordCap-Warmhaltetechnik ldsst sich intuitiv bedienen und dabei gradge-
nau auf die gewlinschte Temperatur einstellen.

WARMHALTESCHUBLADEN SERIE HSW E | QUER- ODER LANGSEINSCHUB

stapelbar | einbaubar

MODELL HSW 011 E - QUER

] = |

MODELL HSW 012 E - QUER

MODELL HSW 013 E - QUER

BxTxHin mm 660 x 585 x 300 BxTxHinmm 660 x 585 x 510 BxTxH inmm 660 x 585 x 720
Aufnahme 1xGN 1/1-150 mm Aufnahme 2 X GN 1/1-150 mm Aufnahme 3 xGN 1/1-150 mm
MODELL HSW 001 E - LANGS MODELL HSW 002 E - LANGS MODELL HSW 003 E - LANGS

BxTxHin mm 450 x 650 x 300 BxTxHinmm 450 x 650 x 510 BXxTxH in mm 450 x 650 x 720
Aufnahme 1xGN 1/1-150 mm Aufnahme 2 x GN 1/1-150 mm Aufnahme 3 x GN 1/1-150 mm



WARMHALTEN

PROFESSIONELLE WARMHALTETECHNIK BY NORDCAP

WARMHALTESCHRANKE SERIE HSH E

stapelbar | einbaubar | auch als Durchreichemodell

®

MODELL HSH 031 E MODELL HSH 051 E MODELL HSH 052 E

BxTxHinmm 450 x 635 x 405 BxTxHinmm 450 x 635 x 555 BxTxHinmm 655 x 755 x 555
Aufnahme 3xGN 11 Aufnahme 5xGN 1/1 Aufnahme 10 x GN 1/1 oder 5 x GN 2/1
3 =
WARMHALTEWAGEN SERIE HHT E °

auch als Durchreichemodell

q i

MODELL HHT 081 E MODELL HHT 052 E MODELL HHT 162 E

BxTxHinmm 550x735x 1010 BxTxH in mm 755x 855 x 790 BxTxHin mm 765 x 845 x 1760
Aufnahme 8xGN 1/ Aufnahme ;0><XGEN2/11” LA Aufnahme ?é i gm ;ﬂ G
BxTxHinmm 550 x 735 x 1760 BXxTxHinmm 755x855x 1010 BXxTxH inmm 765 x 845 x 1760
Aufnahme 16 x GN 1/1 Aufnahme ;ixGﬁNz%H e Aufnahme ;igLGGXNGZI\l”m et

EINFAHR-WARMHALTESCHRANKE SERIE HHFF E E

auch als Durchfahrmodell

bodeneben einfahrbar
- Ausflhrung mit flachem Edelstahlboden

- fir verschiedene WagengroRen verflugbar

MODELL HHFF 20 E

BxTxHin mm 1150 x 830 x 1950

MODELL HHFF 40 E

BxTxHinmm 1150 x 1100 x 1950
Aufnahme 20 x GN 1/1-65 mm Aufnahme 40 x GN 1/1-65 mm



NIEDERTEMPERATURGAREN

GARANT FUR SEHR ZARTE & GLEICHZEITIG SAFTIGE FLEISCHGERICHTE

Niedertemperaturgaren by NordCap

Die NordCap Niedertemperaturgarer werden zum Zeit- oder Kerntempera-
tur-gesteuerten Garen eingesetzt. Zusatzlich kénnen sie auch zum reinen
Warmhalten verwendet werden.

In einem ersten Schritt werden kleine wie groRe Bratensticke mit einer Gar-
raumtemperatur von bis zu 120 °Cin statischer Hitze sehr schonend mit dem
geringstmdglichen Gewichtsverlust gegart.

Nach Erreichen der eingestellten Kerntemperatur oder nach Ablauf der vorein-
gestellten Zeit schaltet das Gerat auf Warmhalten um.

Einfach perfektes Niedertemperaturgaren:
Die Ergebnisse sind sehr zarte und gleichzeitig saftige Fleischgerichte.

Die elektronische Steuerung der NordCap-Nieder-
temperaturgarer beinhaltet auch eine Warmhalte-
funktion.

NIEDERTEMPERATURGARER SERIE CSD E | QUER- ODER LANGSEINSCHUB |
je nach Modell mit bis zu 3 Vollschubladen GN 1/1

MODELL CSD 011 E - QUER MODELL CSD 012 E - QUER MODELL CSD 013 E - QUER

BxTxHin mm 660 x 585 x 300 BxTxHinmm 660 x 585 x 510 BxTxH inmm 660 x 585 x 720
Vollschubladen 1xGN 1/1-150 mm Hohe Vollschubladen 2 x GN 1/1-150 mm Hche Vollschubladen 3 x GN 1/1-150 mm Héhe
MODELL CSD 001 E - LANGS MODELL CSD 002 E - LANGS MODELL CSD 003 E - LANGS
BxTxHin mm 450 x 650 x 300 BxTxHinmm 450 x 650 x 510 BxTxHinmm 450 x 650 x 720
Vollschubladen 1xGN 1/1-150 mm Hohe Vollschubladen 2 x GN 1/1-150 mm Héhe Vollschubladen 3 x GN 1/1-150 mm Héhe

NIEDERTEMPERATURGARER SERIE CSC E
je nach Modell fiir GN 1/1 oder GN 2/1 e

:

MODELL CSC 031 E MODELL CSC 051 E MODELL CSC 052 E

BxTxHinmm 450 x 635 x 405 BxTxHinmm 450 x 635 x 555 BxTxH inmm 655 x 755 x 555
Aufnahme 3xGN 11 Aufnahme 5xGN 1/1 Aufnahme 10 x GN 1/1 oder 5 x GN 2/1



REGENERIEREN

PRODUKTION UND AUSGABE ZEITLICH UND RAUMLICH ENTKOPPELN

Regenerieren by NordCap

Cook&Chill, High Convenience und die Einsicht, dass der Transport von heifen
Speisen sehr problematisch ist, sorgen dafir, dass die Nachfrage nach reinen
Regenerationsgeraten steigt.

Immer mehr Pflegeeinrichtungen, Krankenhauser, Schulen und Kindergarten
werden inzwischen mit kalten Speisen beliefert und regenerieren dann in
eigenen kleinen Aufbereitungskiichen.

Auch im Bankettbereich, in groen Veranstaltungszentren und in der Ho-
tellerie werden Produktion und Ausgabe zunehmend rdumlich und zeitlich
entkoppelt. Die Regeneration findet dann auch zunehmend auRerhalb der
Produktionskiiche statt.

Fiir all diese Anwendungen bieten wir ein umfangreiches Sortiment an Rege-
nerationsofen an. Der richtige Regenerationsofen ist ein Spezialist fir genau
einen Zweck und erfillt diesen perfekt.

BEWAHRTE HEISSLUFTREGENERATIONSOFEN SERIE RRS

- zur Regeneration von Tiefkiihlware und von Cook&Chill-Speisen

reine HeiRluftregeneration
- autoreverser Lifterradbetrieb
- Temperaturbereich: +30 °C bis +160 °C
Viele GroRen verfugbar, bitte sprechen Sie uns an!

MODELL RRS 040 C MODELL RRS 060 C MODELL RRS 090 C

BxTxHinmm 650 x 625 x 575 BXxTxHin mm 650 x 625 x 650 BXTxH in mm 650 x 625 x 875
Aufnahme 4xGN 2/3 Aufnahme 6xGN 2/3 Aufnahme 9xGN 2/3

= MODELL RRS 071 C MODELL RRS 101 C

BxTxH inmm 825x655x725 BxTxH inmm 825x655x950
Aufnahme 7xGN 11 Aufnahme 10xGN 1/1




REGENERIEREN

PROFESSIONELLE REGENERATIONSTECHNIK BY NORDCAP

REGENERATIONSOFEN MIT KOMBIDAMPF: SERIE RRO

- zur Regeneration von Tiefkiihlware und von Cook&Chill-Speisen in - autoreverser Lufterradbetrieb
hochster Qualitat - Temperaturbereich +30 °C bis +160 °C
Regeneration in Kombination von trockener und feuchter Hitze, Kombidampf  viele GroRen verfiigbar, bitte sprechen Sie uns an!

Klimasteuerung fur kiirzere Regenerationszeiten und eine hohere Qualitét

MODELL RRO 061 E MODELL RRO 081 E MODELL RRO 101 E

BXxTxH inmm 800 x 710 x 855 BxTxH in mm 800x 710 x 1155 BxTxH in mm 800x710x 1155
6 x GN 1/1 oder 8 x GN 1/1 oder 10 x GN 1/1 oder
IS EN 600 x 400 AL EN 600 x 400 mm AL EN 600 x 400 mm

KOMPAKT-REGENERATIONSOFEN MIT KOMBIDAMPF: SERIE GRE

ideal fiir die Stationskiiche oder den Kindergarten

- zur Regeneration von Cook&Chill-Speisen in hdchster Qualitat - geringer Installationsaufwand:
hervorragend geeignet sowohl fiir GN-Behélter als auch fiir Tellergerichte 230V, Ausfihrung mit eingebautem Wassertank maglich
Regeneration in Kombination von trockener und feuchter Hitze, Kombidampf ~  Serie GRE E zusdtzlich mit TOUCHSCREEN™
Klimasteuerung fiir kiirzere Regenerationszeiten und eine héhere Qualitat + auch fr den Einbau erhaltlich

. autoreverser Liifterradbetrieb Viele GroRen verflgbar, bitte sprechen Sie uns an!

- Temperaturbereich +30 °C bis +160 °C

3 0

MODELL GRE 061 D*

MODELL GRE 061 E*

MODELL GRE 106 D*
MODELL GRE 106 E*

BxTxHin mm 550 x 640 x 822 BxTxHin mm 550 x 810 x 822 BxTxH inmm 800 x 680 x 822
. 6 x GN 1/1-50 mm Hohe 6 x GN 1/1-50 mm Hohe
Aufnahme 6 X GN 2/3-50 mm Hohe Aufnahme oder EN 600 x 400 mm Aufnahme oder EN 600 x 400 mm

MODELL GRE 060 D*
MODELL GRE 060 E*

* Abbildungen zeigen Serie GRE E mit Touchscreen



REGENERIEREN

QUALITAT FUR CATERING & GROSSE VERANSTALTUNGEN

SERIE RRT — FAHRBARE REGENERATIONSOFEN MIT KOMBIDAMPF

ideal fiir das anspruchsvolle AuBer-Haus-Catering

zur Regeneration von Cook&Chill-Speisen in héchster Qualitdt Viele GroRen und Ausfiihrungen sowie auch als kombiniertes
hervorragend geeignet sowohl fir GN-Behélter als auch fir Tellergerichte Kiihl-Regeneriergerdt verfiigbar. Bitte sprechen Sie uns an!
Regeneration in Kombination von trockener und feuchter Hitze, Kombidampf S

Klimasteuerung fur kiirzere Regenerationszeiten und eine hohere Qualitét
autoreverser Lifterradbetrieb
Temperaturbereich +30 °C bis +160 °C

serienmaRig mit eingebautem Wassertank

und Kondenswasserauffangschale
=

MODELL RRT 061 E MODELL RRT 101 E MODELL RRT 153 E

BxTxHin mm 890x815x 1010 BxTxHinmm 890x815x 1310 BxTxH inmm 1010 x 855 x 1680
6 x GN 1/1 oder 10 x GN 1/1 oder 32 x GN 1/1 oder
Aufnahme EN 600 x 400 Aufnahme EN 600 x 400 mm Aufnahme 16X GN 2/1

SERIE RRFF — EINFAHRBARE REGENERATIONSOFEN MIT KOMBIDAMPF

R\
ideal fiir grofe Veranstaltungen
| : - : i i i i 0 ita
- zur Regeneration von Cook&Chill-Speisen in héchster Qualitdt N

hervorragend geeignet sowohl fiir GN-Behélter als auch fiir Tellergerichte
Regeneration in Kombination von trockener und feuchter Hitze, Kombidampf
Klimasteuerung fur kiirzere Regenerationszeiten und eine héhere Qualitat
autoreverser Lifterradbetrieb

Temperaturbereich +30 °C bis +160 °C

verwendbar mit Tellerhordenwagen oder Regalwagen

Festwasseranschluss

Auch als kombiniertes Kiihl-Regeneriergerét verfiigbar.

Bitte sprechen Sie uns an!

MODELL RRFF 20 E

BxTxHin mm 1150 x 830 x 1950
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Aufnahme 20X GN 11

MODELL RRFF 40 E
BxTxHinmm 1150 x 1100 x 1950

40 x GN 1/1 oder
20 x GN 2/1

Aufnahme




Das alles bietet NordCap

KATALOGPROGRAMM KONZEPTENTWICKLUNG
Kihlen - Raumoptimiert
Kochen - Zeitoptimiert
Spilen - Prozessoptimiert
Vollsortimenter - Spezialisten
SONDERBAU SERVICE
Mafsgeschneidert - Schnell
Individuell - LOsungsorientiert
Innovativ - Schulungsangebote

VERTRIEB D-NORD VERTRIEB D-0ST

Gromoorbogen 5 Wolfener StraRe 32/34, Haus K
21079 Hamburg 12681 Berlin

Tel.: +49 40 766183-0 Tel.: +49 30 936684-0

Fax: +49 40 770799 Fax: +49 30 936684-44
hamburg@nordcap.de berlin@nordcap.de

VERTRIEB D-SUD VERTRIEB D-WEST

Hermann-Bopp-Strafe 4 Max-Planck-Strale 30
55218 Ingelheim am Rhein 40699 Erkrath

Tel.: +49 6132 7101-0 Tel.: +49 211 540054-0
Fax: +49 6132 7101-20 Fax: +49 211 540054-54
ingelheim@nordcap.de erkrath@nordcap.de

k f )(_'I"_';_ E in www.nordcap.de




