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Sechs Gerate. Eine Mission.

Sehr schnelle Erhitzung — prazise Temperaturregelung —
Energieeffizienz — geringere Betriebskosten.
Intelligente Hitze ist ihre scharfste Waffe. . .
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Induction by NordCap:
Intelligente Hitze fiir professionelle Kiichen

Erleben Sie schnelleres Aufheizen bei geringerem Energiebedarf —
ein tolles Actionerlebnis fiir jede Profikiiche!

Sind Sie bereit fiir ein neues, fimreifes Erlebnis in Ihrer Profikiiche?

Mit der Induktionstechnik von NordCap lassen sich nicht nur die Betriebskosten reduzieren, auch
der CO,-FuRabdruck wird deutlich verringert. Doch iiber den verringerten Energieverbrauch hinaus
bietet das Kochen mit der Induktionstechnik von NordCap viele weitere Vorteile.

Alle Vorteile auf einen Blick

Energieeinsparung & Nachhaltigkeit Flexibilitat & Anpassungsfahigkeit
- Induktionswirkungsgrad 95 % gegeniiber - verschiedene Abmessungen, um méglichst vielen
bspsw. Gaswirkungsgrad 45 % Anforderungen gerecht zu werden und sich an

 Reduzierung des CO,-FuRabdrucks und des bestehende Installationen anzupassen
Verbrauchs natirlicher Ressourcen - Anpassung an verschiedene Kocharten

Intelligente Kiiche Kapitalrendite
- Temperaturregelung auf das Grad genau - Energieeinsparungen zusatzlich zu Kostenein-
- einzigartige Funktion wie Topfqualitatstest sparungen, Senkung der Fixkosten
- Zeitoptimierung mit den Programmtasten - 10 Jahre Ersatzteilgarantie
- interne Temperaturregelung der Behalter

In den Hauptrollen

> Finf verschiedene Auftischgerate, sowie eine
Einbau-Induktionsplatte fur Buffet-Fldchen. Jeder
Actor zeichnet sich durch eine ganz individuelle
Besonderheit aus. . .

Induktionsfeld GLN 3500 K als 4

Der Kleine mit dem grof3en
Appetit auf Snacks

Dank seiner Temperaturregelung und seiner Einstellgenauigkeit (in 5-Grad-
Schritten von 30 °C bis 250 °C) ist er das Gerat Nr. 1 fiir Snacks. Leicht,
kompakt und mit einer durch einen Edelstahlrahmen geschitzten Glaskera-
mikplatte ausgestattet, ist es ein robustes und effizientes Induktionskoch-
feld fur den Einsatz rund um die Uhr.
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Induktionsfeld GL2 7000 F als

Der hitzige Doppelagent

Das Induktionsfeld GL2 7000 F bietet zwei Zonen. Die Leistung von 7000 W,
verteilt auf die beiden Spulen, bietet eine hervorragende Kochleistung.Dank
der beiden integrierten Bedienfelder konnen Sie jede Kochzone unabhangig
voneinander steuern

Induktionsgrillplatte BGIC 3600 als

Die Aalglatte, die nichts
anbrennen lasst

Eine Induktionsgrillplatte mit 1 Zone und einer Kochflache von 370 x 300
mm. Sie verflgt {iber ein integriertes Bedienfeld aus Glas, einen Startknopf,
zwei Temperaturwahlknopfe und 3 Speicherprogrammknopfe. Die Tempera-
turen kénnen in 10-Grad-Schritten von 50 °C bis 250 °C eingestellt werden.
Schnelles Aufheizen und Abkiihlen, mehrschichtiges Oberflachenmaterial,
reduzierter Energieverbrauch, schnell und einfach zu reinigen.

Induktionswok BWIC 3600 als

Der tiefgriindige Asiat

Als Induktionswok ist dieses Gerat fir das Kochen mit einem geeigneten
Topf konzipiert (ein Wok-Topf ist im Lieferumfang enthalten). Die eigens
hergestellten Induktoren in der GroRe der Wok-Schiissel, passen perfekt auf
die Glaskeramik und sorgen fiir ein gleichmaRigeres und praziseres Garen.
Dank des Edelstahlrands liegt die Pfanne nicht direkt auf der Glaskeramik
auf, wodurch die Bruchgefahr bei einem Aufprall vermieden wird.

Induktionsfeld BRIC 3600 als

Der gradgenaue Pedant

Das Bedienfeld hat eine Leistungs- und Temperatureinstellungsfunktion
von 30 °C bis 250 °Cin 1-Grad-Schritten. AuRerdem verfigt es tber eine
Timer-Funktion und eine Funktion zur Qualitatskontrolle der Pfanne.
Schnelles Aufheizen, Pfannenqualitatstest, gradgenau, schnelle und
einfache Reinigung, geringerer Energieverbrauch.
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Einbau-Induktionsplatte als 4 - A

Mr. Undercover,
der verdeckte Ermittler

Die Einbau-Indukktionsplatte ist eine innovative Losung fiir Buffets. Dieses
Gerat wird unter der Arbeitsplatte installiert, ist vollstandig unsichtbar

und ermdglicht es, die Arbeitsflache schnell in einen Warmhaltebereich
umzuwandeln. Es erfordert keine Schnitte und ist einfach zu installieren. Mit
einer Leistung von 650 W halt es Speisen mehrere Stunden lang auf einer
Temperatur von bis zu 90 °Cim Inneren des Behélters. \_
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Kompatibel mit allen
gangigen Materialien

Marmor ) Granit
e

m# Holz " Quartz
' Dekton e & mehr

> Anpassungsfahig > Innovativ & zuverldssig
Die Induktionsplatte wird einfach unter der
Arbeitsplatte installiert (max. Starke 20 mm),
kein Zuschnitt erforderlich.

Mit dieser patentierten Technologie verwandeln
Sie Ihr Buffet in Sekundenschnelle von einer
neutralen Zone in eine Heizzone.

Die leistungsstarke und langlebige Induktions-
platte bietet eine innovative und wirtschaftliche
Losung.

> Prazise Steuerung > Unsichtbare Induktion
Sie entscheiden Gber die Leistung. Mit den 20
Stufen Idsst sich die Temperatur lhrer Speisen
prdzise steuern.

Externes Bedienfeld mit 3 Tasten und 2 Ziffern,
manuelle Leistungseinstellung

e

AusschnittmaR fiir die Steuerung: 198 x 68 mm

Ihr Behalter erreicht 90 bis 95 °C, wahrend die
Arbeitsflache kiihl bleibt und nicht tiber 55 °C
erwarmt wird.

Es besteht keine Gefahr einer
Qualitatsminderung im Laufe der Zeit.
Sicherheit fir lhre Gaste und lhre Mitarbeiter.

Alle Preise verstehen sich netto zzgl. gesetzl. USt. und anteilige Transport- und Mautpauschale gemaR AGB Ziffer V./2 Technische Anderungen, Druckfehler und Irrtiimer vorbehalten.
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