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Es wird empfohlen, den Inhalt des vorliegenden Handbuchs zu lesen und es zusammen mit der The-
ke aufzubewahren. Der Hersteller lehnt jede Haftung ab fur Schaden an Personen und/oder Sachen,
die wegen mangelnden Einhaltens der in diesem Handbuch enthaltenen Anweisungen entstanden
sind. Aus diesem Grund wird empfohlen, dass alle Leute, die mit der Theke zu tun haben, das Hand-
buch fur Gebrauch und Wartung aufmerksam lesen.
Die Kuhltheken, zu denen die nachstehenden Anweisungen fir Gebrauch und Wartung gehéren, sind im
Einklang mit der Norm ISO 23953-2 - Kuhlgerate fur Ausstellung und Verkauf - und ermdglichen die An-
wendung der Sicherheitsnormen fir Lebensmittel und des entsprechenden Kontrollsystems HACCP .
Die Produkte wurden in Ubereinstimmung mit den vorgeschriebenen Normen und Richtlinien
(siehe Konformitiatsbescheinigung) hergestellt:

- PED-Richtlinie (Druckgeraterichtlinie)

- Niederspannungsrichtlinie

- Maschinenrichtlinie

-~ RoHS-Richtlinie

- Lebensmittelverordnungen

Der Hersteller lehnt jede Haftung fur Personen- und Sachschaden ab, die durch die Nichtein-
haltung der im vorliegenden Handbuch enthaltenen Anweisungen verursacht wurden.
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MILOS 2.0 SM

ALLGEMEINE EIGENSCHAFTEN

Das Modell Milos 2.0 ist eine traditionelle Kihltheke zum Ausstellen und zum Verkauf von Fleisch,
Wurstwaren, Milchprodukten und Delikatessen, dessen klimatische Funktionsbedingungen zur fol-
genden Klasse gehdren: 3 ISO 23953-2.

Die Theke hat eine Tiefe von 1100 mm und ist in den Langen 937, 1250, 1562, 1875, 2500, 3125
und 3750 verflgbar.

Aulerdem kann sie in den Versionen "Freie Bedienung", "Nicht gekuhlt", "Nicht gekunhlt, Brot" und "
Warme Theke" (Wasserbad und warme Ablageflache) geliefert werden, wobei jede der beiden Versi-
onen mit einer heillen Lampe ausgestattet sein kann oder auch nicht (siehe Seite 20).

Alle linearen Versionen sind auch in der Version mit hinteren Zellen erhaltlich.

Position der wichtigen Bestandteile

1. Elektrischer Schaltschrank
2. Typenschild
3. Stromversorgung Kiuhlanlage



Typenschild
55a 2022
Modell
Seriennummer Code
Nennlestung 1 3 Heizelemente 4
Abtauung 5 —:@*
Circuit Kaltemittel GWP Eingef. Menge Menge CO2 Kompressor
1 7 8 7 9 10
Klimaklasse 11 Temperatur klasse 12
Schaeumung H20
c € : E Contains fluorinated greenhouse gases.
|

1. Nennleistung

2. Aufgenommener Strom bei Dauerbetrieb

3. Versorgungsspannung

4. Andere Heizelemente (falls vorhanden)

5. Maximale Leistung beim Abtauen

6. Maximale Leistung Lampen (falls vorhanden)

7. Kuhlfluid/Masse Kihlfluid (Plug-in)

8. Treibhauspotenzial (GWP)
9. Menge CO2(GWP x Eigef. Menge) (Plug-in)

10. Modell Kompressor (falls vorhanden)

11. Klimaklasse (siehe Tabelle)

12. Temperaturklasse (ISO 23953-2)

Klima- und Umweltschutzklassen gemaR ISO 23953-2

Klimaklasse Temper}e(aélljgérnockener Fei?:ﬁt%glfei t Taupunkt
1 16°C 80% 12°C
2 22°C 65% 15°C
3* 25°C 60% 17°C
4 30°C 55% 20°C
5 40°C 40% 24°C
6 27°C 70% 21°C

3

*In Bezug auf die Klima- und Umweltschutzklassen muss betont werden, dass bei Angabe von

Klasse 3 Folgendes zu verstehen ist: die Klasse 3 oder niedrigere Klassen kénnen gultig sein.
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Hinweise zur Installation

— Der Einbau des Gerates und der Kalteanlage muss nur vom Servicepersonal des Herstellers
oder von einer ahnlich qualifizierten Person erfolgen;

- Die Installation und der Anschluss mussen auf Grund der am Ort und auf nationaler Ebene gel-
tenden Normen ausgeflihrt werden.

- Es wird empfohlen, den Stromversorgungskreislauf vorgeschaltet mit einem allpoligen Trenn-
schalter mit Leitungsschutzschalter zu versehen, der eine Kontaktéffnung von mindestens 3
mm hat.

WICHTIGE INFORMATIONEN

Allgemeine Hinweise
- Bei Beschadigung des Steckerkabels muss es durch den Hersteller, sein Servicepersonal oder
eine ahnlich qualifizierte Person ersetzt werden, um Gefahren zu vermeiden.
- Keine explosionsfahigen Stoffe, wie unter Druck stehende Behalter mit entflammbarem Treib-
mittel, in diesem Gerat aufbewahren.

Auffullen mit den Produkten, die ausgestellt werden sollen

Die Verteilung und die Menge der Produkte muss so vorgenommen werden, dass die vorgeschrie-
bene Fillmenge nicht Uberschritten wird. AuRerdem wird empfohlen, aufzupassen, dass die Ge-
samtlast fur die Geratestruktur nicht zu belastend ausfallt. Nachstehend geben wir Richtwerte in
Bezug auf das Beladen der Ablageflachen an, und wir empfehlen, diese angegebenen Richtwerte
so gut als mdglich zu berucksichtigen:

Maximale Last Ablageflache ganz unten Maximale Last Glashaube + Zwischenablageflache
120 kg x Flache 625 6 kg x Modul 1250

VorsichtsmaBnahmen und kleine Wartungseingriffe

Vor jedem Eingriff zur Reinigung, zur Wartung oder zum Auswechseln von Bestandteilen, deren
Auswechseln erlaubt ist, muss sichergestellt sein, dass die Stromversorgung getrennt oder der all-
polige Versorgungstrennschalter gedffnet ist, auch wenn die Eingriffe nicht direkt mit elektrischen
Teilen zu tun haben.

Alle Eingriffe in Bezug auf den technischen Service und die auBerordentliche Wartung diirfen
nur von qualifiziertem, technischem Fachpersonal ausgefiihrt werden.
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Auswechseln der Lampen

Auswechseln der Lampe fiir die obere Beleuchtung

Vor Beginn jedes Eingriffs zum Auswechseln der Lampen muss sichergestellt werden, dass die
Stromzufuhr getrennt und/oder der Versorgungsschalter geoéffnet ist.

AuRerdem erinnern wir daran, dass alle Eingriffe in Bezug auf den technischen Service und die au-

Rerordentliche Wartung nur von qualifiziertem technischem Fachpersonal ausgefiihrt werden dirfen.

WICHTIG: die Lampe muss durch eine gleicher Art und Leistung ersetzt werden.

Zum Auswechseln der Lampen:

1.
2.
3.

($)

Die Stromzufuhr zur Theke trennen;

Das Glas vorsichtig von unten nach oben anheben,;

Die Lampe aus dem Rahmen aushaken, rechts und links, indem man einen leichten Druck nach
unten ausubt Abb. 1a;

. Trennen Sie die Lampenanschlussstifte Abb. 1b;
. Schlie3en Sie die neue Lampe an und setzen Sie sie wieder in ihren Sitz ein;
. Die Theke wieder mit Strom versorgen, indem man den Trennschalter schlief3t.

Abb. 1a Abb. 1b

Lampe fiir die obere Beleuchtung
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WICHTIGE BEDINGUNGEN FUR DIE INSTALLATION

Klima

Die klimatischen Bedingungen am Aufstellungsort der Kiihitheke missen innerhalb der Grenzen der von
der Klasse der Theke festgelegten Temperatur liegen; um innerhalb dieser Parameter zu liegen, kann
die Installation einer Klimaanlage notwendig sein. Eine solche Klimaanlage musste auch die Kontrolle
der Luftfeuchtigkeit vorsehen, da eine zu hohe relative Luftfeuchtigkeit dem guten Funktionieren der
Kuhltheke schadet. Das Entfeuchten der Luft mittels einer Klimaanlage statt durch die Verdampfer der
Klhltheke kann kostenglnstiger sein, da die Kuhltheken bei niedrigeren Temperaturen funktionieren
und daher bei gleicher Kihlleistung mehr Strom verbrauchen. Das Aufstellen mehrerer Kuhltheken im
selben Bereich ist flr den Betrieb der Gerate vorteilhaft, kann aber fir die Kundschaft unbequem sein.

Zugluft

Die Kuhltheken mussen so positioniert sein, dass vermieden oder begrenzt werden kann, dass Zugluft
das gute Funktionieren der Theken beeintrachtigt. Die Kuhltheken dirfen nicht in der Nahe von Turen
oder in starken Luftzligen ausgesetzten Bereichen aufgestellt werden, z.B. wegen Offnungen von Venti-
latoren oder Klimaanlagen. Bei der Planung der Liftungsanlagen muss berlcksichtigt werden, dass die
Luftgeschwindigkeit in der Nahe so niedrig wie moglich sein muss, aber auf keinen Fall 0,2 m/s Uber-
schreiten darf. Besondere Aufmerksamkeit muss den Offnungen der Heizung geschenkt werden.

Thermische Strahlung und Beleuchtung

Um die negativen Auswirkungen der ausstrahlenden Warme in Grenzen zu halten, dirfen die Theken
nicht an der Sonne, bei Luftausstrahlern oder Luftleitungen, an nicht isolierten, von der Sonne oder
sonstigen Energiequellen bestrahlten Dachern oder AuRenwanden aufgestellt werden. Das Eindringen
von strahlender Warme ins Innere der Theke bewirkt eine Erhdhung der Betriebskosten und eine Ver-
minderung der Leistung. Spotlights und andere konzentrierte Beleuchtungseinheiten durfen nicht direkt
auf das Innere der Theke gerichtet werden. Die fluoreszierende Beleuchtung ist der Beleuchtung mit
Glihlampen vorzuziehen, es wird geraten, nur die erste Art zu verwenden.

Falls man eine Glihlampenbeleuchtung in Betrieb hat, muss sichergestellt werden, dass die Beleuch-
tungskorper durch gentigend groRe Luftungsoffnungen mit ausreichender Luftzufuhr versehen sind.
Oberflachen mit Raumtemperatur strahlen eine bedeutende Menge Warme aus, die dem guten Funktio-
nieren der Theke schaden kann. Durch Raumdecken, die die Warme reflektieren oder durch die Positio-
nierung verschiedener Theken, die einander gegenuber stehen, kann diese Auswirkung begrenzt wer-
den.

Kondenswasserbildung

Es ist normal, dass die absolute Feuchtigkeit sich auf kalten Oberflachen ablagert, wenn der Taupunkt
der Luft hoher ist, als die Temperatur der Oberflache. Unabhangig von der Qualitat der Isolierung einer
Theke bildet sich Kondenswasser, falls rund um die Theke keine ausreichende Liftung herrscht. Es ist
daher empfehlenswert, zwischen der Theke und der Wand oder irgendeinem Gegenstand, der die kor-
rekte Luftzirkulation rund um die Theke beeintrachtigen konnte, wenigstens 60 cm Abstand zu wahren.

Transport und Handling

Die Theke wird in Kunststofffolie verpackt und auf zwei Holzbrettern befestigt geliefert, die als Transport-
unterlage dienen und das Handling erleichtern. Um Schaden wahrend des Transports zu vermeiden,
muss die ganze Verpackung intakt bleiben, bis die Theke an ihrem Installationsplatz steht. Nach dem
Auspacken der Theke darf das Verpackungsmaterial nicht mit dem gewohnlichen Abfall zusammen
weggeworfen werden, es muss zu den entsprechenden Sammelstellen fur umweltschadliches Material
gebracht werden. Das Handling muss mithilfe eines Gabelstaplers ausgefuhrt werden, indem man gut
auf die elektrischen Gerate und die Abflussleitungen aufpasst, die sich an der Unterseite der Theke be-
finden.

Reinigung

Bei Ausstellungstheken fiur pflanzliche Produkte, Fleisch und andere nicht verpackte Produkte hangt die
Haufigkeit der Reinigung vom ausgestellten Produkt ab. Bei Theken, die Fleisch, Milchprodukte oder
Wurstwaren enthalten, muss mindestens einmal wochentlich die Ausstellungsoberflache gereinigt wer-
den, damit der Bakterienbildung und -anhaufung vorgebeugt werden kann.
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Die Haufigkeit der Reinigung hangt auf jeden Fall von der Art ab, wie die Theke verwendet wird und von
den hygienischen Requisiten oder sonstigen besonderen Anforderungen. Die Blockierung des Wasserab-
flusses kann eine Stérung mit moglichen Schaden an anderen Stellen der Theke verursachen. Es ist daher
empfehlenswert, die Abflisse regelmallig von qualifiziertem Fachpersonal reinigen zu lassen.

Es wird folgendes empfohlen:

- Warten, bis die Temperatur der Theke sich der Raumtemperatur nahert, die Theke entleeren
und sorgfaltig reinigen, dabei Losungsmittel und scheuernde Produkte vermeiden;

- Tagliche Reinigung mit Wasser und nicht aggressiven Reinigungsmitteln (z.B. milden Seifen)
der AulRenbereiche rund um die Theke und der oberen Teile der Produktablagen, die mit dem
Produkt in Berlhrung kommen. Besondere Aufmerksamkeit ist geboten, wenn die Theke
Fleisch enthalt. Es muss vermieden werden, dass der nasse Lappen die elektrischen Bestand-
teile beruhrt;

- Wochentliche und totale Reinigung der unteren Ablagen mit Wasser und nicht aggressivem Rei-
nigungsmittel (z.B. milden Seifen). Die Ablagen mit dem entsprechenden Werkzeug anhebt und
dazu Schutzhandschuhe tragt, wie es in den geltenden Normen vorgeschrieben ist;

- Jedes Quartal, komplette Reinigung aller Bestandteile der Theke, der von den geltenden Nor-
men vorgeschriebenen Schutzhandschuhe.

- Das Gerat darf nicht mit Wasserstrahl gereinigt werden.

An den Kondensatoren der Theken, falls vorhanden, lagert sich Staub und Schmutz ab, sie missen regel-
malRig gereinigt werden. Bei normalen Betriebsbedingungen muss dies einmal im Monat erfolgen, indem
man einen Pinsel mit harten Borsten und einen Staubsauger dazu verwendet.

Das Tragen von Schutzhandschuhen wird dringend empfohlen, da die Starke der Flligel sehr niedrig ist,
und daher Schnitte und Abscharfungen verursacht werden konnten. Ein schmutziger Kondensator vermin-
dert nicht nur die Leistung der Theke, sondern verursacht auch einen hoheren Energieverbrauch.

ACHTUNG: Kontrollieren, dass die Netzspannung mit der auf dem Typenschild angegebenen Uberein-
stimmt. Kontroll- und Wartungseingriffe durfen nur von qualifiziertem, technischem Fachpersonal ausge-
fuhrt werden; dieses Gerat darf nicht im Freien verwendet werden, und es darf nicht dem Regen ausge-
setzt werden.



C€

HINWEISE IN BEZUG AUF DIE INSTALLATION

— Der Einbau des Gerates und der Kalteanlage muss nur vom Servicepersonal des Herstellers oder von einer
ahnlich qualifizierten Person erfolgen;
— Korrekte Positionierung des Gerats;
> 60 mm

|

— Stellen Sie sicher, dass die Stitzebene eingeebnet ist, damit die Bank richtig funktioniert, um unerwartete
Gerausche zu vermeiden (normalerweise betragt der Schalldruck weniger als 70 dBA).

— Das Gerat an eine wirksame Erdungsanlage anschlief3en;

— Der elektrische Anschluss muss ein X-Anschluss oder hoher sein, dauerhaft und mit Kabelart HOSVV-F oder
hoher, oder mit gleichwertigem Material;

— Die Installation und der Anschluss mussen auf Grund der am Ort und auf nationaler Ebene geltenden Nor-
men ausgefuhrt werden;

— Das Erdungskabel muss ein paar Zentimeter langer sein als die anderen Kabel, damit sichergestellt ist, dass
es als letztes vom Anschluss getrennt wird, falls die Kabel einem starken Zug ausgesetzt werden;

— Dem Versorgungskreislauf ist ein allpoliger Trennschalter mit Kontaktoéffnung von mindestens 3 mm vorzu-
schalten;

— Die Kabel zur Verbindung zu RS485, zum LAN-Netz und zum Kommando der Ferbeleuchtung missen als
SELV-Kreislauf betrachtet werden. Sie missen immer von den Versorgungskabeln getrennt sein;

— Elektrischer Schaltplan zum Anschluss an die externe Kondensationseinheit;

CONTATTO TERMOSTATO
KONTAKT THERMOSTAT g/
=

E HO5 —W—F 2G1,5

- igg( 4

— Aufpassen, dass das Gerat mit den Kuihlprodukten so gefiillt wird, wie es auf dem Typenschild jeder Theke
angegeben ist.

ACHTUNG: Die Verteilung und die Menge der Produkte muss so vorgenommen werden, dass die vorgeschrie-
bene Fullmenge nicht Gberschritten wird. Aufderdem wird empfohlen, aufzupassen, dass die Gesamtlast fur die
Geratestruktur nicht zu belastend ausfallt. Nachstehend geben wir Richtwerte in Bezug auf das Beladen der Abla-
geflachen an, und wir empfehlen, diese angegebenen Richtwerte so gut als moglich zu berlicksichtigen:

Maximale Last Ablageflache ganz unten Maximale Last Glashaube + Zwischenablageflache
120 kg x Flache 625 6 kg x Modul 1250

Anmerkung: Es ist wichtig, dass das auf den Aufbau geladene Maximalgewicht 6 kg/Modul beim Modell zu
1259 mm nicht Uberschreitet, was wiederum auf die Glashaube und die eventuell vorhandene Zwischenablage-
flache aufgeteilt werden muss.

10
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Allgemeine Hinweise

Vor Gebrauch der Theke lesen. A

Das vorliegende Handbuch ist Bestandteil des Produkts und muss in der Nahe des Gerats auf-
bewahrt werden, damit es muhelos und rasch konsultiert werden kann.

Der Regler darf nicht anders gebraucht werden, als nachstehend beschrieben, insbesondere
darf er nicht als Sicherheitsvorrichtung verwendet werden.

Vor Gebrauch die Anwendungsgrenzen Uberprufen.

Bei Beschadigung des Stromkordels muss es vom Hersteller, seinem Servicemitarbeiter oder
qualifiziertem Personal auf die gleiche Weise ersetzt werden, um Gefahren zu vermeiden.

Alle Eingriffe in Bezug auf den technischen Service und die auBerordentliche Wartung
diirfen nur von qualifiziertem, technischem Fachpersonal ausgefuhrt werden.

SicherheitsmafRnahmen. A

Bevor man die Theke anschlie3t, muss gepruft werden, dass die Versorgungsspannung mit der
erforderlichen Ubereinstimmt.

Die Erdung des Gerats ist verpflichtend vorgeschrieben.

Das Gerat darf nicht Wasser und Feuchtigkeit ausgesetzt werden: es darf ausschlieBlich inner-
halb der Grenzen des vorgesehenen Betriebs verwendet werden.

Achtung: Vor jeder Art Wartungseingriff die elektrischen Anschlisse der Theke trennen.

Der elektrische Schaltschrank darf nie offen stehen.

Im Falle einer Storung oder eines Defekts muss man sich an Fachpersonal wenden, um die Sto-
rungssuche und die entsprechende Reparatur ausflihren zu lassen.

Das Versorgungskabel in eine Steckdose einstecken, die auch nach der Positionierung der The-
ke leicht zuganglich ist.

Es wird empfohlen, den Stromversorgungskreislauf vorgeschaltet mit einem allpoligen Trenn-
schalter mit Leitungsschutzschalter zu versehen, der eine Kontaktéffnung von mindestens 3 mm
hat.

Keine explosionsfahigen Stoffe, wie unter Druck stehende Behalter mit entflammbarem Treibmit-
tel, in diesem Gerat aufbewahren.

Die Beluftungsoffnungen im Gehause des Gerats oder in der Einbaustruktur durfen nicht ver-
sperrt sein.

Keine mechanischen Vorrichtungen oder andere Mittel zur Beschleunigung des Abtauvorgangs
verwenden, die von den vom Hersteller empfohlenen abweichen.

Der Kuhlmittelkreislauf darf nicht beschadigt werden.

Keine elektrischen Gerate in den Fachern des Gerats zur Aufbewahrung von tiefgekuhlten Le-
bensmitteln verwenden, wenn sie nicht den vom Hersteller empfohlenen entsprechen.

Die Theke darf nicht ohne entsprechende Aufsicht von Kindern oder Personen mit Behinderung
verwendet werden.

Es ist verboten, Schutzvorrichtungen oder Paneele zu entfernen, wenn dafur der Einsatz von
Werkzeugen erforderlich ist.

Jede Manipulation oder Veranderung des Produkts ist verboten.

Die Theke dient zur Aufrechterhaltung und nicht zur Senkung der Temperatur der Produkte. Aus
diesem Grund durfen ausschliellich Produkte eingefihrt werden, die bereits auf die jeweilige
Aufbewahrungstemperatur gekuhlt wurden.

11
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VORSICHTSMASSNAHMEN BEIM BETRIEB UND KLEINE WARTUNGSEINGRIFFE

Vor jedem Eingriff zur Reinigung, zur Wartung oder zum Auswechseln von Bestandteilen, deren Aus-
wechseln erlaubt ist, muss sichergestellt sein, dass die Stromversorgung getrennt oder der allpolige Ver-
sorgungstrennschalter gedffnet ist, auch wenn die Eingriffe nicht direkt mit elektrischen Teilen zu tun ha-
ben.

Alle Eingriffe in Bezug auf den technischen Service und die auBerordentliche Wartung diirfen nur
von qualifiziertem technischen Fachpersonal ausgefihrt werden.

Auffillen mit den Produkten, die ausgestellt werden sollen

Hohe der Last

Die Lebensmittel, die innerhalb der Belastungsgrenzen aufbewahrt werden, sind ausreichend gekuhilt.
Diejenigen, welche die Belastungsgrenzen uberschreiten, konnen nicht korrekt gekuhlt werden und verur-
sachen Stérungen der Luftzirkulation mit daraus folgender Beeintrachtigung des Funktionierens der
Kihltheke und des Verderbens aller darin enthaltenen Lebensmittel. AuRerdem muss bedacht werden,
dass die ausgestellten Produkte die Offnungen fir die Luftzirkulation nicht verdecken dirfen, das gute
Funktionieren des Gerats hangt davon ab.

Eine Ausstellungskuhltheke dient nicht zum Abkuhlen von verderblichen Produkten, sondern, um sie auf
der Temperatur zu konservieren, mit der sie ins Gerat gegeben wurden. Die Lebensmittel, die eine hohere
Temperatur haben, als die fir die Kihltheke vorgeschriebene, sollten nicht in einer Kihltheke aufbewahrt
werden.

Gekuhlte Lebensmittel auf Paletten oder ahnlichen Gegenstanden durfen nicht langer als unbedingt nétig
fur den Transport und das Einfullen in die Theke im Geschaft stehen gelassen werden.

Die Theke darf nicht Gberfullt werden: es handelt sich dabei um den haufigsten Fehler, der sekundare Sto-
rungen, die abnormale Bildung von Eis mit daraus entstehender Blockierung des Verdampfers und sogar
den vollstandigen Stillstand der Theke verursachen kann. Das einheitliche Verteilen der Waren, ohne lee-
re Bereiche, gewahrleistet ein besseres Funktionieren der Theke. Es wird empfohlen, beim Nachflllen der
Theke mit neuen Produkten, die Rotation der noch vorhandenen vorzunehmen. Die alteren Produkte
mussen fur den Kunden am nachsten liegen, damit sie als erste verkauft werden.
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Anmerkung: Der Betrieb der Theke wird bei den auf dem Typenschild angegebenen klimatischen Bedin-
gungen und gemalf der Norm ISO 23953-2 gewahrleistet, wenn die Theke einheitlich und nicht Uber die
Linie des maximalen Aufflllens jeder Theke hinaus geftillt ist.

Nachtabdeckung (nur fiir LS)

Wenn die Theke so gebaut ist, dass Abdeckungen flir die Nacht vorgesehen sind, muss daran erin-
nert werden, dass das Auflegen der Abdeckungen in der Nacht ein bedeutendes Einsparen von
Energiekosten mit sich bringt.

Es muss daran erinnert werden, dass die Abdeckungen fur die Nacht nur in der Version LS konfigu-
riert werden konnen.

ACHTUNG: Zum Reinigen der Abdeckung nur weiche, nicht scheuernde Lappen, Wasser und neut-

rale Seife verwenden.
Das Aufrollen der Abdeckung mit langsamen Bewegungen vornehmen, dazu den Griff verwenden.
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Bewegung der Scheiben

Fur die Durchfuhrung der ordentlichen Reinigungstatigkeiten und die Beladung der Kihltheke kann die
Vitrine auf der Vorderseite getffnet werden.

Das Kolbensystem halt die gedffnete Vitrine in der richtigen Position, wodurch die Durchflihrung
der Reinigungstatigkeiten und die Beladung der Kiuhltheke erleichtert werden.

aus erzwingen (siehe Abb. 1), um Risse oder Bruch des Glases

Abb. 1 v
Achtung: Das Glas nicht Giber den maximalen Offnungswinkel hin- . /\
V,
selbst zu vermeiden. B

Glasablage

\s
\ ;
\\\/

Fur die Unterhaltsreinigung kann die Glasablage und/oder das Glas gegen die Kondenswasserbildung
entfernt werden, wobei aufgepasst werden muss, sie dabei nicht zu beschadigen entfernen.

Die betreffenden Glasbauteile sind nicht befestigt und kénnen durch einfaches Anheben aus ihrem Sitz
entfernt werden.

15
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ELEKTRISCHE KOMPONENTEN

Beleuchtung

In Bezug auf die Beleuchtung der Theke erinnern wir daran, dass es ratsam ist, diese sobald als
moglich auszuschalten, damit Energie gespart werden kann.
Die Lampen nie auswechseln, wenn Spannung anliegt.

Schaltschranke

Unsere Produkte kdnnen mit verschiedenen Arten elektronischer Controller zur Regulierung ausge-
stattet sein.

ACHTUNG: Detaillierte Informationen zum installierten Gerat finden Sie im spezifischen Handbuch,
das mit der Theke zusammen geliefert wurde (siehe Seite 21).

Passen Sie aulerdem sehr gut beim Lesen des Programmierungsblatts des Controllers, der tat-
sachlich an der Theke in lhrem Besitz installiert ist, auf.

16
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WARME THEKE

Diese Theke dient zum kurzfristigen Warmhalten von vorgekochten Speisen, ausschlieBlich wah-
rend der Ausgabephase derselben. Die Aufgabe der Theke ist es, die Temperatur konstant zu hal-
ten, und nicht fur die langfristige Konservierung des Produkts oder fur dessen Garen zu sorgen.
Jede andere Verwendungsart (Garen oder langfristige Konservierung) muss als unange-
bracht angesehen werden.

Auffullen der Produkte

Wasserbad "BM"

Vor Beginn jedes Eingriffs muss sichergestellt werden, dass die Stromzufuhr getrennt und/oder der
Versorgungsschalter gedffnet ist. Aulderdem erinnern wir daran, dass alle Eingriffe in Bezug auf den
technischen Service und die au3erordentliche Wartung nur von qualifiziertem technischem Fachper-
sonal ausgefuhrt werden darfen.

Zum Auffullen des Produkts:
1. Mit Trinkwasser bis zum Fullstand "zu voll" auffillen - besser mit heilem Wasser.

2. Die Heizwiderstande der Wanne 2 Stunden vor dem Einflllen des Produkts einschalten.

3. Nachdem das Produkt in die Stahlbehalter eingefullt wurde, mit dem entsprechenden Schalter
die Infrarotlampen einschalten und deren Leistung angemessen einstellen, indem man die Posi-
tion | oder Il verwendet (50% oder 100% der Leistung).

Einschalten/Ausschalten des Widerstands

Leistung der Infrarotlampen

Traditionelle Beleuchtung ein-/ausschalten
(falls vorhanden)

Warme Ablageflache "PC"

Vor Beginn jedes Eingriffs muss sichergestellt werden, dass die Stromzufuhr getrennt und/oder der
Versorgungsschalter geoffnet ist. Aulderdem erinnern wir daran, dass alle Eingriffe in Bezug auf den
technischen Service und die aulRerordentliche Wartung nur von qualifiziertem technischem Fachper-
sonal ausgeflhrt werden darfen.

Zum Auffullen des Produkts:
1. Die warme Ablageflache mit dem entsprechenden Schalter einschalten und nach einigen Minu-

ten die Speisen auf die Glasplatte legen.
2. Mit dem entsprechenden Schalter die Infrarotlampen einschalten und deren Leistung angemes-
sen einstellen, indem man die Position | oder Il verwendet (50% oder 100% der Leistung).

Einschalten/Ausschalten des Widerstands

Leistung der Infrarotlampen

Traditionelle Beleuchtung ein-/ausschalten
(falls vorhanden)

Falls ein langerer Stillstand vorgesehen ist, den Stecker aus der Steckdose entnehmen.
1. Alle Speisen aus der Theke entnehmen und dieselbe sorgfaltig reinigen.
2. Falls mdglich, fur gute Luftzirkulation im Inneren der Theke sorgen.

17
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Hinweise zur Installation

- Dieses Gerat gehort zur Klasse 1, die Erdung der Theke ist obligatorisch.

- Falls die Theke nicht mit Stecker ausgestattet sein sollte, muss der vorgeschaltete Stromversor-
gungskreislauf mit einem allpoligen Schalter mit Leitungsschutz getrennt werden, dessen Kon-
takt6ffnung mindestens 3 mm betragt.

- Die Stromversorgungslinie der Theke muss gemaf den geltenden Richtlinien und Gesetzen ge-
schitzt sein.

- Kontrollieren, dass die Netzversorgung mit der auf dem Typenschild angegebenen Uberein-
stimmt.

Es gehort zu den Aufgaben des Installateurs, den Ausgleich der Phasen in der Anlage vorzu-
nehmen, indem er mit den verschiedenen Versorgungsanschlissen so umgeht, dass
sie gleichmaRig auf die verschiedenen Phasen verteilt sind .

Allgemeine Hinweise

A ACHTUNG: Es muss daran erinnert werden, dass der innere Teil der Theken BM oder PC hohe
Temperaturen erreicht, ganz besonders die warmende Deckenleuchte und die inneren und aufieren
Bereiche, die von deren Ausstrahlung erreicht werden.

Um die Moglichkeit der Verbrennungen wahrend des Gebrauchs zu vermeiden, wird empfohlen, die
oberen GliedmalRen mit Schutzvorrichtungen gegen die Hitze zu versehen, und sehr gut aufzupas-
sen, damit jedes unabsichtliche Berthren vermieden wird.

Die Teile, die moglicherweise direkt in Beruhrung kommen konnten, sind mit Klebeschildern verse-
hen, die auf die Verbrennungsgefahr hinweisen.

GEFAHR VON
VERBRENNUN-
GEN NICHT
BERUHREN

A

- Die Theke muss von Personal bedient werden, das fur den Gebrauch des Gerats und die even-
tuell daraus entstehenden Risiken geschult wurde. Die Theke darf nicht von Kindern oder Per-
sonal bedient werden, dessen Fahigkeiten derart sind, dass ein Gebrauch ohne Uberwachung
verhindert werden muss.

- Das vordere Glas darf nur wahrend der Reinigungs- und Wartungsarbeiten und erst nach dem
Auskuhlen gedffnet werden, und seine mittlere Stellung ist wahrend des Gebrauchs verboten.

- Jedes Abandern oder Manipulieren des Gerats sowie das Entfernen der Schutzvorrichtungen
oder Abdeckungen mit Werkzeug ist wahrend des Gebrauchs des Gerats verboten.
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Wartung

- Kontroll- und Wartungseingriffe dirfen nur von autorisiertem Fachpersonal ausgefiihrt werden;

- Der Zugang zu den Verbindungen darf nur erfolgen, wenn zuvor der Versorgungskreislauf aus-
geschaltet wurde;

- Regelmalig die Betriebstemperatur kontrollieren;

- Das ganze Gerat sollte einmal im Jahr kontrolliert werden, mit besonderer Aufmerksamkeit auf
die korrekte Schliefung der Glaser, die elektrische Anlage und die Wasseranlage.

Periodische Reinigung

- Vor jeder Reinigung muss die Versorgung der Theke ausgeschaltet werden, und es muss ge-
wartet werden, bis die Oberflachen ausgekuhlt sind.

— Immer Schutzhandschuhe tragen.

- Es ist streng erboten, die Theke mit einem Wasserstrahl zu reinigen.

- Es durfen keine Reinigungsmittel auf alkalischer Basis verwendet werden (Chlorbleiche, Bleich-
lauge oder Ammoniak), wenn dieselben nicht sofort wieder sorgfaltig und mit viel Wasser weg-
gespult werden. Das Verwenden von saurehaltigen Reinigungsmitteln muss direkt oder auch als
Bestandteil von Reinigungsmitteln vermieden werden (Salzsaure, Chlorwasserstoff), da der Ino-
Edelstahl durch die Dampfe Oxidation oder Korrosion erleiden konnte.

Insbesondere:

WASSERBAD

Falls auf den Oberflachen rostige Flecken sichtbar sind, die von eisenhaltigen Restpartikeln des
Wassers oder der Speisen stammen, kdnnen diese mit neutralen Shampoos oder Reinigungsmitteln
und mit einem Schwamm oder Lappen entfernt werden, dann grundlich nachspulen. Falls die Fle-
cken weiterhin bestehen bleiben, weil die Restpartikel lange Zeit auf der Oberflache lagen, kann
man mit Schmirgelpapier oder mit einer Inox-Stahl-Blirste vorgehen, aber hierbei besteht das Risiko,
Kratzer zu verursachen.

WARME ABLAGEFLACHE

Der aus Inox-Stahl bestehende Teil der Platte muss mit einem mit Wasser und Seife getrankten
Tuch gereinigt werden (keine scharfen Produkte verwenden), dann sorgfaltig nachspulen und trock-
nen. Das Verwenden von Stahlwolle, Schabern oder Stahlbirsten muss vermieden werden, da
dadurch die Oberflachen beschadigt werden.

Die Reinigung des glasernen Teils der Ablageflache muss dagegen mit einem feuchten Lappen und
Reinigungsmittel fir Geschirrspulmaschinen erfolgen, und zwar am Ende des taglichen Gebrauchs,
wenn das Gerat noch lauwarm ist, wobei man gut aufpassen muss, dass eventuelle Speisereste
nicht darauf antrocknen. Keine Blrsten oder Schaber verwenden, um Speisereste zu entfernen, da-
mit keine Beschadigungen entstehen.
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Auswechseln der Infrarotlampe der warmen Theke

Die warmen Theken, Version "Wasserbad" und "Warme Ablageflache" kdnnen mit einer warmen Infrarot-
lampe ausgestattet sein. Vor Beginn jedes Eingriffs zum Auswechseln der Lampen muss sichergestellt
werden, dass die Stromzufuhr getrennt und/oder der Versorgungsschalter gedffnet ist. Aulderdem erinnern
wir daran, dass alle Eingriffe in Bezug auf den technischen Service und die aulRerordentliche Wartung nur
von qualifiziertem technischem Fachpersonal ausgefihrt werden durfen.

WICHTIG: die Lampe muss durch eine gleicher Art und Leistung ersetzt werden.

Zum Auswechseln der Lampen:
1. Die Stromversorgung der Theke ausschalten und warten, bis die heilRen Bestandteile ausgekuhlt
sind, erst dann weiterarbeiten;
2. Das Glas vorsichtig von unten nach oben anheben;
. Das Abdeckagitter von der Lampenhalterung abmontieren, indem man die 4 Feststellschrauben lockert
Abb. 2a-2b;
. Die Lampe aus der Halterung aushaken Abb. 2c;
. Die neue Lampe wieder an ihrem Sitz montieren;
. Das Abdeckgitter wieder an die Halterung anmontieren und mit den vier Schrauben befestigen;
. Die Theke wieder mit Strom versorgen, indem man den Trennschalter schlief3t.

w

4
5
6
7

Abb. 2a

Infrarot-Beleuchtungslampe

-]

Abb. 2c
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TECHNISCHE INFORMATIONEN: Hauptparameter fur die Einstellung.

MILOS 2.0 SM
Regulierungs-

Par. BESCHREIBUNG bereich

KI. M1 KI. M2

(0/+2°C) (+3/+5°C)
SET SetPoint der Warmeregulierung LS+US -2.0 -3.0
HY Differenz 0,1+255 5.0 6.0
dtE Temperatur am Ende des Abtauvorgangs -50,0+50,0 °C 8.0 8.0
idF Zeitabstand zwischen den Abtauvorgangen 1+120 Stunden 8.0 8.0
MdF Maximale Dauer des Abtauvorgangs 0+255 min 50.0 50.0

DIE TECHNISCHE DOKUMENTATION BEFINDET SICH IN DEN KUHLTHEKEN

In jede Theke wird ein gelber Umschlag gelegt, der im Inneren der Theke in der Nahe des Typen-
schilds befestigt ist. Dieser Umschlag enthalt die technische Dokumentation zum Gerat, also folgendes:

Handbuch fur Gebrauch und Wartung;

- Konformltatserklarung,

— Formular Qualitatskontrolle;

- Bescheinigung der Abnahme;

- Elektrische Schaltplane der Theke;

- Schema der Beleuchtungsanlage;

- Handbuch des Controllers, der am Schaltschrank installiert ist (nur falls vorgesehen);

- Aufzeichnung der zum Controller gehérenden Parameter (nur falls vorhanden)

- Verschiedene Dokumente, wie: Anleitung motorisierte Nachtabdeckung, Anleitung elektroni-
sches Ventil, ....(nur falls vorgesehen) .

ATIENZIONE JATIENTION ATTENZIONE ATTENTION
——
Gelber Contains technical sheets. ; ; ;
> Contient documentation {schniqe \ Contiene documentazione tecnica.
Umschlag SO e ke Contains technical sheets.
gelegt Contient documentation technique.

Enthaelt technischen Daten.
Contiene documentacion tecnica.

Anmerkung: Manchmal werden auf den Thekenoberflachen Etiketten mit Anweisungen und/oder zu-
satzlichen Hinweisen angebracht.
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TECHNISCHE DATEN

Milos 2.0 SM M1/M2

Lange mm 937 1250 1562 1875 2500 3125 | 3750
Spannung \% 220+230
Frequenz Hz 50
Betriebstemperatur °C 10°/+2° +3°/+5°
',il":r’]"n“\jvae'ret Leistungsaufnahme, W 43 47 54 85 94 130 | 141
vaximale Stromaufnahme, A 028 | 030 | 032 | 055 | 059 | 084 | 0.89
Maximale tﬁ;ﬁg’:ﬁ;a”f”ahme’ w 43 47 54 85 94 | 130 | 141
Klimaklasse ISO 23953-2 M1/ M2
Milos 2.0 SM Ecken M2
Winkeltyp AA90 AC90 AA45 AC45
Spannung V 220+230
Frequenz Hz 50
Betriebstemperatur °C +3°/+5°
I\N/I:;](chve;lst Leistungsaufnahme, W 36 35 18 18
Maximale Stromaufnahme, Nennwert A 0.4 0.25 0.20 0.12
Xstﬁmil'%léﬁgtungsaufnahme, beim W 36 35 18 18
Klimaklasse ISO 23953-2 M2
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Milos 2.0 SM LS M1/M2

3

Lange mm 937 1250 1562 1875 2500 3125 3750
Spannung Vv 220+230
Frequenz Hz 50
Betriebstemperatur °C +0°/+2° +3°/+5°
Maximale Leistungsaufnahme,
Nennwert w 25 25 25 50 50 75 75
Maximale Stromaufnahme, A 020 | 020 | 020 | 040 | 040 | 060 | 0.60
Nennwert
Maximale Leistungsaufnahme,
beim Abtauvorgang w 25 25 25 50 50 75 75
Klimaklasse ISO 23953-2 M1/ M2
Milos 2.0 SM LS Ecken M2
Winkeltyp AA90 AC90 AA45 AC45
Spannung V 220+230
Frequenz Hz 50
Betriebstemperatur °C +3°/+5°
Maximale Leistungsaufnahme, W 14 24 7 12
Nennwert
Maximale Stromaufnahme, Nennwert A 0.30 0.20 0.15 0.10
Maximale Leistungsaufnahme, beim W 14 24 7 12
Abtauvorgang
Klimaklasse ISO 23953-2 M2
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NOTSITUATIONEN

1. Die Theke startet nicht oder schaltet nicht aus. A

- Kontrollieren, dass kein Stromausfall eingetre- ten ist;

- Kontrollieren, dass der vorgesehene Hauptschalter eingeschaltet ist;

- Kontrollieren, dass der Versorgungsstecker eingesteckt ist;
Falls der elektrische Unterbruch nicht von den oben genannten Grinden abhangt, sollte man sich
sofort an den technischen Kundendienst wenden, und aus Vorsichtsgriinden die Theke entleeren
und die Produkte in die Kihlzelle oder an andere zur Aufbewahrung geeignete Orte bringen.

2. Die Temperatur der Theke reicht nicht aus. A

- Kontrollieren, dass die Beladungsmenge der Theke nicht die empfohlene Uberschreitet, und
dass die Luftungsoéffnungen nicht verdeckt sind;

- Einen forcierten Abtauvorgang herbeifuhren und die Theke reinigen (gemald den Sicherheits-
vorschriften), um dann den normalen Betrieb wieder aufzunehmen;

- Kontrollieren, dass die Theke nicht in der Nahe von Warmequellen und/oder Luftzug steht, was das
gute Funktionieren beeintrachtigen konnte;

- Falls die Stérung weiterhin andauern sollte, muss man sich sofort an den nachsten technischen
Kundenservice wenden.

3. Die Theke ist zu laut. A\

-~ Kontrollieren, dass die Schrauben und Muttern gut angezogen sind.

- Mit einer Wasserwaage die perfekt waagrechte Positionierung prufen .
Falls das unangenehme Gerausch weiterhin bestehen sollte, muss man sich sofort an den nachsten
technischen Kundenservice wenden.

4. Brand. &

Falls sich diese kritische Situation ereignen sollte, darf man sich nicht in der Nahe der Theke aufhal-
ten. Am Hauptschalter die Stromversorgung der Theke abtrennen, UND AUF GAR KEINEN FALL
ZUM LOSCHEN WASSER VERWENDEN, NUR TROCKENFEUERLOSCHGERATE DURFEN GE-
BRAUCHT WERDEN, dabei die Notfallvorgange in Bewegung setzen.

5. Gasaustritt. A

Falls ein Gasaustritt entstehen sollte, die Stromversorgung der Theke trennen und sofort einen qua-
lifizierten Techniker kontaktieren, der bewerte, was fur ein Eingriff erfolgen muss und ihn dann ge-
mal den vorgesehenen Sicherheitsnormen fur F-Gase ausfuhrt.

6. Sonstige besondere Situationen. A
- Das Handling von Metallteilen muss mit besonderer Aufmerksamkeit ausgefuhrt werden, um
madgliche und nicht unwahrscheinliche Abschirfungen und/oder Schnitte, sowie Quetschungen
zu vermeiden.
- Das Entfernen der unteren Ablageflachen legt den Zugang zum Verdampfer frei, mit der daraus
entstehenden Gefahr.

dem normalen Abfall zusammen weggeworfen werden, es muss zu den entsprechenden

Ef ACHTUNG: Wenn das Gerat nicht mehr betriebsfahig und verwendbar ist, darf es nicht mit
Sammelstellen fur umweltschadliches Material gebracht werden.
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Dieses Handbuch ist fiir die folgenden Modelle geeignet:

MILOS.2 SM folgen konnte +CELL.;

gefolgt von PANE o N.REF. o PIAS. o B.MAR. o M1 o M2;

folgen konnte PIST. o LS o ANT.;

gefolgt von 937, 1250, 1562, 1875, 2500, 3125, 3750, AA45, AA90, AC45, AC90;
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WXWHWHUYLFH SHUVRQQH® BHGVEPUYRQO\
,QVWDOODWLRQ DQG WKH HOHFWULFDO FRQQHFWLRQ PXVW
ORFDO VWDQGDUGV LQ IRUFH
,VRODWH WKH SRZHU FLUFXLW XSVWUHDP E\ PHDQV RI DQ RP
PXP FRQWDFW RSHQLQJ RI PP

*HQHUDO UHFRPPHQGDWLRQV
, I WKH VXSSO\ FRUG LV GDPDJHG LW PXVW EH UHSODFHG E
VLPLODUO\ TXDOLILHG SHUVRQV LQ RUGHU WR DYRLG KD]DUG
'R QRW VWRUH H[SORVLYH VXEVWDQFHV VXFK DV SUHVVXUL)
LQVLGH WKLV HTXLSPHQW .HHS IUHH IURP REVWUXFWLRQV
HTXLSPHQW VKHOOPRYQWLWHKHUDKXN K

/IRDGLQJ SURGXFWYV IRU GLVSOD\

7KH DUUDQJHPHQW DQG DPRXQW RI SURGXFWY PXVW QRW H[FHH
‘H DOVR UHFRPPHQG PDNLQJ VXUH WKDW WKH IXO0O ORDG LV QR
7KH IROORZLQJ DUH WKH DSSUR[LPDWH FDSDFLW\ YDOXHV RI WK
SHVSHFW WKHVH LQGLFDWLRQV DV PXFK DV SRVVLEOH

OD[ FDSDFLW\ RI ERWWRRNXBEDBPH LW\ FRYHU JODV PLG
.J [ 6XUIDFH .J [ ORG

BUHFDXWLRQV IRU XVH DQG PLQRU PDLQWHQDQFH

%HIRUH VWDUWLQJ DQ\ FOHDQLQJ PDLQWHQDQFH RU SDUWV U
WKDW HOHFWULF SRZHU LV GLVFRQQHFWHG DQG RU RSHQ WKH F
$Q\ WHFKQLFDO DVVLVWDQFH DQG H[WUDRUGLQDU\ PDLQWHQDGC
ILHG WHFKQLFDO SHUVRQQHO



q3

SHSODFLQJ OLJKW EXOEV

5HSODFLQJ XSSHU OLJKW EXOE

%HIRUH VWDUWLQJ DQ\ RSHUDWLRQ HQWDLOLQJ OLJKW EXOE L
DQG RURSHQ WKH SRZHU LVRODWRU

$OVR UHPHPEHU WKDW DO\ WHFEKQLFDO DVVLVWDOFH DOQG H[WU

RXW E\ TXDOLILHG WHFKQLFDO SHUVRQQHO

,03257$17UHSODFH WKH OLJKW EXOE ZLWK D SDUW RI WKH VDPH

7R UHSODFH WKH OLJKW EXOE
'LVFRQQHFW SRZHU WR WKH FRXQWHU
&DUHIX0OO\ OLIW WKH JODVV IURP WKH ERWWRP XSZDUGV
5HOHDVH WKH OLJKW EXOE ERWK RQ WKH ULJKM DQG OHIW
'LVFRQQHFW WKH ODPS FRQQHFWLRQ SLQV )LJ E
&RQQHFW DQG UHVWRUH WKH QHZ ODPS LQ LWV VHDW
3RZHU WKH FRXQWHU FORVLQJ WKH SRZHU LVRODWRU

)L E

8SSHU OLJKW EXOEV
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&OLPDWH

7KH FOLPDWH FRQGLWLRQV Rl WKH HQYLURQPHQW ZKHUH WKH F
WXUH UDQJH HVWDEOLVKHG E\ WKH FRXQWHU FODVYV

7R EH ZLWKLQ WKHVH SDUDPHWHUV LW FRRQGLEWHLREEQY WDWW W/
7KH VAIVWHP VKRXOG LQFOXGH DQ DLU KXPLGLW\ FRQWUROOHU

RI WKH FRXQWHU

'HKXPLGLI\LQJ WKH DLU ZLWK DQ DLU FRQGLWLRQHU LQVWHDG
DV WKH FRXQWHUV RSHUDWH DW ORZHU WHPSHUDWXUHV DQG

VDPH FRROLQJ FDSDFLW\ HIILFLHQEF\

*URXSLQJ VHYHUDO FRXQWHUV WRJHWKHU LQ WKH VD-ZH VIHU B R\
FRXOG EH LQFRQYHQLHQW IRU FXVWRPHUYV

$LU GUDXJIKWYV

7KH FRXQWHUV PXVW EH SRVLWLRQHG LQ VXFK D ZzD\ WR OLPLW
RSHUDWLQJ SURSHUO\ 7KH FRXQWHUV PXVW QRW EH LQVWDOOI
FXUUHQWY FRPLQJ IURP YHQWLODWLRQ RU DLU FRQGLWLRQLQJ
7KH GHVLJQ RI WKH YHQWLODWLRQ V\VWHPV PXVW WDNH LQWR
WKH FRXQWHUV ZKLFK LQ DQ\ FDVH PXVW QHYHU H[FHHG PV
6SHFLDO DWWHQWLRQ PXVW EH SDLG WR KHDWLQJ YHQWYV

7KHUPDO UDGLDWLRQ DQG OLJKWLQJ

7R OLPLW WKH QHJDWLYH HIIHFWV Rl UDGLDQW KHDW PDNH VXL
GLIIXVHUV RU DLU GXFWV WR XQLQVXODWHG URRIV RU ZDOOV
WUDWLRQ RI UDGLDQW KHDW LQVLGH WKH FRXQWHU LQFUHDVHV
'R QRW SRLQW VSRWOLJKWY RU RWKHU FRQFHQWUDWHG OLJKWL
(IWHUQDO IOXRUHVFHQW OLJKWLQJ LV SUHIHUDEOH WR LQFDQG!
6XUIDFHV DW URRP WHPSHUDWXUH UDGLDWH HQRXJK KHDW WR |
7KLV HIIHFW FDQ EH OLPLVWHIGOE\FMQ\OW DFHQOQD XHBRW SODFLQJ V
WKH RWKHU

&RQGHQVDWLRQ
W LV QRUPDO IRU DEVROXWH KXPLGLW\ WR FRQGHQVDWH RQ D
WKH WHPSHUDWXUH RI WKH VXUIDFH S5HJDUGOHVV RI KRZ D F
IRUPHG LI WKHUH LV QR YHQWLODWLRQ DURXQG LW

‘H WKHUHIRUH UHFRPPHQG OHDYLQJ DW OHDVW PP EHWZHHQ
ZKLFK FDQ REVWUXFW SURSHU DLU FLUFXODWLRQ DURXQG WKH

7UDQVSRUW DQG KDQGOLQJ
7KH FRXQWHU LV VKLSSHG SDFNHG LQ D SODVWLF VKHHW DQG II
GHOLYHU\ VXSSRUW WR IDFLOLWDWH KDQGOLQJ

HHS WKH FRXQWHU IXOO\ SDFNHG XQWLO LW UHDFKHV WKH LQ"
GXULQJ WUDQVSRUW

'KHQ WKH FRXQWHU KDV EHHQ XQSDFNHG GR QRW GLVSRVH RI
FHQWUHY EXW FRQWDFW VSHFLILF ZDVWH FROOHFWLRQ IDFLOL
KDUPIXO IRU WKH HQYLURQPHQW

7KH FRXQWHU PXVW EH PRYHG XVLQJ D IRUNOLIW WUXFN SD\I
GUDLQV XQGHUQHDWK WKH FRXQWHU

&OHDQLQJ
7KH IUHTXHQF\ DW ZKLFK GLVSOD\ FDELQHWYV IRU YHJHWDEOHV
FOHDQHG YDULHV GHSHQGLQJ RQ WKH GLVSOD\HG SURGXFW &R
GDLU\ SURGXFWV DQG FROG FXWV PXVW KDYH WKH GLVSOD\ VXL
WKH GHYHORSPHQW DQG DFFXPXODWLRQ RI EDFWHULD

7KH ERWWRP Rl WKH WDQN PXVW EH ZDVKHG IUHTXHQWO\ LQ FC
IRRG SURGXFWV
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7KH TUHTXHQF\ RI FOHDQLQJ KRZHYHU GHSHQGV RQ KRZ WKH F
PHQWY RU RWKHU SDUWLFXODU UHDVRQV %ORFNDJH RI WKH ZD
VLEO\ GDPDJH RWKHU SDUWV RI WKH FRXQWHU 7KHUHIRUH TXI
GUDLQV SHULRGLFDOO\

‘H UHFRPPHQG
DLW IRU WKH FRXQWHU WHPSHUDWXUH WR FRPH FORVH WR
FOHDQ LW ZLWKRXW XVLQJ DEUDVLYH SURGXFWV RU VROYHQV
'DLO\ FOHDQLQJ ZLW-B ZIDMWNV LYGIGGRIRVMMHUIHQWY |IRU H[DPSOH
VLGH JRQHV VXUURXQGLQJ WKH GLVSOD\ DUHD DQG WKH WR
SURGXFW SD\LQJ VSHFLDO DWWHQWLRQ LI PHDW FRXQWHUYV
HHNO\ IXOO FOHDQLQJ RI ERWWRP-LNKHMHVAAL ZH VGKHREUD W HBUE) H
QHXWUDO ORIMAVQJ WKHP ZLWK WKH VXSSOLHG WRRO DQG ZHL
VWDQGDUGYV LQ IRUFH
)XOO FOHDQLQJ HYHU\ WKUHH PRQWKY RI DOO SDUWYV RI WKF
VHHQ E\ VWDQGDUGYV LQ IRUFH
'R QRW FOHDQ WKH DSSOLDQFH ZLWK ZDWHU MHWYV

$77(17.21

&KHFN WKDW WKH PDLQV YROWDJH FRUUHVSRQGYVY WR WKDW SUR
2Q0\ TXDOLILHG WHFKQLFDO SHUVRQQHO FDQ SHUIRUP LQVSHF\
EH XVHG RXWGRRUV DQG FDQQRW EH H[SRVHG WR UDLQ

$77(17.21

"XULQJ DOO FRXQWHU PDLQWHQDQFH DQG FOHDQLQJ RSHUDWLR
PHQW SURYLGHG E\ WKH VDIHW\ VWDQGDUGYV
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7KH LQVWDOODWLRQ RI WKHURSS 0ODRYXQAM RLQ\G\ VEKIHPDGH E\ WK
HW VHUYLFH SHUVRQQH® BHYGYEPUYRQO\
&RUUHFW SRVLWLRQLQJ RI FDELQHW

o5

ODNH VXUH WKDW WKH VXSSRUW SODQH LV OHYHOHG IRU WKF
QRLVH QRUPDOO\ WKH VRXQG SUHVVXUH LV OHVV WKDQ 'ES$
&RQQHFW WKH DSSOLDQFH WR DQ HIILFLHQW HDUWKLQJ V\VWHE
7KH HOHFWULFDO FRQQHFWLRQ PXVW EH SHUIRUPHG SHUFDQ!
EOH RU KLJKHU RU HTXLYDOHQW PDWHULDO

,QVWDOODWLRQ DQG WKH HOHFWULFDO FRQQHFWLRQ PXVW EF
VWDQGDUGYV LQ IRUFH

/JHDYH WKH HDUWK FDEOH D IHZ FP ORQJHU WKDQ WKH RWKHU
LI SXOOHG

,VRODWH WKH SRZHU FLUFXLW XSVWUHDP E\ PHDQV RI DQ RP
PXP FRQWDFW RSHQLQJ RI PP

&DEOHV IRU WKH 56 FRQQHFWLRQ /$1 QHWZRUN DQG UHPF
6(/9 FLUFXLW 7KH SRZHU FDEOHV PXVW DOZD\V EH VHSDUDWH
'LULQJ GLDJUDP IRU FRQQHFWLRQ ZLWK RXWVLGH FRQGHQVHU

1 PP

CONTATTO TERMOSTATO
THERMOSTAT CONTACT g
=

E HO5—=W—F 2G1.5
4 e
KC |7 %

ODNH VXUH WKDW WKH DSSOLDQFH LV ORDGHG ZLWK WKH UHIL
HDFK FRXQWHU

$77(17,217KH DUUDQJHPHQW DQG DPRXQW RI SURGXFWV PXVW QF
RPPHQG PDNLQJ VXUH WKDW WKH IXOO ORDG LV QRW H[FHVVLYH
DUH WKH DSSUR[LPDWH FDSDFLW\ YDOXHV RI WKH VKHOYHV 5HV

OD[ FDSDFLW\ RI ERWWR®EDY XODIPFHLW\ FRYHU JODV PLGG

.J [ 6XUIDFH .J [ ORG

1 %9 WKH PD[LPXP ZHLJKW ORDGHG RQ WKH XSULJKW GLVSOD\ FD\
PRGXOH GLYLGHG EHWZHHQ WKH FRYHU JODVV DQG PLGGOH VK

10
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*HOHUDO UHFRPPHQGDWLRQYV

7R EH UHDG EHIRUH XVLAI WKH ERXQWHU
7KLV PDQXDO IRUPV DQ LQWHJUDO SDUW RI WKH SURGXFW D
FLOLWDWH UDSLG FRQVXOWDWLRQ
7KH DGMXVWHU PXVW QRW EH XVHG ZLWK RWKHU IXQFWLRQV
FDOO\ LW FDQQRW EH XVHG DV D VDIHW\ GHYLFH
%HIRUH SURFHHGLQJ FKHFN WKH DSSOLFDWLRQ OLPLWYV
.| WKH VXSSO\ FRUG LV GDPDJHG LW PXVW EH UHSODFHG E\ V
ODUO\ TXDOLILHG SHUVRQV LQ RUGHU WR DYRLG KD]DUG
$Q\ WHFKQLFDO DVVLVWDQFH DQG H[WUDRUGLQDU\ PDLQWH(
TXDOLILHG WHFKQLFDO SHUVRQQHO

6DIHW\ SUHFEXWLRQV
%HIRUH FRQQHFWLQJ WKH FRXQWHU HQVXUH WKDW WKH VXSS
&RQQHFW WKH XQLW RQ WKH JURXQG
'R QRW H[SRVH WKH XQLW WR ZDWHU RU KXPLGLW\ XVH WKH
SURYLGHG IRU
$SWWHQWLRQ EHIRUH FDUU\LQJ RXW DQ\ NLQG RI PDLQWHQD
FRXQWHU
7KH HOHFWULF SDQHO PXVW QHYHU EH RSHQHG
.l PDOIXQFWLRQ RU IDLOXUH RFFXUV FRQWDFW TXDOLILHG V'
&RQQHFW WKH SRZHU FDEOH WR D VRFNHW WKDW LV HDVLO\
SRVLWLRQHG
,VRODWH WKH SRZHU FLUFXLW XSVWUHDP E\ PHDQV RI DQ RP
PXP FRQWDFW RSHQLQJ RI PP
'R QRW VWRUH H[SORVLYH VXEVWDQFHV VXFK DV SUHVVXUL"
LQVLGH WKLV HTXLSPHQW
.HHS IUHH IURP REVWUXFWLRQV WKH YHQWLODWLRQ RSHQLC
IOXFRXQWLQJ IUDPH
'R QRW XVH PHFKDQLFDO GHYLFHV RURWKHU PHDQV LQ RUGH!
WKDQ WKRVH UHFRPPHQGHG E\ WKH ODQXIDFWXUHU
'R QRW GDPDJH WKH FRRODQW FLUFXLW
'R QRW XVH DQ\ HOHFWULFDO GHYLFHV LQVLGH WKH FRPSDU\
WKH W\SH UHFRPPHQGHG E\ WKH ODQXIDFWXUHU
7KH FRXQWHU FDQQRW EH XVHG E\ FKLOGUHQ RU E\ GLVDEOH
W LV IRUELGGHQ WR UHPRYH DQ\ JXDUGY RU SDQHOV WKDW |
W LV DEVROXWHO\ IRUELGGHQ WR WDPSHU ZLWK RU DOWHU \
7KH FRXQWHU LV VXLWHG IRU PDLQWDLQLQJ WKH WHPSHUDW
WKHUHIRUH RQO\ LQWURGXFH SURGXFWV DOUHDG\ FRROHG G
WX UH

11
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%HIRUH VWDUWLQJ DQ\ FOHDQLQJ PDLQWHQDQFH RU SDUWV UH!
HOHFWULF SRZHU LV GLVFRQQHFWHG DQG RU RSHQ WKH RPQLSR
$Q\ WHFKQLFDO DVVLVWDQFH DQG H[WUDRUGLQDU\ PDLQWHQDQ
ILHG WHFKQLFDO SHUVRQQHO

/IRDGLQJ SURGXFWYV IRU GLVSOD\

+HLJKW RI /RDG

JRRG SURGXFWV SUHVHUYHG ZLWKLQ WKH ORDG OLPLW DUH DSS
7TKRVH SUHVHUYHG EH\RQG WKH ORDG OLPLW FDQQRW EH DSSUR
RI DLU WKXV MHRSDUGLVLQJ RSHUDWLRQ RI WKH FRXQWHU DQG
$OVR UHPHPEHU WKDW SURGXFWV PXVW QRW FRYHU WKH DLU LQ
$ UHIULJHUDWHG GLVSOD\ FRXQWHU LV QRW LQWHQGHG WR FK
WKHP DW WKH WHPSHUDWXUH DW ZKLFK WKH\ ZHUH LQWURGXFH(
JRRG SURGXFWV ZDUPHU WKDQ WKDW VSHFLILHG IRU WKH FRXH
FRXQWHU

'R QRW OHDYH UHIULJHUDWHG IRRG SURGXFWYVY RQ SDOOHWYV RL
WKDW VWULFWO\ QHFHVVDU\ IRU WUDQVSRUW DQG ORDGLQJ

'R QRW RYHUORDG WKH FRXQWHU WKLV LV WKH PRVW FRPPRQ
VXFK DV WKH DQRPDORXV IRUPDWLRQ RI TURVW WKXV EORFNLQ,
SOHWH VWRSSDJH RI WKH FRXQWHU

7TKH HYHQ GLVWULEXWLRQ RI WKH JRRGV ZLWKRXW OHDYLQJ HP.
FRXQWHU W LV JRRG SUDFWLFH WR URWDWH WKH VWRFN ZKHQ
7KH ROGHU SURGXFWVY PXVW EH WKH RQHV FORVHVW WR WKH FX
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