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2. BESCHREIBUNG

2.1 Allgemeine Ansicht

Modell CROSS Modell LENGTH

A: Verchromte Platte - B: Geratesockel - C: Bedienfeld - D: Auffangschale fur Fett -
E: Einstellbare FlBe

2.2 Bedienfeld

Anzeige
Affichage

Ein/Aus
Marche / Arrét

Programmiertaste touche programmation

température
Temperatur P touche rapide

température Maxi
Kurztaste

. commande de température
Temperatur Maxi

Temperaturregelung
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2.3 Auffangschale fir Fett

trou évacuation
Bohrung fir  9°S graisses
den Fettablauf

,t?

retrait du tiroir

Auszug der Schale

3. SICHERHEITSVORSCHRIFTEN

Die Vorschriften aufmerksam lesen und an einem sicheren Ort aufbewahren; sie sollen
Ihnen helfen, die Snackplatte unter optimalen Bedingungen einzusetzen. Sie haben insbe-
sondere die wie folgt gekennzeichneten Sicherheitshinweise zu beachten: ﬁ

3.1 Elektrische Sicherheit A

- Vergewissern Sie sich, dass die auf dem Typenschild abzulesenden Angaben mit der Spannung
und Frequenz des Stromnetzes Ubereinstimmen.

- Das Gerét ist an eine genormte, zweipolige, wasserdichte Wandsteckdose mit Erde fur eine
Stromstarke von 16A anzuschlieBen.

- Die Anlage muss durch einen 30 mA Fehlerstromschutzschalter und eine 16A Trennvorrichtung
geschutzt werden. (Schmelzsicherung oder Schutzschalter)

A Die Erdung ist Pflicht. g

Keine Teiler, Adapter oder Abzweigungen am Anschluss vornehmen, sie konnen zu Kurzs-
chlissen und gefahrlicher Hitzeentwicklung fiihren.

Jede unsachgemaiBe Installation oder Anderung kann materielle oder kdrperliche Schaden
verursachen.

Wenn das Gerat Fehler aufweist, empfehlen wir, es nicht zu verwenden.

Ziehen Sie den Netzstecker, nehmen Sie die Sicherung heraus oder 16sen Sie den Haupt-/Schutzs-
chalter des zugehdrigen Stromkreises aus.

Bei Betriebsstérungen ist in einem ersten Schritt das Kapitel «Ratschlage und Tipps» der vor-
liegenden Anleitung einzusehen. Bei anhaltenden Problemen wenden Sie sich bitte an unseren
technischen Kundendienst. Versuchen Sie nicht, das Gerét selber zu reparieren: es besteht die
Gefahr weiterer Probleme.
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3.2 Kippschutz

- Das Gerat ist auf einer Arbeitsflache aufzustellen, wenn maéglich in einer Héhe von 800 bis 900 mm,
um komfortable Arbeitsbedingungen zu bieten.

- Das Gerat weist 4 einstellbare FlBe auf ( @I 2.1). Die Stabilitat und Waage des Gerats durch das
Verstellen der FUBe sicherstellen.

S

3.3 Position des Geréats

- Das Gerat kann zwischen zwei Mébeln aufgestellt werden, die eventuellen Fettspritzern beim
Garen standhalten. Es ist jedoch erforderlich, einen Zwischenraum fur das Reinigen zwischen
dem Geréat und den benachbarten Mobeln vorzusehen.

WICHTIG :

Um eine gute Luftung und damit ein Kthlen zu erméglichen, ist zwischen der Rickseite des
Gerats und der Wand (0. &.) ein Abstand von 50 mm einzuhalten.

50 mm
-~ ]

3.4 Einsatz

Vorhange, Lappen, Schneidbretter und sonstige Gegenstande aus Holz missen immer in aus-
reichender Entfernung gehalten werden, gleiches gilt fir Behélter mit Alkohol, Lésemitteln und
sonstigen entzindlichen Pflegemitteln. Niemals versuchen, einen Kurzschlussbrand mit Wasser zu
l6schen: nach dem Abschalten des Stroms geeignete Léschmittel oder Feuerléscher verwenden!

A Die Platte wird im Betrieb hei3: nicht mit bloBen Handen anfassen!

5/20 FRY TOP DE 03 2015



3.5 Reinigung
Vor dem Reinigen des Gerats kontrollieren, ob sich die verchromte Platte ausreichend abgekihit
hat.
Die Arme schitzen und das Gesicht in ausreichender Entfernung halten, um Verbrennungen
zu vermeiden.

Das Gerat nie in einem Geschirrspuler reinigen oder in Wasser eintauchen.
Trennen Sie das Gerat vor jedem Reinigungsvorgang von der Stromversorgung.

3.6 Zubehor

AuBer dem mit dem Gerat gelieferten Zubehor wird der Einsatz von temperaturbestandigen
Schabern empfohlen.

4.VOR DEM ERSTEN EINSATZ DES GERATS

- Raclette und verchromte Platte in Seifenlauge waschen, danach grindlich abspulen!
Das Gerat ist betriebsbereit.

5. FUNKTIONEN UND EINSTELLUNGEN

Allein die Temperatur der Platte ist einzustellen. Es stehen dazu mehrere Méglichkeiten zur Ver-
figung.

5.1 Einschalten des Gerats.

Das Einschalten des Geréts erfolgt Uber die Ein-Taste .

5.2 Einstellen der Temperatur im Handbetrieb

Die Temperatur kann jederzeit Gber die Tasten eingestellt werden .
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5.3 Einstellen der Temperatur auf Maxi

©) 265 @

~o

Zum Erreichen der maximalen Betriebstemperatur von 365°C, Taste @ drlcken.

5.4 Programmieren der Temperatur

Abb. 1 Abb. 2

Anzeige der gewlnschten Temperatur (Abb. 1) Uber die Tasten oder , dann zwei
Sekunden Druck auf die Programmiertaste (Abb. 2). Ein Summerton zeigt das Speichern
der Temperatur an.

Sie kénnen die Temperatur der Platte jederzeit durch gleichzeitigen Druck der Tasten und

kontrollieren.
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5.5 Stop des Gerats

Taste dricken, um das Gerét zu stoppen.-

Hinweis: Das Geblase kann selbst bei gestopptem Gerat noch einige Minuten lang weiter-
laufen. Dies ist absolut normal und dient der Abkuhlung der internen Geréteteile.

In dieser Phase NICHT DEN STECKER des Gerats ZIEHEN, dies kénnte zu Schaden am
Geréat fuhren.

6. RATSCHLAGE UND TIPPS

Vorheizen

Das Gerat muss vor dem Betrieb 10 bis 15 min vorheizen, damit die verchromte Platte
= l ihre Betriebstemperatur erreicht.

Die verchromte Platte A muss vor dem Braten leicht mit Ol eingefettet werden, damit Lebens-
mittel moglichst nicht anhaften. Nach jedem Garvorgang die Bratreste von der Platte entfernen.
Dies kann mit einem Schaber erfolgen. Nicht gereinigte Platten verringern den Hitzefluss in die
Lebensmittel und verandern damit deren Qualitat und die Garzeit. Eine ungereinigte Platte kann
weiterhin zu einer starken Rauchbildung beim Verbrennen der Bratreste fUhren.

Die Lebensmittel liegen ganzfl&chig auf der verchromten Platte A auf und nehmen aufgrund der
thermischen Leitfahigkeit im Kontakt mit der Platte eine intensive Warme auf. Das Braten erfolgt
problemlos bei 200 bis 250 ° selbst bei dicken Fleischstlicken und Wirsten.
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7. STORUNGEN

Es wird empfohlen, die folgenden Punkte vor dem Einschalten eines Kundendiensttechnikers zu

Uberprdfen.
Storung Ursache Losung
Das Gerat funktioniert nicht, | Keine Spannungsversor- e Kontrollieren, ob das Gerat
die Lampe 2 bleibt aus. gung angeschlossen ist.
e Kontrollieren, ob die
Spannungsversorgung am
Netzstecker stimmt.
Das Gerat heizt nicht auf, Heizwiderstand oder Karte | ® Kundendienst einschalten
die Lampe 2 bleibt an. defekt
Anzeige E1 Internes Uberheizen des e Kontrollieren, ob die Ein- und
Geréts. Auslésse des Geblases frei
sind.
¢ Die Verschmutzung der Filter
kontrollieren.
¢ Den vorgeschriebenen Abs-
tand zwischen Wand und
Gerét kontrollieren.
Anzeige E2 Der Fuhler ist defekt oder ¢ Kundendienst einschalten
der Heizwiderstand funktio-
niert nicht
Das Gerat zeigt starke Rau- | Zu viel Bratreste auf der * Die Platte mit dem bei-
chentwicklung. verchromten Platte. liegenden Schaber reinigen
und die Reste tber die Bo-
hrung vorne an der Platte
vor einem weiteren Garen
entfernen.
Vibrationsgerédusche Fremdkorper im Gebléase e Kontrollieren, ob die Gebla-
sefilter eingesetzt sind.

8. REINIGUNG

a) Verchromte Platte: in erwarmtem Zustand, sofort nach dem Stopp, wird zu einem ,Abschrec-
ken“ der Platte mit Wasser geraten. Den der Maschine beiliegenden Schaber zum Abkratzen der
verchromten Oberflache benutzen. Wenn Reste widerstehen, kann der Einsatz von WeiBessig oder
dem von ELECTROLUX empfohlenen Fettléser ,RAPID GREASE® notwendig werden.

Die Reinigung mit einem Lappen oder in Seifenlauge getauchten Schwamm mit oder ohne Reini-
gungsmittel abschlieBen. Spulen Sie danach alle gewaschenen Oberfléchen nach und trocknen
Sie sie sorgfaltig ab.

Reste kénnen Uber die Bohrung vorne an der verchromten Platte entfernt werden.

b) Schale D: Die Schale leeren und waschen, z.B. in einem Geschirrspuler.

c¢) Sonstige Geréteteile:

* Schmutz, Fett und Bratreste, die sich auf den Stahloberflachen festgesetzt haben, mithilfe ei-
nes% Lappens oder eines in Seifenlauge getauchten Schwammes mit oder ohne Reinigungsmittel
entfernen.

Alle gewaschenen Oberflachen abspulen und sorgfaltig abtrocknen.

¢ Keine metallische Schwdmme, Reibemittel oder aggressive Chemiereiniger wie Natriumhypo-
chlorid (Chlorwasser), Chlorwasserstoffsaure (Salzsaure) oder andere Sauren zum Reinigen der
Oberflachen benutzen; diese Produkte fuhren innerhalb kirzester Zeit zur dauerhaften Korrosion
des Stahls. Produkte dieser Art sind selbst zum Reinigen angrenzender Bereiche zu vermeiden,
damit die freigesetzten Dlnste den Stahl nicht beschadigen.
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9. RECHTLICHE BESTIMMUNGEN

Umwelt

e Die Werkstoffe der Verpackung sind umweltvertraglich.

e Unsere Gerate garantieren flr hohe Leistung und Effizienz. Aus Energiespargriinden das Ge-
rat nicht im Leerbetrieb oder unter leistungsbeeintrachtigenden Bedingungen betreiben. Falls
maglich, das Geréat 10 bis 15 min vor dem Betrieb aufwarmen.

¢ Um die Emission von Schadstoffen in die Umwelt zu reduzieren, wird ein Reinigen des Geréats
(auBen und falls nétig auch von innen) mit zu mehr als 90% biologisch abbaubaren Mitteln empfo-
hlen (zu n&heren Einzelheiten, siehe Kapitel 8 ,REINIGUNG").

® | Entsorgung

Nicht in der Natur entsorgen.
Unsere Gerate bestehen zu mehr als 90 Gewichtprozent aus recyclebaren Metallwe-

rkstoffen (Edelstahl, Eisen, Aluminium, verzinktem Blech, Kupfer, usw.)

Das Gerat vor der Entsorgung durch Durchtrennen des Stromkabels unbrauchbar machen.

Das Symbol E auf dem Gerét weist darauf hin, dass es nicht als Hausmdll behandelt werden
darf, sondern ordnungsgemaB entsorgt werden muss, um jegliche schédliche Auswirkung auf die
Umwelt zu vermeiden.

Zu néhren Einzelheiten zum Recycling des Geréts kontaktieren Sie bitte den ¢rtlichen Vertreter
oder Verkaufer des Gerats, unseren Kundendienst oder die fur Ihren Wohnort zustéandige Abfallent-
sorgungsbehdrde.

10. UBEREINSTIMMUNG MIT NORMEN

Eingebaute Sicherheit / Hygiene / Umwelt
- Geréterichtlinie 2014 / 30 EU
- 2011/65/EU Richtlinie zur Beschrankung der Verwendung bestimmter geféahrlicher Stoffe.
- Richtlinie ,\WEEE" 2002/96/EG
- Richtlinie 2006/12/EG zu Abfallen
Beachten Sie bitte die Recyclingbedingungen!
- Richtlinie 94/62/EG Uber Verpackungen und Verpackungsabfalle

Die Verpackung des Geréates ist so gestaltet, Menge oder Schadlichkeit von Abfallen und Risiken
der Verschmutzung moglichst gering zu halten.

Darauf achten, die verschiedenen Verpackungsbestandteile in geeigneten Recyclinganlagen zu
entsorgen.

Die Maschine besteht aus Werkstoffen, die den folgenden Bestimmungen und Normen entspre-
chen:

- Richtlinie 2007/19/EG: Werkstoffe und Objekte in direktem Kontakt mit Lebensmitteln.
- Norm EN/1672-2-2005: Hygienevorschriften.

Die Oberflachen des Lebensmittelbereichs sind glatt und daher einfach zu reinigen. Fur die
Lebensmittelhygiene zugelassene Reinigungsmittel unter Beachtung ihrer Bedienungsanleitung
benutzen.

- Européische Normen:

EN 60335-1: Elektrische Gerate flr den Hausgebrauch und ahnliche Zwecke: Allgemeine Anfor-
derungen.

EN 60335-2-36: Elektrische Gerate fur den Hausgebrauch und ahnliche Zwecke: Spezielle Anfor-
derungen fur elektrische Grillplatten fur den Einsatz in Gemeinschaftskichen.

Diese Ubereinstimmungen werden bestitigt durch:

- das am Gerét angebrachte CE Konformitatszeichen,

- die entsprechende, dem Garantieschein angehangte CE Konformitatserklarung,
- die vorliegende Bedienungsanleitung, die dem Bedienpersonal zu Ubergeben ist.
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11. TECHNISCHE DATEN

Garfunktionen..........cccoceviieiiiiee Durch direkten Kontakt mit der chromierten Heizplatte
Stromversorgung.........ooooeveiiiiiiiein, Einphasige 50/60 Hz Spannung je nach Land
der Aufstellung
SteCKer ... Einphasig + Erde je nach Steckdose im Land
der Aufstellung
Stromverbrauch
Verbrauch bei Heizbetrieb.................... 3600 W
Abmessungen
HONE ..o 180 mm
Cross Lenght
Breite ..o 600 ............ 352
TiEfe oo 352 600
NettogewiCht ... 21 Kg
Heizflache
12. AUFSTELLPLANE
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