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GEMEINSCHAFTSKÜHLSCHRANK 
GKS 380-12 F

B x T x H in mm 664 x 542 x 1900

Kapazität 12 Schließfächer (Abb. ähnl.)

Artikel-Nr. 308121538

Listenpreis 2.588,00 €

Gesicherte Speisenversorgung
Kliniken und Seniorenheime stehen in der aktuellen Krise vor großen 
Herausforderungen: Neben der Sicherung der pflegerischen und medizi-
nischen Versorgung muss auch die Versorgung mit Lebensmitteln für die 
Aufrechterhaltung des laufenden Betriebs gesichert sein. 

Dabei sind verschiedene Aspekte zu beachten, wie vor allem: 

Wie kann eine qualitativ hohe Speisenversorgung erfolgen, 
wenn sich Küchenmitarbeiter infizieren? 

Wie gestalte ich die Speisenverteilung möglichst kontaktlos?
Wir bei NordCap haben zwei Paketvarianten mit jeweils drei Produkten zu-
sammengestellt, die zielgenau auf die Beantwortung dieser Fragen zielen.

Wählen Sie Ihr 3er-Paket (A oder B) mit 10% Preisnachlass und 
einer online Geräteeinweisung!
Da jede Einrichtung anders ist, kann die benötigte Modellgröße von den 
hier abgebildeten Geräten abweichen. Sprechen Sie uns an, wir finden die 
für Sie optimale Lösung!

REGENERATIONSOFEN RRT 101 E

B x T x H in mm 890 x 815 x 1310

Aufnahme 10 x GN 1/1 mm 

Artikel-Nr. 437051101

Listenpreis 5.685,00 €

KOMBI-WAGEN RRD 101 E

B x T x H in mm 890 x 815 x 1640

Aufnahme 10 x GN 1/1

Artikel-Nr. 437054101

Listenpreis 8.879,00 €
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Paket A (mit RRT 101 E)
          18.099,- €

Empf. Verkaufspreise zzgl. gesetzl. USt. und anteilige Transport- & Mautpauschale gemäß AGB Ziffer V./2. | Techn. Änderungen, Druckfehler, Irrtümer vorbehaltenAktion gültig bis 31.10.2020

SCHOCKFROSTER SKF 10 PLUS

B x T x H in mm 750 x 864 x 1554

Funktionen
Schnellkühlen / Schockfrosten
Auftauen, Niedertemperatur-
garen,Warmhalten

Aufnahme
(wahlweise)

10 x GN Behälter 1/1-65
20 x GN-Bleche / Roste 1/1

Artikel-Nr. 433000104

Listenpreis 11.838,00 €

Schockfroster SKF 10 PLUS –  
der CARE-Faktor:
Mit Multifunktionsgeräten wie dem SKF 
10 PLUS kann die Produktion auch bei 
kleiner Besetzung aufrecht gehalten 
werden. Die einfache Bedienung ist auch 
durch fachfremdes Personal möglich.

Regenerationsofen RRT 101 E –  
der CARE-Faktor bei PAKET A:
Vorproduzierte Speisen oder Conve- 
nienceprodukte können mit dem RRT 
101 E direkt auf der Station auf Ver-
zehrtemperatur gebracht werden.

Kombi-Wagen RRD 101 E –  
der CARE-Faktor bei PAKET B:
Der Kombiwagen bietet die Funktionen 
Kühlen und Regenerieren. Eine kontaktlo-
se Ausgabe (in Portionsschalen) direkt auf 
der Station ist damit problemlos möglich.

Gemeinschaftskühlschrank 
GKS 380-12 F – der CARE-Faktor:
Ein Gemeinschaftskühlschrank empfiehlt 
sich für betreutes Wohnen oder bei län-
geren Aufenthalten des Personals am Ar-
beitsplatz – zum Beispiel bei Quarantäne.

Paket B (mit RRD 101 E)
          20.975,- €

oder


